e, falte Speijen.
A. Créme.

Himbeer-Creme,

1 7 veife Waldhimbeeren werden, nad)ydem jie rein
ourdjjudyt find, durd) ein Haarfied pajjtert, in eine Sditijel
gethan und mit 28 dig fein gejtopenem Sucer unterriihrt,
pann witd 35 ¢ in ', 7 fochendem Wajfer aufgeldste
Cwmunﬁﬁmunlhumﬂqfluﬁ Wtﬂﬂmhuun werven nun,
D13 jte zu ftocfen beginnen, falt gerithrt. Lon 1 7 qutem
Sd)lagjchmetten wird ein fefter Sdnee gejdhlagen, leicht
unter Die t&jim[mrm gevithrt, und nun wird die Creme in
einte mit Ol ausgeltrichene Form oder i eine nicdht aus-
gejtrijene tiefe Glasjdhiifiel gethan. Drefe jtellt man aufs
E13 und [d§a8t die mec \tocten

Wenn derlei Créme in dey Sd)itffel aufgetragen wird,
it der man fie Hat ]wd‘cn [alten, {o mumt man Y1) natiielich
0ad Ausftitrzen ausd der E\mnf was ummer etiwad |d)wteriq ijt.
i einem Gafthauje miifien allerdingd alle derartigen falten
Spetjen, ebenjo die warmen Dieh(fpetfen gejtiirat werden,
wegen ed Abtheilens in Portionen. €3 empfieht 11ch) Des
balb {tet3 ebene, nicht 3u Hobhe oder \piBige Formen 3 wahle:

er  gur Créme 3u  verwendende Ed}lamrlnurtml
(E[‘I)[ﬂngCl‘ﬁ, Ed:][ﬂﬂff[[-ﬂ[{‘;} Ill] ﬁ‘l)l‘ Tl'i]h‘f 1no in“.)l’
otd jein. Bis zum Gebrauche wird er qufz Gis qejtellt.
Er darf nur fo lange gejhl )lagen werden hlﬁ er  anfingt
it unter der S neeruthe zu balle

om Sommer fommt ¢3 aic) vor, 0a)8 Yich der Schhmetter
nur duthid) jdlagt. Sobald man merft, dajs der Schmetter
grieBig wird, mujd man jofort aufhiren 3 \hlagen, fonit
erhalt man VButter. Der Sdymetten mujs fofort nach dem
~Umhmu1unhluu beyttmm U~upuntnmtwu Iernen




