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o pen Glany wiedergeben, wenn du Waffer auf glithende Kohlen
gieBejt und die Gldjer itber bden Ddadurd) ent{tandenen ‘Dampf
haltjt. -

Bier- und andere Flafdjen ju reimigen. Jun jolden lajje
niemald Neigen jtehen, jonbern giee und fpitle fie jededmal
vein aud. Um fie aber zum Fitllen zu veinigen, mupt du jte
einige Stunden voll Wafjer gefitllt jtehen laffen, audleeren, damn
in- und audwendig wajden, hievauf Sand, Schrotforner und
etmad warmed Wafjer hineinthun, mit der Hand Ddie efpnung
jubalten und titchtig jchiitteln; nacydem died audgegojjen worver,
mit der Flajchenbiivfte den Boden jehr fauber ausbiirjten und
flar in frijhem Wajjer abjpiilen. Werben bdie Flajden mnidt
duferft reinlid) gehalten, jo verdirbt dad *Biex pper pDer Wein
parin.

Pfropfen ju behandeln. Diefelben werden neu, nod) bor dem
®ebraudye, mit fochendem Waffer in einem veinen, nidyt fettigen
Topfe begofjert und mitffen eine Weile darin ftehen bleiben. Neit
jchon gebrauchten Piropien verfdhrit du vor dem Fitllen jedesmal
ebenfo und wijdejt jie, nachdem fie etwad geweidyt haben, jauber
ab. Stecte nun in die gefitllten Flajden genau pajjende Piropfen,
brebe fie feft et und flopfe fie Dann mit einem holzernen Hanner
behutjam fejt.

Nothige Benntnif beim Einkauf der Lebensmitiel.

Bas Mehl muf trocden, fein und von allem Gerude frei jein.
| Der Hirfe mup flav, vein bon Wnrath und dunflen Kor-
nexn, dabet geruchlod fein. Siehe davauf, ob die Korner ol
und xund find; ijt died nicht der Fall, jo find jie bon Fujeften
angegriffen und taugen nicht viel. Leptered gilt aud) vHon

ginfen und Erbfen, deven Hauptborzug jedod) darin bes
jtebt, dap fie jchmell und gleichmipig iweid) fodhen; da man
bied jedboch) denjelben, wie auc) den Bohunen, nidht anjehen
fann, jo ift €& vathjam, fie eintge Stunben borher in ieidjem
falten Wajfer quellen zu l(affen. Alle Hitljenjriichte {ind im eryten
Sahre am bejten.
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