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Auguft Crdmann Cehmann,
Cehrer der KodyFunfi.

el = Js b e

Preids 12 ggr.

 DOresden, 18138,
gu finden bei dem Verfaffer, am Neumarkt No. 443,

I .‘!"' "



SERE :

!

E | sachsische Landesbibliothek -
/B

Staats- und Universitatsbibliothek Dresden



BVorrede

|
@a es Biclen, die die Speifen ju verfertigen, und bie

Kidhe su beforgen haben, vorjiglidy den Frauen und audh
benen Kochinnen, ein grofer Gefallen und febr bequem fenn
diirfte, wenn fie burd) Beyhiilfe eines Buches mit leidyteret
Miihe tiberdenfen Fonnten, weldye Speifen fie fir den ndd)-
fien Tag wablen und gubereiten wollen; Ddenn eine grofe
Berlegenheit bleibt es immer, wenn man fid) auf Bers
anderungen, oder wobl felbft auf mandye Speifcn nid)t {os
gleid) befinnen fann. So Dabe id) denn auf melrere Bets
anlaffung gegenmwartiges Ducd) gefdyrieben und herausge
geben, man darf alfo nur Daffelbe jur Hand nebmen,
ben Datum auffuchen, fo wird man gemiﬁeinige ©Speifen
auffinden, die der Tyabresseit angemeffen, und die id) {o
gemwable babe, daf felbige fo ziemlich befannt und U vers
fertigen {ind, ofine in das funfiliche Fady ju Fommen, Dies
bleibt Den gefdhictten Hen. Kodhen uberlaffen, eben fo wird
man oud) eine Sufammenfegung von Epeifen finden, wors
auf man f{id) auBerdem nid)t befonnen, obder e3 gewagt
Batte 3u geben; findet man an dem beftimmten age nid)es
befriedigendes fitr feinen Gefdhmack, nun fo fude man
einige Tage vor: oder rudmwarts, fo Hoffe id) dod), Daf
man einen SKudjengettel hevausfinben und fiellen wird.
Nun Eommt feeylich febr viel auf bie Kodyin an, wie fie
bas Bufammenfefien der Speifen verfteht? und vas nuv



wablt, was ju Haben ift2 und womit fie gevbenke fertig
u werden,  Ueberbaupt wdre e8 febr gut, mwenn man
der Kodyin mebr Zeit jum Werfertigen der Speifen vere
gonnte, und fie nicgt durd) andere, ofters gar niche
paffende Arbeiten von ibften eigentlichen ‘Derufsgef{d)ifeen
abbielt, denn bey dem Koden Fomme die NReinlicheeie
febr in Anfprud), und da 1dbrigens den fonft quten Ges
- {dopfen die Sadje oft febr fhwer von Handen gebe, fo
ift- auch bey Dbefchranfeer Seit nicht viel Gutes uud Rein-
lihes ju erwarten, fo mug aber aud) jede Kochin fich
beftreben, wenn fie an einer Sadye anfingt su arbeiten,
fogleich aud) ans Enbde ju Eommen, und nidt Stundens
lang bey einer Befd)aftigung verweilen, twelche batte in
Furgerer Jeit Demwerfftellige terden fonnen, und wer dies
eif, und gefeben bat, witd fid) uber diefe Meinung
nidt munbern.

Wenn man nun einen Kidjengettel entwerfen will,
mug man fid) nad) folgenden Cintheilungen vichten, als:

1) Die Suppe muff des Mittags jedergeit von
Sleifchbrihe fein, was man DBinein geben will,
baunge lediglich von vdem Werfertiger ab.  Des
Abends fann man Wein- Biers Mildy: und

- Wafjerfuppen wablen, '

2) Giebt man allegeic Eleine Paftetchen, weldhe Ave

es itmmer fey, ferner alles, was in dem von mir

berausgegebenen Kodhbud) nach No. 1. begetdjnet |

ober dem ahnlid) ift.




3) Das Rindfleifh als Hauptfpeife, es fey nun ges
bampft, gedunft, gefpicfe, gerauchert ober gefody,
ju erfteven geboren alle pifanten Saucen, audy
glacivte Erdapfel, und zu den jwey lehtern alles
su Habende Gemiife, fo aud) Senf, (welder mit
efwas Juder, Saly und Effig eingerubree ift)

~ 4) Pflegt man die fogenannten Einfchicbeeffen zu ges
ben, babin gehoren: warme Pafteten, Kalbsfeus
len, ©dyinfen, Cotelettes, Fricandeaux mit Sauce,

Popitons, Timbal, und alles, was im .ﬁodjbuc{)é
nad)y Jlo. 2. begeichnet ift.

5) Kommen bdie Fifde, Krebfe, falte Pafteten, Aspic,
und alles, was nadh Jio. 3. fiebt.

6) Giebt man die Mebhlfpeifen 1.

7) Den Braten nebft Sallat und Compébtes,
8) Die Crémes und Gelées,

9) Torten, oder fonftige Backerey, Gefrornes, Deserr,

und gang juleft Liquenrs und Beifien (farfen
Kaffee. ‘

Nun muf aber eine gefdhicfte Kodhin nidht beym
Worte ftehen bleiben, und wenn es j. B. bLeife: Riud-
fleifd) mit Koblraby, fo fann fie aud) das Fleifch
bampfen ober einfefen, wie es einige nennen, und mie
allerley Saucen und Gemufen geben, ferner: ftatt Kalbg:
teule mit Sauce, fann fie Fricandeaux daraqus fertigen,

ober gefullt, ober gefpicfe, je feiner, Oeffo beffer unbd



lobenswerther ift es fiir die Kodhin; wenn i) jedes bes
{hreiben wollte, wie man es maden follte und Eonnte?
fo wirde dies Buch fehr ftarf werden; bdies find gleich
fam nue Winfe, die cine fluge Frau von Haufe, obder
Kodyin, fdhon su deuten und auszubilden verfteben wird,
und id) will wunfden, dafi diefes Eleine Bud) Wielen von
grofen JtuBen feyn moge. Sollten es aber vielleicht
Mandye beffer wiffen und verfteben, fo will ich nur nod

“bemerfen, daf nidyts vollfommenes ju finden ift, audy -

muf man nidt glauben und verlangen, bdaf ein Koch
ober Kodjin alles wiffen und verfteben foll und fann,
was ju dem Jadye gebore. Leberhaupt muf man {ich von
feinen Menfdien eine ju grofe Jdee madhen, denn eg
ift alles nur Stidwerf.

Oer Berfafier,




o%m 1. 3anuar, i1.) Blanc.mangé,

12.) Aepfel-=Compite,
1.) _®uppe a la Reine. Abend 8.
2.) Guppe au jus, | L., S
5¢) anupf a laJ mobde. 1.) S;:gtcrte @upp}’.. 5t
4.) Schopstenle mit glacirten 2.) albsteule mit Sauce.

viebelr 5.) Hubner en fricassé.
5.) Gnte mic Ribchen, Bra| 7 Dinen-Compite.

four{t und Rﬂﬁﬂﬂifﬂ. gun '2+ 3m‘mat’

6.) Fricandeaux mit Sauce.

7.) KRlecie Paftetchen, 1.) Guppe rosoly.

8.) Picklinge in Kdftchen. 2.) Rindfleifch mit Kobl,

9.) Gebacfene Tauben. 5.) Hubn mit Mufcheln,

10.) Neigbirnen mit Ragout. | 4.) Kalbsbruft farcive mitRrebss
11,) Paftete von Capaun. Soulig. |
12.) $aafen au gradin, 5.) Cotelettern mit Senffauce,

6.) Aunge mit Méervettig.

7.) Rehblatt mit Capern. /
8:) Hecht mie Butter 1. Epey
9.) DMeblfpeife mit Aepfel.

10.) Sdydpsbraten.

11.) Erdapfel-Sallat:

12.) Kafe-Kudhen

9[561”)5&
1.) Penadelfuppe.
2.) Emincé von Edhdps,
5.) IMehl-Pudding,
4.) €per:Ruchen.

1

3méiter Gang

1.) Hirfchbraten.

2.) Capaunbraten.

5.) IMeblfpeife mit Citronen.

4.) Linger Torte.

5.) Sorellen.

6.) Schinfen mit Aspic

7.) Carviol mit Kafe.

8.) Miraton pon RKrebfen und
Kalbsmilch.

9.) Ruckerringel.

10.) Gelee von RKivfchen.

el el _.._l



Am 3. Januar, 11.) Capaun-Braten,

1.) Guppe mit Eyergrdupchen,| 12-) Créme brilé.

2.) Gebratene Crddpfel mig | 13 Oriestudyen,

)3{5?‘:;;;[“9;6 e Abends,

5.) Nindfleifch mit Meerrettig. .

4.) $Hubn mit Neis. 1.) Milchfuppe.

5.) Gebackne Kalb ébruft il 2.) Cotelettes mit 6pmat
Spinat. 5.) Karpfen blau.

6.) Miraton pon Nei8 en Ra-| - ~
s Adm 5. Januar.

7.) Gerducherte Sunge mit fin-| 1.) Graupdyen-Guppe.
fen, 2.) Pockelfieifch mit falter Seny-

8.) Karpfen blat. Gaucaz.

9.) Dampfuubdeln. 5.) Niadfleifch mit Cedapfel.

10.) Kalbsbraten. 4.) Beef - Steaks mit Saucr-

11.) Aepfel-Compdte, fraut. |

12.) Sand-Torte. 5 ; ﬁadlﬁﬁfeufe mg{ @3;;;1&‘.
6.) Scyops mit Rubdyen.

Abends, 7.) Hubn mit NReis.

1.) Dierfuppe. 8.) Sdylepen mit Speckfauce.

2.) Croquetted nut Cauc. 0.) Mobhren-Kuchen.

5.) Cnbdivien mit Wurfk. 10.) Wilder Schrveindbraten.
11.) Gitronen-Créme.

A 4. Sanuan 12.) Aepfel-Scheiben.

t.) Linfenfuppe. Abendsd.

2.) Erdapfel mit gcbrateneu o :
Hering. 1.) Suppe mit Semmelflofchen.

5.) Nindfleifch mit Kohletiben, | 2+ Ganfeflein mit Wurgeln.
4.) Schdps mit viebeln. 5.) Uepfelmus.
5.) Gerauchertéd mit Sayer:

fraut. Am 6. Januar.
6.) Haferr mit Kobl. 1.) Suppe mit Erbfen.
7.) NRebbruft mit Capern. 2.) Pafeeechen mit gerducherten
- 8.) Pregfopf. Cachs.
Q.) Hecht-Pafiete. 5.) Nindslenden mit Erddpfel.

10.) Aufgefilite Babe. 4.) RNindfieifch mit Mohren.

I

|
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5) RKalbgbruft mit Krebfon.

6) Schops - Cotelettes mit
WelfchEobl,

7) Hubn mit Mufcheln.

8) Ralte Paftete nmut Capaun,

0) Hecht mit Butter und Eper.

10) Semmelfirudeln.

11) SRebbraten.

12) Prunellen:Compate,

15) Aepfel-Loree. l

Abends.

1) Gpinat mit Wurft,
2) Hubner en fricasseé.
5) Yeber aebraten.

4) Dirnen:Compote,

Am 7. Januar.

1) RKrauter-Suppe.

2) GeFopftes Rindfieifch.

3) Nindfieifch mit Kohlraby.
4) Gdynfen mit Cebfen.

§) Caucrfraut mit Bratrour(t.
6) Rebhubn mit Orangenfauce.
7) Sauben mit Capern.. '
8) Blanquet pon Kalb.

Q) Rarpfen.

10) Meblfpeife mit Hepfel.
11) Lendenbraten.

12) Birnen-Compote,

13) Erdapfel-Zorvte.

Soupé.
1) Jus-Suppe mit Sago.

2) Fargirte Schdpstenle mit
Cauce. |

5) Qavaun mit Mufchel,

V)

5) Sdhroeins -

4) Sﬁcbbﬁbmt e salmy,
5) Frifcher Lachs.

| 6) Marmorirte SJ}‘cbepc:fe,
7) Ramquins.

9) Créme vont Citronen,
9) Gauerrampf mit Croutong:

10) SBurft.

11) Lammbraten,

12) Fafanbraten.

15) Gelée pon Kirfchen.
14) Blanc-mangé,

15) Wursel-Sallat.
16) Cprisfuchen.

A 8. Januay.

{ 1) Suppe mit WelfchFohl.
2) Nundfleifch mit Sauce und

Mecrrettia.

Coteleteent mlt
Sauerfrat.

4) Ralbgbruft mit Sellery.
5) Enfen m. geraucherter unige,
6) Hechtpaftite.

7) Ralbsfopf,

8) Hubn mit Reis.

9) Ganfeleber en Aspic.

10) CStoctfifch mit Sauce.
11) Meblfpeife v, Erddpfel,
12) Capaunbraten.

13) Créme m.Orangenbliithen.
14) Drod-Torfe.

Abends,

1) Biermiischen.
2) f‘albﬁbruﬁ en fricassé,

4) Omeletes.
1 A=



9[111 9- Sanuari 9) Ralte ﬂ-‘ﬁﬁt‘te D. @ﬁnf{‘[tbfl‘. ‘

1) Guppe rosoli. _ 10) QI“[; :

2) Rindfieifch) mit Wurseln. 11) ﬁ“g’?“dd‘“g*

5) Sdinfen mit Erbfen. 12) ﬁfcbbubmrbmﬁtm.

4) Ente mit Welfehtopl, | 13) Birnen-Compre.

5) Wilde Schreinsbrufe mie] 1) Sand-Torte.
Kirfchfauce.

6) Schweind » Coteletten  mit Am 11. Januar,
Cauerfraut. 1) Cuppe mit NocFen.

7) Fricandeaux mit Gpinat. |2) NRindfleifch mit Mobren.

8) Gdyopsbutten mit Kraut. [ 35) Pocfelfleifch mit Meervettig.

0) Capaun mit Aspic. 4) Hubn mit NReis.

10) Orofier Hecht mit Butter. | 5) Kalbsbraten in Gug.

11) Mehlfperfe mit Marfd und| 6) Nebbhubn mit Linfen.
Arac. 7) Cpickgang mit Kobhl.

12) Hirfchbraten. 8) Macrony mit Schinfen und

15  Aepfelmusg. \ Kafe.
14) Hefen-Colatfhen. Q) Escalops von Meh.
| 10) Hecdht mit Senffauce.

Abends. 11) Plingen mit Aepfel.

1) Habnbuttenfuppe. 12) Sdyspsbraten.

2) 9?‘19*?“" : _ 15) Erdapfelfallat.

5) Crdapfel nut Hevmg. 14) Sucferfirauben.

4 Leber gebraten. ‘

Abends,
th 10' :}anua& 1) j?aﬂgrgrﬁeruppf_
1) Guppe mit Macrony und|2) Nibner en fricassé,

Kafe. 5) Uepfelfchnee.
2) Hechtpaftetchen. |
3) E}tinbgcird) mit Sellery. Um 12, Januar.
4) Haafen mit Rothfraut. 1) Guppe mit Eperfiand.
5) Gpinat mit gebacknen Huhn.| 2) Caneepes von Hering.
6) Schinfen mit Erbfen. 5) Nmdfleifch mit Wurseln.
7) Sunge mit Nofinen. 4) Sdyopsteule mit Niibehen.

8) Kobl mie BJeaunfchiveiger |5) Kalbsbruft mit Majoran.
Whurft. 0) Gang mit Sauerfraut.




5 g

7) Cofeletted mit Bechamel. Am 14. Sﬂ“uﬂn |
8) Sdydpsbutten mit Kohl. 1) Lockenfitppe.

Q) Tauben mit Peterfilie. :
1 2) Ribreper mit Sardellen.
10) Fricandeaux son Hecht mi 5) Neigbicnen, in ("d)ma[, ae-

Sardellen. bt

. 2
11), Gebactnen Neid. 5) Rindabeaten S toate
12) Entenbraten. 'a
13) Preifelsbeere 5) Paftete von Fafan.
: ‘ 16) Grodpfel.-TRus mi¢ Beek

Steaks.
Abends. 7) Ynfen mit Sunge.
1) Mandelfuppe. 8) Poulenta von Erdapfel.

9) Aal mit Nothfraut.
10) Meblfpeife mit Orangen,
11) Hir{chbraten,
“112) Créme mit Chocolade.
Q‘m 13. Sanu‘w‘ 15) Uepfel-Compote.
1) Guppe mit Reig-Croutons.| 14) Waffeln.
2) Paftetchen. L 6
5) Englifchen Braten. | ; o enhoy
4) Fricandeaux von Kalbg mit 1) Milcyfuppe m. Schneenocker,
Mufcheln. 2) KalbSmilch en fricassé,

§) Hubn mit Grdupdherr,; | 5) 5?"5“*3’35!‘*1&!1

6) Haafen mit Kobl.

7) Mehbrufe mit Capern. Am 15 Sanuar
8) Sdymeingohren m. Niibchen.| 1) Suppe von Rubdhen.

- Q) Ralbsmilch mit Spingt, 2) Braunfohl mit Wurft.

10) Hecht au four, 3) Nindfleifch

2) Ragouf. |
3) Spinat mit Cyern,

11) Aepfel-Strudel, 4) $Hamburger - i Moheen.

12) Truthabnbraten. §) Hubn mit Sardellen,

15) Gelé mit Avac, | 6) $Haafen au gradin,

14) Manbdeltorte. | Schops-Cotelettes m. Krauf.
g 8) Tauben mit Pilgen.

Abends. 1 9) Kalbsbruft i fricasse,
1) GChocoladenfuppe. "1 10) Gaucrfraut mit gebacknen
2) Croquettes mit Enbdivien. Kalbgfugen. '

3) Cotelettes gebraten. 11) Meblfpeife mit Hanbutten.



b
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12) Ganfebraten,
13) Créme mit Orangen.
14) Dlafenfudyen.

Abends,
1) Weinfuppe.
2) Escalaps von Kalbs.
3) Oebackene Reigwirfichen mit
Chocolade,

Am 16. Januar,

1) Guppe au jus.

2) Rubreper mit Pockelfleifch.

3) Ninds-Rouletten.

4) Fricandeaux mit Spinat.

5) Wilde Schtycinsbruft mit
Kirfchfauce,

6) Ragout mit Neidfcheiben.

7) ZTauben mit Sardellen,

8) Haafentlein,

0) Blanguet von Kalb.

10) Rarpfen en fricassé.

11) Meblfpeife mit Mandeln,

12) Haafenbraten.

13) Birnen:Compote.

14) Fucker-NRingel.

- Abends.
1) Waffer= 1. Eperfuppe.

3) ©Gdopsblatt gebraten,

Am 17. Januar.
1) Cuppe wmit Griesnocken,

-2) Marinireer Hering,

3) Nindfleifch mie Sellerie,
4) ©ctlopftes RNindfleifeh.

" 2) RKalbsbruft mit Sardellen. /9) HE Wt ettt

15) Gebacken Hubtt mit Spinat.
0) Schops-Carré m. Welfchfohi.

7) Kalbsfcheiben mit Sauce.

8) Macrony.

|9) Rebbitbner Paftets.

10) Oebactener Karpfen mit
Sauerfraut.

11) Omelettes mit Arac.

12) Wilde €nte gebraten.

13) NRabuntifa-Sallat.

14) Uepfelmuffchen,

} Abend 3.

1) Cagofuppe.

2) @pinat mit Epern.

3) CrdapfelfldBer mit Satice.
4) Braten,

Am 18. Januar,

1) Guppe mit Kafebrod.
2) Paftetchen.

'3) Boeuf a la mode.
4) Popiets pon RKalb,

5) Gdyinfenn mit Erbfen.

0) Haafert mit RNothFraut.
7) Hubn mit Teiaffeln.

8) Nindgflecte mit Majoran,

10) Meblfpeife m.Eingemachten,

11) 9Mehl-Pudding mit RKdfe.
12) Kalbsbraten.

13) Crdapfelfallat.

14) Markstorte.

Abends,
1) Griesfuppe.




——— 7 et

2) Eminge vont Kalbs. Am 21. Januar,

5) Plinge mit Aepfel. 370 |
4) Gebratene Eedapfel. 1) @;‘Eff‘;:”“ Crdapfelmebl

- 2) Caneepés von Hering.
dm 19' Sanuar.,. 3) Rindfleifch mit Koblruben.

1) Guppe mit Dutternocfen. | 4) Kalbgfeule mit Sauce,
2) Péckelfleifch mit Falter Senf:| §) Tauben mit Capern.
fauce. 6) Consommé 9. Nebhiihnern.

3) Nindslenden: mit Sardellen.| 7) Sebackner Hecdht m. Sauerkr.
4) Fricandeaux mif Bechamel.| 8) Spinatftrudel.

5) Zauben mit Krebs-Couly. | Q) Urme Nitter.

6) Cotelettes mit Spinat. 10) SHaafenbraten.
7) $Haafentlem. 3 11) Markstoree.
8) Meid mit Omeletes.
Q) Srebsftrudel. | - Q(BCI’IE&
| 1) Cingelaufene Suppe.

10) Gdydpsbraten. | oS

. 2) Cotelettes mit Gpinat,
11) Gedinftete Aepfel. . Vel
12) SBafeln 3) Ganfeklein mit Neis.

. 4) Semmelbeey.

ﬁﬁeﬂbﬁ* |
1) RNubelfuppe. Am 22. Sanuat:.
2) Eminge von Scyops. 1) Suppe mit CrdapfelAillet,

3) Gries mitJuder uud Jimmed o) HachéPaftetchert.

| . 13) Rindfleifeh.
Am .20. JonNUAY. | 4) RKalosfeule mit Capern.

1) Guppe mit Mobhren. 5) @5?”93 TS %dﬁﬁ?b['

W et . . 6) HihHner mit Champignons.
2) Nundfleifch mue NReis. c s | .

by, o 7) NRindsflecke mit Majoran.
3) feche mue Saedellen. | o3 opatone Ralbsfiife mic
4) Meblfpeife v, Inoiebeln. ' o

5) Schopsbraten. Caucrfraut.
6) Kugelhopf. 9) RKarpfen blau.
10) Kub-Cuter mit Sauce,
Abends, 11) Uepfel-Pudding.

2) Hibner mit Bechamel, 13) Schveinebraten.

1) Rerfabrne Suppe. 12) Plingen mit Rofinen.
3) Uepfel-Charlotte, 14) €ypersKafe mit Vanille.



CY Focmad a | = . g

15) S)?aﬁi‘ngcf)enra[{at., . 10) Timbal - poin farpfen.

10) Patmenmus-Sorte, 11) Capaunbraten.
Abends, 12) Aepfelfcheiben.

1) Reigfuppe in Mildh. < Hbends,

2) Rlopg von: Ralbfleifch. 1) Guppe mit MeblfecFchen,

3) Hefenplinge, . 2) Ragout.

vty 3) Uepfel mit Hering,

dm 23, Sa,nuar. 4) Ralbsleber gebraten.
1) Cuppe von Braunfohl. | 5) Preifelsbeere.
2) Griedpafietchen. | e qany,
3) Rindfeifch mie Pafringt, |  AM 25, Sanuar,
4) Hibner mit Krebfen. 1) Guppe mit Nibchen.
5) Crbfen mit Brativurf, 2) Crdapfefmus mit Wefr,
6) Fafan mit Rothfraut, 3) Ganfeleber’ mit Teafeln.
7) Haafenflein. |
8) Ctodfifh mit Sauce. 5) Popietten . Kalbfleifch mit
0) Gebacknen Neis, Spinat. kY
10) Nepbrafen. 6) Escalops von $Hirfeh.
11) Compdte v. Duifen. 7) Gebacknen Karpfen mir Sauy-
12) Créme-Torte,. crfrant.

' Q[Benbﬁ. | 8) Cansommé Hon .fgﬁbncrm'

e el g 9) Plomb-Pudding.
1) Griesfuppe,

. : " 10) Forellen en Aspic.
2) Kalbgmilch mit Sardellen. ‘ L gl
3) Cehipsblatt gebracen, . | 410, Tilder Schmeinsfopy

12)  Hirfhbraten.
Am 24. Januar,

13) Capaunbraten. _,
Gelee pon Citronen,
1) Guppe von Nebhihuern, i?; 61;§:$E?te IEDNEN, -
2) Crbapfelpaficechen.. . 4 3
3) Nindfleifch mit WelfehEoh!. Abends,
4) Getlopftes Nindfcifch.

: G 1) Eitronenfippe.
5) Gdops-Carré mit Neig, | 2) Kalbgbrat. grill. m.Endivien.
6) RKalbsbruft mit Sellerie.

3) Gapauner und Falt gefehinits

—'_"--_.

7) .S?a[bégcfrﬁﬁe en f;‘i:ca_ssé,_ fgirfd}fv.raten, . e
3) Funge mit Nofinen, 2Mnge, a;lrrf.t spic
Q) Farce-Rlofer. Braten, garnit.

- -—-——-——-—"——_——-___—-———-——_

4) Jmdslenden mit Sardelles, |




5) Karpfen blatt.. - -

fm 26. Sanuar.

1) Cuppe mit BDoreystwieheln,
2) Nuindfleifch mit IMeerreftia,

3) Kalbsbruff mit Nudeln.
4) Hubner mit Sardellen,

6) Miraton en ragout. -

7) Meblipeife von Erdapfel.
8) Plingen mit Uepfel. »

9) Entenbraten.

10) Créme von Orangeit.

11) Nadergebackues.

Abend s,
1) Oriedfuppe.” = 0
2) Ralbs{dhnisel.

Am 27. Januar,

1) Cuppe v. @rb&ﬁfe[‘n; Reis.

2) Rubreper mit Sardellen.
3) Ralbsfeule mit Saice.

4) Coteletten mit Spinat,

5) Haafenbratert.

6) Dampfnudeln mit BVanille.

7) Créme pon Chocolade,

8) Ruckerringel. |
Soupé.

1) Jus-Guppe.

2) Ramguins.

3) Gdhopsteule.

4) Miraton.

§) Nebhithner mit Rothfraus

6) Cotelettes mit Spinat.
7) Volvent mit fricasse,

8) Hedt glacirt.

i
i

3) Créme vott Yepfelmus, !

i
|
i

Q) Meblfpeife mit Kirfchen.
10) Capaunbraten,

11) Gelé von Citronen.
12) Saifer-Torte.

Am 28. Januay,

1) Guppe v. Braunfohlu. Reis.

2) YPafietchen a la Bechamel.

5) Boeuf a Ia mdde.

4) Sdyinfen: mit Teuffeln.

§) Casserol au ris.

6) Fafan mit Sauerfraut.

7) Timbal von Haafen.

8) Croquettes en Ragout,
Iweiter Sang,

Q) Wildpretsbraten.

10) Sruthabnbraten.

11) Macrony und Kafe.

12) RKalte Paftete.

13) Ganbdber mit Sauce. .

14) Meblfpeife von Sago.

15) Créme von Caffee.

16) Punfch-Lorte.

Abend s,

1) Guppe mit gerieh. Semmck,

2) RNihreper mit Sardelien.
3)  $Hiihner en fricassé.

4) Gpinat mit Croutons,
5) Geflopftes Kalbfieifch.
6) Plingen a la Créme.

7) SHaafenbraten.

8) Uepfelfcheiben.

0) Sdyinten, falt.

10) DBraten, falf.



Adm 20. Januar.
1) Crdapfelfuppe.
1) Croquets mit Senffatce.
- 3) Nindfleifch mit Koblraby.
4) Kalbgfeuls.
5) Chinfen.
6) Casserol au ris.
7) Kalte Paftete.
8) Cander mit Sauce.
9) Meblfpeife von Orangen,
10) Safenbraten.
11) Birnen-Compdits.
12) Ganbdtorte.

Abend s,

1) Dauerchocoladenfuppe.
2) Nagout,
3) Gebratene @rbapﬁ[

dm 32 Januar,

i) Wurgelfuppe,

2) Paftetchen.

3) Drodflofer mit Schinfen.
4) Beef-Steaks mit Jus,
5) Kalbafcheiben mit Spinat.
6) Hubn mit Morcheln.

7) Gefulle. Weifraut mitRBurff,
8) Rub:Cuter mit Hanbutten.
Q) Meblfpeife v. fehivars. Drod.

16) Ganfebraten.
11) Krautfallqt.

12) Prannenfudyen,

Abends,
1} Dergfuppe mit Wein,
1) Funge mut Rofinen.
3 Hefenplingen,

10
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l

!
I
l
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Am 31. [anuar.

1) Suppe mit Sauerfraut,
2) Rindfleifch mit Wurjel.
5) Kalbgfeule mit Sauce.
4) SHaafen mit Swiebeln.

5) Hubn mit Graupdyen.

6) Sdhdps mit Ruibchen.

7) Sovellen.

8) Bohmifche Talfen.
Q) Lendenbraten.
10) Birnen-Compéte.
11) Canbd-Collatfchen.

Abends,
1) Penadelfuppe.
2) Ralbsbraten panirt.
3) Meblfpeife v. Rofinett  und
Semmel,

Am 1. Februar,

1) Reidfuppe.

2) RNindfleifch mit Selleric.
3) Rebbhubn mit Rothfraut.
4) Rarpfen en fricassé, ~
5) Meblfpeife mit Orangen.
6) Sdywveinebraten.

7) Pfannenfuchen.

Abends,
1) BDice: und Milchfuppe.
2) Kalbsbruft mit Nudeln.

3) Ticgelbrey.

om 2. Februar.

1) Bouillonfuppe mit Rfebrobd.
2) Backfifch mite Eeddprel.

3) Ninddfauerbraten.




4) Cotelettes mit Capern. 3) Geflopfted Rindfleifch.
5) Gpickgang mit Kobl. - | 4) K. Keule mit Sardellen.
6) Stockfifch mit Srbfen. 5) Sdysps-Carré mit Neis.
7) Mebifpeife v Aepfel u.Hering.| 6) Popiton pon Huhuern.
8) Hirfchbruft mit S?Erﬁi)fan_ut.l 7) Sunge mit Crbfen.

Q) Ralbsbraten. 8) RKarpfen.
10) Neig en Compotes 9) Dampfuudeln.
11) Singer - Torte. | 10) Hafenbraten.
o bends. 11) Charlotte Hon Uepfeln.
1) afergrisfipe. 12) Pflaumentuchen.
2) ngefhlagne Kalbsteule. Abends.

3) 5[3[1115311 it QIL‘PfL’L 1) @bﬂco[aben"uppc*

le 51_ %ebruan 2) Cotelettes au Jus.

| 3) Griestlofer.
1) Guppe mit Mobren. s ”E F
2) Marfdpaftetchen. |
3) NRindfleifch an four. Q[m 5* %ebwa&
4) Schinfen mit Griestdgern. | D Guppe mit Erdapfelnocten.
5) Sddps-Cotelet. m.Saucrfr.| 2) Beef-Steaks.
6) KRalbgbruft mit Sellerie. | 3) Schdps a la Pompadour.

7) Hubn mit NReis. 4) Sdyweing- Cotelettes mit

8) Cemmel-Pudding, - Rothfraut.

) Beignefs on Duarf. 5) Kalbsbruft mit Sraupdhen.

10) fendenbraten. 0) Haafentlein.

11) Créme 9. Chocolade, 17) Poulenta,

12) Rafetuchen. 8) ©pectlofer.
ABends. 9) Uufgefullte Babe.

10) Scydpsbraten.
11) Crdapfelfallat.
12) Marks-Lorte.

1) Guppe von Fabdennubdeln,
2) Crdapfel und Hering.
3) Kalbsbruft mit Mufcheln.

4) Gebackne Schneenocken. leenb 8.
| | 1) Penadelfuppe.
%m 4& %ebfual’. '2) Eﬁagﬁut* |
1) CErbfenfupype. 3) Kalbsmilchy mit Sauce,

2) Backfifchehyen, 4) Gries in Mildh.
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Am 6. Februar, [2) Ralbsidnisel.
1) Suppe von RNuodeln. |3 Eminge von Schopg.

2) Gebratne Eeddpfel m. Hering. 4) Cpinat it Eyern.
3) Mindficifch ‘mit Meceveetig, | 3) Omelet mit, Arac.
4) Hubn mit Capern. 1 6) Haafenbraten..
5) Gcbacfene Kalbsbruf ' mie | 7 Aepfel-=Compote,

Cypinat, g §
6) Miraton 9, Re¢i8 en ragout, le 8 %ebrﬂﬂt’.

7) Gerducherte Junge mit Linfer. , 1) Erdapfelfuppe.

8) Karpfen blau. 2) ibreper mit .i““aﬁ

9) Hefen-Wudheeln, 3) Nindsfeheiben mie Neis.

10) Kalbsbraten. 4) Hubn mit - Graupchen.

11) Ucepfel en'Compdte, '5) RKalbsfopf,

12) Sandtorte. et 6) Cemmel-Pudding.:
Abends, 7) Sdjopsbraten.

1) ﬁ[vﬁerfuppe 8) Wiener Colatfchen.

2) Cotelettes mit Cauce. Abend S,

3) Cudivien ‘mit Wurfi. 1) Bicrfupse

4) gplmam met Nofinen. 2) ~Br;ﬁsrzlii; von Kalb.

O 7*_ Sebriar., 3) Hefenplingen.

1) Rumfordfche Suppe. Am 9 5851’11“?

2) Erdapfel-Paftetchen.

3) Beef.steaks m. Gauterfraut.| 1) Dechtfuppe.

4) Nindfleifeh mit Sauce, 2) Rindfleifch geddmpft.
5) s:pﬂﬁctc bon Capqu“ .. "13) Schinfen mit fﬂb[

6) Sdyopg-Carré mit Rubehen. 4) Rirfchbruf mi¢ K S‘trfd}f’auu;
7) Geback. Sauben mit Endiv. 5) Nindsfecke mit Koblriiben,

8) Hecht gelb. , 0) Karpfen mit Sauce.

9) Meblfpeife v. Milch-Créme. | 7) Englifcher Pudding,

20) Hivfchlendenbraten. 8) Ganfebraten, -

11) Cperfdfe, - Q) Rrautfallat. -

12) Aepfeltorte m, fehtors Brop.| 10) Plannenbuchen.
Abends, Abends,

1) Mandelfuppe. 1) Klofterfiope.

— —_—




2) Hubn mit Sattce,
3) Karpfen blau.

Am 10, Februar.

10 ~Aea

2) Kalbsbruft mit Rudeln.

3) Omelets mit Schinferr.
Am 12. Februar.

1) Guppe v. Erbfen, Reig, Erd-| 1) NReisfuppe.

apfel.
2) Nindsfarce mit Satice.
3) Ralbsfeule mit Sauce.
4) $Hubner mit Champignons.
5) Haafenm. faurer Robmfauce.
6) Schopsbutten mit-Kraut.
7) Meblfpeife von Imwicback.
8) Charlotte von epfel.
9) Gdyopsbraten.
10) Erdapfelfallat,
11) Aepfeltafchen,

Abends.
1) Guppe mit Rudeln,
2) Nagout.

3) Hefentalfen.

Am 11. Sebruar,

1) CGuppe mit Lelfchfohl.
2) NReispaftetchen.

3) Nindsfcheiben.

4) Fricandellen,

5) Gdyinfen mit Rothfraut.
6) SHubner mit Krebfen.

7) RKalbsbruft mit Majoran.
8) Haafentuchen,

9) Meblfpeife von Aepfel.
10) Yendenbraten.

11) Créme pon BVanille.
12) Gprisfuchen.

Abend s,
1) Penadel-Suppe.

2) Hedytpafterchen.
3) Nindfieifch mit Kobleiiben,

| 4) Beef-Steaks mit Erdapfel.
| 5) Gcebacten Hubn mit Spinat.

0) CSchops mit Kraut.
7) Gcb. Kalbsgehirn mit Lnfy.
8) Ralte Pafiete v. Dirfhubu,
9) Haafen en salmy.

10) Sdilepen mit Speckfauce.

11) Aeofelftrudel.

112) NRebbraten,
13) Kalbsbraten.

14) "Gelée mit Maraschino,
15) Jteuen Gallat mit Epern:
16) Pflaumentorte.

Abend s,

1) Guppe mit Kedutern,
2) Sdnffel-Ragout.

3) Croquettes mit Enbdivien.
4) Gemmel-Euter,

5) Kalbsleberbraten.

Am 13. Februar.

1) Jus-Guppe mit Nocken.
2) Getlopftes Nindfieifch.
3) Schinfen mit Sauerfraut.
4) Gpickgans mit Kobl.

5) Etoctfifh mit Erbfen.
6) Capaunbraten, |
7) Reig en Compite, .

8) Simger Torfe,
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Abends. Abends,

1) Reisfuppe mit Kafe. 1) Weinfuppe.

2) Klopg von Kalbfleifch). | 2) Popiets von Kalbs.

3) Rarpfen Dlau. 1 3) RKalogbenft mie Mufeheln.,
4) AUepfelfchnee.

oAm 14. Februay, | P Trriome

1) Griesfuppe. Y 16~ 885?11(1&

29 ﬁ:nbﬂﬂfd)' it Eﬁﬂﬁ'ﬂén. 1) Guppe mit Erddpfelfillet.

3) Hubner mit JNudeln. 2) Hamburger Rindfleifch.

4) Hivfchbruft mit Kivfchfatce. 5) Rindfeifch mit Pafiinak.
5) Schops-Carrén. wei.Dob| 4y paafen mit Sancrfraut.
6) RKalbsbruft mit Majoran. 5) Scheinsbeuft m. Kirfchfauce |

7) Bunge mit Meerettig, 6) Paficten von Capaun.
8) Aal mit Sauerfraut. 7) Macrony.
9) Cnten gebraten. ‘8) Eper en Aspic.

11) Pfannentuden. 10) Nehbraten.
%Iﬁ_e nos. 11) Blanc-mange.
1) Suppe mit Manbdeln. 12) DBrodeorte.
" 2) Haché von Kalbsbraten. OBettd 3

3) Capaun mit Aspic. ks
) 1) Dierfuppe.

4) Schrocingtopf g
; 2) Cotelettes mit Senflauce.
Am 15, FrUAr.  |3) Bimen-Compore.

Neis.
1) Guppe von Rei J Am 17. Sebruar.

10) Chocoladen-Créme., fg) Meblfoeife mit Kirfehen:

2) Backfifch mit Sauerfraut,
3) Rost-Beef. 1) Suppe von Braunfobl.
4) Gerlopftes Rindfieifeh. 2) Ninds:-Fillet mit Erdapfel.
§) Gchcps mit Welfehfohl, | 3) Nindsfauerbraten,

4) Hirjchbruft mit Capern.

6) $Hubn.mit Bechamel.

7) Sunge mit Rofinen. 5§) Ralbgbruft wit Morcyelxn.
8) Consommé ».Sd)dpsbraten.| 6) Fafan mit NRothFraut.

9) RKarpfern mit Sauge. 7) Schoeinsohren m. Rubchen.
10) Aepfelftrudel. 8) Mebhlfpeife mit Rofincn.
11) Sdyweingbraten.

0) RKafegoken. |

12) Nadergebacknes. 10) Kalbbraten.

e




11) Créme.
12) Didcuittorte.

Abends.
1) Milchfuppe.

2) Nettamour v, Kalbfleifch.

3) Omelet mit fines herbes.

Aty 18. Sebruar.
1) Guppe a la Reine.
2) Pafetchen.
3) RNindflcifch nne Pafiinaf.
4) CGchops mit Neis.
§) Dratrourft mit Kobl.
0) Kalbsbruft mit Salbey.
7) Kalbsmilch mit Mufcheln.
8) SKarpfen.
0 Gdhmweinebraten.
10) Aevfelmus.
11) PAaumen in Effig.
12) Fimmtfuchen.

Abend s,

1) Guppe von Hafergripe,
2) Drauntohl niit %urﬁ
3) Neistlofer.

Am 109, Februar,

1) Suppe von WeifFraut.
2) Caneepé 9. Hering.

~ 3) Rindfleifh mit Mobren.
- 4) Sdynfen mit Klogern.
5) Kalbsbruft mit Sardellen,
6) Schops mit Macrony.
7) Capaun mit Uspic.

8) Hecht mit Senfiauce.

9) Plingen mit Créme.

{
l
l

PR,

10) Capaunbraten,
11) Wurselfallat,
12) PAaunmentorte.

Abeno s,
1) Hanbuttenfuppe.
2) NRagout.
3) Cperfudhen mit prf

Am 20. Februar,

1) Gelleriefuppe.

2) Marinirten Hering. .
3) Gedampfte Kalbafeule.
4) Gchinfen mit Kohl,

§) Fricandeaux mitTriiffel aucé

6) Hubn mit NReis. |
7) Meblfpeife von Aepfel.
8) Karpfen au four,

Q) Nchbraten.

10) Créme 9, Ghocolabde.

11) Nabingchenfallat.

12) Markstorte.

Abends,
1) Sagofuppe.
2) Eminge won MWilbpret.
3) Geback. Hubn mit Endivien.
4) Meblfpeife v. Erdapfeln.
5) Kalbsnerenbraten.
6) Sdinfen
7) Wurft
8) Draten
9) Gallat.

10) PfannenFuchen.
11) Sanbdforte.

Am 21, Februar,
1) Oriegfuppe.

gefchnitecs.
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- Um 23, Februar.
1) Gdywabifche Suppe.

2) Parmefanpafietchen. |
3) Rindfleifch mit Meerrettig.
4) Hafenfuchen.

2) Rubreyer mit geraud). Lachs.
3) NRindfleifch mit Koblraby.
4) Pockelfleifch mit Meerrettig.
5) Sddps mit Nitben.

6) Sdmweindcotelett. m. Linfen,

7) geb,fguigm;it@gfg?‘ 5) Ralosbrufe mit Majoran.
8) stp';;gzddin . 6) Kalbsmild) mit Spinat.
Q) dwis-tudding. l 7) Jeis mut Picklingen.
10) Hedhe mit Butter, 8) Spinatfirudel.
11) Gdyemsbraten. MNal bl
Spritudyen. ¥ cmestnsa

12) Oprit 10) Schspsbraten.

Abends, 11) Créme mit Cifrones.
1) Weinfuppe. 12) Aepfeltorte.

25 Cotelettes mit Satce. Abend 8.
3) Orillite Funge mit Spinat.| o9 Hanbuttenfuppe,

5) Daafenbraten. 3) Blanquet von Kalb.
0) C_feme pon Banille. 4) Gpinat mit Epern,

5) Gebratne Kalbsleber.
A 22, Sebruar. [ 6) Preifelsbeere mit Robum.

1) Guppe m. Reig-Croutons. , _ 5
2) Rubreper mit gr. Lachs. Am 24, §ebruar,

3) Geflopfted Nindffeifch. 1) Guppe voir Neis.

4) Wilde Schwemsbruft mit |2) Pockelfleifch mit Kohlraben.
Kirfchfauce. -3) Sdyops mit Irvicbeln,

5) Schopsbutten mit Kraut. | 4) Capaun mit NReis.

6) Meblipeife mitParmefantaje.t 5) Kalbstopf.

7) Capaunbraten. 6) Meblfperfe.
8) Waffeln. | 7) Canbder mit Senffauce.
8) Hirfchbraten.
Abends. 0) Kafefuchen.

1) Bierfuppe,

2) Gebratne Erdapfel m.Hering. Abends.
3) Karpfen blau, 1) Mildhfuppe.

4) Nebbubner gebraten. 2) Cotelettes mif Bechamel.
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3) NRagout. 2) Crdapfelmus mit Wurft.
4) Shroeindfopf, 3) Rindflerfeh mit Mobren.
4) Fricandeaux mit Spinat.
Adm 25. 3egruar. 5) Sehps-Careé m. wei. Toh,
1) Jus-Suppe mit €peen. 1 6y spacf. R Gebirn mit infen.
2) Fleme Paftetchen. ol
: fe s 7) Fander mit Dutter.
3) NRubreyer mit Picklingen. ,
/ P 8) Gang gebraten.
4) minge. Sew. it 9) Dirnen-Compotes.

g; jﬁgngfnaiz 1:};)7 10) Zorfe mit Yrac.

7) Neigpaftete mit Capaun, Abends,

8) Gdyinfen mit Rothfraut. { 1) Penadelfuppe.

9) favcirte Kalbskeule. 2) grillirfe Sunge mit Gemuife.
10) Hedt au four. 3) Erddpfel mit gebrat. Scring.

11) Gdopg-Carré mif Slubcb ;
12) Capaun mit sauce hiché, Am 27. %ebruam

13) Safanbraten. 1) Krduterfuppe.
14) Juwhbraten. 2) Rindfleifch mit WelfchFobl.
15) falte Pafiete. 3) gefals.Schrocinsf. m. 1. Boh.
16) Aspic mit Junge. 4) Meblfpeife mit Einback.
17) Sorellen blau. 5) Karpfen mit Sroiebeln.
18) wilden Schroeinsfopf. 6) RKalbgbraten.
19) Mehlfpeifenmt Eingemacht.| 2y Nepfelfirubel.
20) Opinat m. fleinen Timbals, 8) Mandelfnchen.
21) Gelée mit Citronen.
22) Créme 9. LBanille. ‘ Abends,

1) Griegfuppe.

23) Punfchtorse. : |
a4 Cilisuinfores: 2) Kalbsbruft mit Sellerie,
3) NRibreper mit Sardellen.
Abends. 4) BrodElefer.

1) Griesfuppe.
2) geflopfted Kalbfleifd. Am 28. Kebruar.,
1) Grbfenfupype.

5) Coteletten gebraten,
4) Eper au jus,

4 2) Markdpafietchen.
3) Poulenta.

§5) Aufgefchnittenes.
Am 20. Februar, 4) Nindfleifch mit Neig.
5) Sdyspsteule mit Ribeh.

1) Graupchenfuppe,
2
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6) Gdyinfen mit Sauerfraut.

7) Semmel-Pudding,
8) Haafenbrafen.

9) Uepfelmuffchen.
10) SpecFfuchen.

Abends.

1) Dutternockenfuppe.

2) $Haafentlein.

3) Hibner mit Sardellen.
4) Haché mit Epern.

§) Créme pon Orangen.

Am 1. Mary.

1) Suppe mit geback. Nocken.

2) ‘Pafietchen.
3) Caneepés pon Sardellen.
4) gebackne Hubner.

5) Hecheflofer m. Wurgel-Allet,

6) Rost-Biff,

7) Nindfleifchm.Sardelenfatice
8) Schops m. Kobl u.Kaftanien.

0) Capaun mit Mufcheln,

10) wildeS.Bruft m.Rirfchfauce
11) Cndivien m.gefp. K. Milchen.

12) Hicfchbraten.
13) Yammsbraten.

14) falte Paftete v. Ganfeleber.

15) Gchinfen glacire.

1 6) .fgﬁbn_crbrﬁﬁe m. Bechamel,
17) Spinat mit glacivt. Epern.

18) Forellen.

19) Meblfpeife en Biscuit,
20) Gelé

'21) Créme.

22) Yinger Sorte.

138

23) Colatichen.
24) AWaffeln.

Abend s,

1) Sdymwadenfuppe.

2) Nebleber mit Sardellen.
3) Omelets mit fines herbes.
4) falte Paftete.

Am 2. Marz.

1) Gelleriefuppe.
2) geflopftes Rindfeifch.

' 3) geback. Karpfen m. Sanerkr.

4) Crdapfel mit LWurf,
'§) Neid mit Eyern.

6) Mehlfpeife mit Nofinen.
7) Lendenbraten.

8) Kugelhopf.

Aben d8.
1) Biermudden.
2) Cotelettes mit Jus.
3) Nudel-Pudding.

Am 3. Mz,

1) Suppe mit Mehlfeckchen.
2) Sanfeleber mit Yuftern.
3) Beef-Steaks.

4) Fricandeaux von Kalb.
5) $Haafen mit NothEraut.
6) Hubn mit Graupchen.
7) Sdhleyen mit SpecEfauce.
8) Gebacknen Grics.

0) €per en Aspic.

10) Kalbgbraten.

11) Singer Torte,




Abends,
1) Weinfuppe.
2) geback. Ralbgbruft m.Spinat,
3) IMeblfpeife mit Aepfel.

Am 4. Mavs,
1) Graupchenfuppe.

2) Boeuf a la méde,

j 3) Cdops mit KobL

4) famm mit Sauerampf,

5) Macrony, Sdhinfen u, Kafe.
0) Kalbsfopf.

7) Segen gebraten.

8) NRcig en Compéte.

9) mirbe Torte.

Abends,
1) Mandelfuppe.
2) Eminge pon Hirfeh.
3) Cpinatftrudel,
4) Plingen mit Rofinen.

Am 5. Mars,

1) Guppe 9. Epergraubchen,

2) Niibreyer mit Erdapfel.

3) Englifchen Braten.

4) Gdyoeing - Cotelettes mis
Senflauce.

5) Sdhopsbutten mit Kraut.

6) Erdapfelflofer.

7) Capaun gebraten.

8) Nobmtorte.

Abends,
1) Dafergrusfuppe.
2) Hubner en fricassé,
3) Cemmel-Cuter.

1 —

Am 6. Mdrz,

1) Neidfuppe mit Kafe.

2) Rindfieifch mit Erddpfel.
3) Sdyops mit Niibchen.

4) SKalbsgefrofe en fricassé,
5) Hecht mit Weinfauce.

6) Schweinsbraten.

7) Epertafe.

8) Crdapfeltoree.

Abend s,
1) Kirfhfuppe.
2) Grenade von RKalbs,
3) gebackne NReigbirnen.
4) Gelée mit Arac.

Am 7. Mz,
1) Nudelfuppe.
2) Nindfleifch mie Meerrettig.
3) Hubn mit Capern. |
4) Funge it Rofinen.
5) Rrebsfteudel.
6) Haafenbraten.
7) Marfstorte.

Abends,
1) Bauerchocoladenfippe.

2) Brissolets p. Kalbfleifch.
3) CrdapfelfldGer mit Banile.

Am 8. Mar,

1) Linfenfuppe mit Wurft.
2) NRobmpafetchen.
3) RNindfleifch mit Rofinen,
4) Draunfohl m. Wurftu.Eyern,
5) Rirfhbruft mit Kivfchfauce.
6) Ual.

2 ”
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7) Meblfpeife ni. MartS . rac.] 4) Schinfen mit Evbien,

8) Lammsgbraten. §5) Paftete von Haafen.
0) Gelée mit Uepfeln. 6) Macrony.
10) Mandelfuchen. | 7) Sdyopgbraten.

. N bend s, IS) Paumentorte.

1) Semmehnnusdhen. l Adbend s,
2) ﬁﬂ[bgtﬂ'uﬁ g{ﬂﬂrrf; 1) @agofuppg‘
3) Jeigtlofer. 2) gerdfie RKalbsmilch.

| 3) SNebifpeife 0. Mand. u.Citromn.

Am 0. Marz.
1) Guppe von Mobhren. ’ Am 12. Mars.

2) Cdhopg mit Jrviebeln. | 1) Cockenfuppe. |
3) Sinfen mit Cpern. o) Ringfleifeh mie Erddpfel
4) Meblfpeife mit Parmef.Kafe. 3) Sehdps mit Kraut.
§) Tauben gebraten, _4) Hibnerbraten. |
6) Birnen-Compite, ’ ABends

enoo,

: 1) SKlofterfuppe.

1) Hafergrupiuppe. B
2) fammsbraten in Gug. 2) é}ta?n?t ‘-;-[Gd)ﬂpi
3) Salbgleber gefpickt. 3) Karpfen blau.

Am 10. Davs, Am 13. Mavz,

1) Graupdhenfuppe. 1) Neisfuppe mit KIoFchen.
2) Poctelfeifch mit Sanerfraut.j 2) Aindsitheiben gerof. |
3) SHecheflofer mit Dutter. 3) Sdyoeingohren m. Rubdyen. |
4) Ralbsbraten. Abend s, |
7 Abends, 1) Ritronenfuppe.
1) Hanbuttenfuvpe. 2) geflopfted Kalbfeifch.
2) angefchlagne Kalbskenle. ’3) Eyer au jus,
Sperfuchen mie Vickh : ;
3) Eperfuchen mit ipitﬂmgfn , oM 14. Mirs,
Am 11. gRar&* 1) Erdapfelnockenfupoe,
1) Cuppe mit Kraut. 2) NRindfleifch mit Nudeln.
2) Dackfifch mit Sauerfraut, | 3) Schopsflerfch mic Swiebeln.
3) Nindficifch mit Semuye. 4) gebacken Neis,
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AbendE, | 4) Mehl-Pudding.
1) %ergfuppg mit IBein, 5) @)ﬂnﬂ’ﬁbl‘ﬂtﬁﬂ.
2) Blanquet pon SKalb. ' Abends,

3) Omelets mit Chaud’eau. 1) Slofterfuppe.
| . 2) Popiton von Bechamel.
Am 15. 93“11‘8* 3) gebacknen Grics.
1) Guppe mit Leberflofern. :
2) gefullte Kalbfibrufim.Sauce. Am 18* Q:R‘WS*-
3) Hubn mit Neis. 1) Sagofupye.
4) Fauftmaute. i 2) Scdinfen mit Speckflofier.
-~ 5) Yendenbraten. 3) RKalbgbrufe mit Pilzen.
Nbends, 4) melivte Gemufe mBratwurf.
1) RNubdelfuppe. ey {15) ﬁarpfen auf bcr@!:[)ﬁﬁ'ef.
2) Tauben en fricassd. 6) bobmifdhe Talken.

| 1 braten.
3) Gpinat mit Eyern. 7) Haafen
i ) Abend 8,

le 16. gﬁdrﬁ* 1) Mildhfuppe.

1) Guppe mit gebacf. Nocfen. | 2) Nettamour pon Kalbs.
2) Robmpaftetchen. 3) Griesflofer mit LVanille,

3) RNindfleifch mit Wurgeln. :
4) Fricandeaux mit Truffeln. | %m 19* mars'ﬁ
1) Cuppe von Erbfen.

5) poblnifcher Karpfen. |
6) Meblfpeife mit Aepfeln. 2) Edieing-Cotelet. nt. Kobl,
| 3) Kalbsbraten.

7) Lamm gebraten.
8) Opectrudyen.

Abends,
Abends. 1) Hafergriisfippe.
1) Chocoladenfuppe. | 2) Ralbsfcheiben mit Sarbdellen.
2) Timbal pon Tauben. - ‘ 3) Mehifpeife von Reidmehl,

3) Cotelettes gebraten. g0
~ 4) Charlotte pon Aepfeln. Am 20. mtmé*
1) Guppe von Erdanfel.

2) undfleifch mit Kohlviben,
3) Safegosen.

Abend 3,
1) Hanbuttenfunpe.

Am 17. Mars.
1) Mitonirte Suppe.
2) Roulade . Nindfeifch.
3) Hubhn mit Keebs-Conlis,
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2) Nibreyer mit Erddpfel. Am 24, Mars.
3) Wurfe mit PAanmen, y Jia i
s | 1) Jus-Guppe mit Reis.
Am 21. 9]!’!11?3; 2) Krebspaftetchen.

1) Cuppe mit Sauerfraut. 3) DBackfifch mit Saucrfraut.
2) Cdyweinefleifeh mit Hirfe. | 4) Boeuf a la mode.

5) gebacnen Fifeh, 5) Hubn mit Mufcheln.

4) Rudelfudhen. 6) Paficte von Hering.
Abends, 7) Granfraut mit Epern.

1) Egcfgnrﬂppe. 3 8) Canbder mrt @f“ﬂhﬂtﬁ

- 2) Ralbsmildh mit Sardellen. 9) Meblfpeife v. fhivars. Brod. |

Gries | Ich. 10) Lendenbraten.
b B 11) Blane-mangé.

Am 22, 9)3&?5* 12) Gprisfuchen.

1) Hechefuppe. Abends,
2) Ralbfleifch mit Nudeln.

Gradin von Sché : 1) @inge[raufene@}tppt.l
e e 2) Rehrouldpres mit Sauce.

Abend 8. e
1) Gauerampffuppe. 3) Lebectldfer
2) Sauben en fricassé, o 25‘ m&ré'

3) Cperfuchen.

e 1) Guppe mit Epern.
Am 23. gﬁm’ﬁi 2) Cauerrampf mit Cpern.

1) Fumfordiche Suppe. 3) Nindfl. mit Wafer- -Crddpfel. |

2) Rubreyer mit Picklingen. | 4) Tauben mif Peterilie.
3) Rindfieifeh mit Paftinal. | 5) Yuerhabn mit Sauce.
4) Junge mit Nofinen. 6) Haafen mit Sroiebeln.
5) Schiveing-Coteletten m.Linf; 7) Reidfirudel,

0) Saucrampfm. EperuiBeft. | g) Rebhiihner gebraten.

?7) Krebsftrudel, 9) Créme 9. Gifronen.

8) famm gebraten. 10) Erdapfeltorte.

Q) gebactene Schneenocken, |
Q[Benbg* ?I“Benb§¢

1) DBiermusden. 1) Serfabriie Suppe.

2) Lamm guillivt mit Sance. | 2) Kalbsbruft mit Morchelir,
5) Aepfelfirudel, 3) Meblfpeife mit Chocolade.

|
]




Am 26. Mars.

1) Borepsiviebelfuppe.

2) Beef-Steaks mit Sauerfraut.
3) Rindfieifch mit Sauce.
4) SRKalbsbruft mit Krebfen.
§) Haafen mit Rothivaut.
6) Macrony.

7) Aal.

8) Meblfpeife mit Nofinen.
Q) Kalbsbraten.

10) CErbdapfelfallat.

11) Ganbdtorte.

» Abends,
1) Braunmebhlfuppe.
2) Cotelettes mit Spinaf.
3) Meblfpeife von Duark.

Am 27. Mar

1) Guppe von Erbfen.
2) Rindfleifch mit IMobren.
3) Schopsfleifch mit Smwiebeln.
4) Cotelettes mit Sauerrampf.
§) Erdapfeltlofer.
6) Hecht mit Dutter.
7) Meblfpeife mit Sago.
8) Mehbraten,
Q) Dirnen-Compote.
10) Uepfel en four tout,

Abends.
1) Guppe m. Semmelflofd.
2) Ralbgbruft en fricasse,
3) Semmelfirudel.

Am 28. Mars.
1) Griesfuppe.

?
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2) Hechtpaftetchen.
3) NRindfieifch mit¢ Koblraby.
4) Kalbsbruft mit Mufcheln.

5) Ctockfifch mit Sauce.

6) Meblfpeife niit Nofiner,
7) Zruthabn gebratern.

8) Wurselfallat.

g) Iuckerringel.

Abend s,
1) Suppe m. BDutternocken.

2) Popiets von Kalbficifch.
3) Grusebrey.

Am 20. Mars.
1) Nudelfuppe.
2) geflopfted NRindfleifch.
3) Taube mit Peterfilie.
4) Cotelettes mit Bechamel,
5) Kalbstopf.
6) Karpfen.
7) Omelettes mif Arac,
8) Schmeinebraten.

0) Pflaumen.
10) Canbdtorte.
Abends,

1) &uppe rosoly.
2) Ralbsleber mit Sauce..
3) Grieg in Milch.

Am- 30. Mary.

1) Suppe von NReis.

2) marinicter Hering.

3) HRindfleifch mit Sauce,
4) Schinfen mit Klofern.
57 Hubhn mit Capern,
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6) @Cf)ﬁ’pé’—;Carré mit Kraut.

7) gebacker Gries,
8) falte Pafiete,

Q) Zauben gebraten.
10) aufgefillte Dibe.

Abend s,
1) Kreauterfuppe.
2) Hubner en fricassé,

Am 31, Mars,

1) Holfteinifthe Suppe.
2) gebacfen Rinds-farce,
3) Zaube mit Peterfilfe.
4) Schops mit Niibchen.
5) fmfen mit Wurf,

6) Neid-Pudding.

- 7) Stoctfifch mit Sauce.
8) Lammbraten.

0) Safefaulchen.

10) Waffeln.

Abend s,
1) Cuppe mit Eperftand.
2) Klops von Kalbfleifch.
3) Timbal pont Tauben.

Q[in 1. Awril,

1) Srauterfuppe.

2) Robmypaftetchen.

3) Nindslenden mit Satce.
4) Schops mit Rabchen.
5) $Haaferw mit RothFraut.
6) Taube mit Krebg-Couly.
7) Cotelettes mif Jus,

8) Karpfen blau.
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10) Hirfchbraten.
i1) Créme pon Drangen.
12) Drodtorte.

Abends,
! 1) Guppe mit GriestldEchen.
2) Ragouf.
3) Opinat mit Omeletes.

i Am 2. April,
l 1) SKerbelfuppe.

2) Aindfl. m. Erddpf. u. Major.
3) gebad. Ralbgbruft m.Spinat.

14) Sunge. niit Rofinen.

5) Sdhopg-Carré m. el Bob.

6) Neid mit Schinfen,

7) Brissoletes mit Kopl.

8) Hecht en fricassé.

0) Meblfpeife.

10) Ralbsbraten.

11) Créme pon Cifronen.

12) Sucferringel.
Abends.

1) Suppe von Nudeln

’2) Escalops mit Sauce.

13) Cperfuchen.

Am 3. April,
1) Rumfordfche Suppe.

2) Pafietchen v. geraudh. Ladhs.

3) NRindfleifch mit Meervettia.
4) Beef-Steaks mit Crdapfel.
5) Hubn mit Krebs-Couly.,
6) Cdinten mit Kirfchfauce.
7) Iunge mit Linfen. -

Q) Mehlfp. n. fgabnﬁnttenfauce 8) Hecht mit BDutter.

|



0) RKrebs-Cuser. 7) Hedht mit Riabchen.

10) Schtveinebraten. 8) Meblfpeife mit Prunellen.

11) Créme pon BVanille. 9) Lendenbraten.

12) Fuckerberschen. 10) Gago mit BVanille,
NABbends. 11) Uepfel :i la?Créme‘

1) Guppe von Brechfpargel, | 12) Proumenmuichen.

2) Cotelettes au jus. Abend s,

3) Yeber gebraten. 1) Guppe mit Kafebrod.

, 2) Tauben en fricasse,
Am 4. Apvil, 3) Cpinat mit Eyern.
1) Gaucrampfiuppe mitEpern,

2) Englifcher Braten. . Am 6*2‘331311*
3) Ralbgbruft mit Graupchen. 1) Krauterfuppe.
4) Popiton mit Bechamel. 2) Nindfleifdh mit Sauce.

5) Hiefchbruft mit Capern. ‘5) Kafan mit Saucrfraut.
6) Capaun mit Aspic. 4) Sehinfen: mit Erbfen.

7) Nal. - 5) ©pickgang mit Kobl.
8) Mehl-Pudding. 6) Cotelettes mit Spinat.
Q) Zauben gebraten.. 7) Paftete von Capaun,
10) marmorirtes Blanc-mangé,| 8) Meblfpeife nut Sago.
11) Créme von Kaffee. g) Tauben gebraten.
12) Brobtorfe. 10) Créme von Drangen.
-~ | 11) Compéte pun Pfaumen.

Abends, t12) Linjertoree. '
1) Sagofuppe.
2) Eminge von Sdisps. Abend4E.
3) gerdfier RKalbsbraten, 1) Guppe mit Mehlfleckchen,
4) gedunfie IMobren. 2) Brecdhfpargel mif Cotelettes.

| : 3) €yer au jus,
Am 5, April. |

1) Jus-Guppe. 2m 7. AUpril.
2) NRobmpaftetchen. 1) Cuppe mit Eyerfiand.

3) Nindficifch mit Mobrer. 2) Lamm glacirt mit Senffattce,
4) Sdyopsd mit Macrony). 3) geflopftes NRindfleifch).

§) Lammgbruft m. Sauerrampf.] 4) Hubn mit Reis.

6) Timbal mit Kalbsmilch. §) Nehbruft mit Capern,



6) BauchfpecE mit Kohl. 6) Macrony mit Kafe.
7)- Kalbsmilch mit Sardellen. | 7) Meblfpeife mit Mandeln.
8) Hechtpaftete. 8) Entenbraten.

9) Meblfpeife mit Chocolade. | 9) Erdapfelfallat.
10) twildbe Ente gebraten. 10) RKafefaulchen.
11) Gelée it 5211‘?:‘ ﬁﬁtnbﬁ.

12) Uepfeltoree. 1) Manbelfiapye.

Abendg, 2) Kalbfleifch mit Nudeln.
1) Griesfuppe. 3) Omeletes mit Arac.
2) Eminge don Neh. 4) gedunfie Aepfel.

3) Plingen ‘mit Rofinen. } _
g '. , dm 10, April,
Am 8. Q‘Dt’lﬁ 11) Guppe mit Spargel.

1) Jus-Guppe mit Mehlerhy. 2) Caneepes pon Hering.

2) Nindfleifd) mit Mobren. | 3) RNindficifch mie Peterfilie,
3) Beef - Steaks mit Sauerfr. 4) Hubn mit Neis.

4) RKalbskeule mit Sauce. 5) Tauben mit Mufcheln.
5) famm mit Sancrampf. 6) Hirfechbruft mit Kivfchfauce.
6) Kalbsfopf. 7) Linfen mit Wurf.

7) Rheinlachs. 8) Rarpfen blat.

8) Meblfpeife mit Kivfchfauce. | g) Meblfveife mit Marks.

9) Sdyopsbraten. 1 10) Sdhrweinepdcelbraten.

10) Créme son Citronen. 11) Créme mit Orangen.

11) Mandelfudher. 12) Aepfelmuffchen.

Abends, Abends,

1) Neidfuppe. 1) DBiers w. Milchfuppe.

2) Nagout. 2) Cotelettes mit Jus.

3) Eperfudhen. 3) Ories mit Jucker u. Jimmt,
Am Q. April. Am 11, April,

1) Sfrauterfuppe. 1) Guppe mit Nocken.

- 2) Nindfleifch mit Pafiinaf. 2) Crdapfelmus m. gebr. Hering.

3) Hubn mit Kvebfen. 3) RNindfleifch mit Mobren.
4) Kubeuter mit Habnbuteen. | 4) Schops mie Macrony.

$) Sarpfen Blaw. §) Tauben mit frifch. Morcheln.




6) Sauerampf mit Eyern.

7) Croquetsp.9ed)t m.Becham.
8) gebactnen Xeis.

Q) Ralbsleberbrafen.

10) Aepfelmus.

11) Waffeln,

Abends.

1) Penabdelfuppe.
2) Sauben en fricasse,

3) GriesFloRer.
ohm 12, AUpril.
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6) Tauben mit Krebfen.

7) Schweindobren m. Ribehe,
8) Blanquet voniKalb.

9) Barfche mit Karbenfauce.
10) Meblfpeife mit Einback.
11) Jafanbraten. |
12) Créme von Citronei

13) Aepfel-Compaote,

14) Sorte mit Arae.

Abends.

1) Guppe m. Epergraupdyen.
2) Nagout.

1) Sauerampffippe mit Epern. | 3) Uepfelin Schmalg gebacken.

2) Rubreyer mit Sardellen.
3) Nindfieifch mit Capernfauce.
4) Hubhn mit Graupdyen.
§) Cotelettes mit Spinat.
6) Macronppafese.

7) Srebsfirudel.

8) frifcher Lachs.

Q) Nebbratew.

10) Créme von Banille.
11) Eper en Aspic,

12) Mandelfuchen.

Abends,

1) Weinfupype.
2) Fricandeaux mit Satce.
3) CEperfuchen mit Picklingen.

Am 13, April.
1) Neidfuppe mit Kafe.

2) Paftetchen.
%) Boeunf a la mdde.

4) geraucherte Junge mitErbien.

§5) famm mit Sauerampf.

Am 14. April,

1) Guppe m. veclohenen Eyern,

2) marimirter Hering,

3) Hamburg. Rindfleifch m.Kohl.

4) Sdhweind - Cotelettes mif
Sauerfraut.

§) Hubn mit Sardellen.

6) Nindsflecke mit Majoran.

7) Hedht mit Mufcheln.

8) Capaun mit Aspic.

0) Sauben gebraten.

10) Plingen mit Rofinen.

11) Uepfel a la Créme.

12) Gprigfuchen.

1) Nubdelfupype.
2) geflopftes Kalbfieifch.
3) SemmelElogch). m. Lleg. Douill,

Am 15. April.
1) Sraupdhenfuppe mSaucrapf.



2) umgeroende Cyer mit Wurft.| 2) Croquets mit Senfiauce.

3) Numdfieifch mit Erdapfel. 3) Jundfleifch mit Meervettig.
4) gcbackene Taubenm. Gypinat.| 4) Hubn mit Neis.

§) Dehbruf mit Capern. §) Salbgbruft mit Morcheln.
6) Ralbgbruft mit Morcheln. | 6) Kalbsgefrofe.

7) Hecht mit Senfiauce. ( 7) Huefchbruft mit Sivfchfauce.
8) Meblfpetfe von Einback. 8) Aal.

9) Sdhiveinebraten. Q) Meblfveife mit Chocolade.

10) Pommefinen-Compote, 10) Ralbsbraten.

11) Uepfeltorte. 11) Créme u. Banille.
Abends. 12) DBidcuittorte.

1) Milchfuppe. Abend g,

2) COtElEttES mft @WCf. l) %ufferlﬂi[d}ﬁlppg_

3) Paftete von Capaun. 2) ©pinat 2 la Créme m, Plins.

i bt e
Am 16, Yppif, |7 ST ke

1) Guppe mit Morcheln. Am 18. April.
2) Nubreper mit Picklingen. .
3) Sindfleifch mit Kolraby, 1) Suppe mit Spargel.

4) Kalbsfeule mit Sauce. 2) vober Ochinfen.

§) Rebhubn mit Rothfraur. | 3) Rindfleifch mit Crddpfel,
6) gerdaucherte unge mit infen.| 4) Schincken mit Eebfen.

7) Spickgand mit Kohl. 5) Cotelettes mit Pilsen.
8) Kalbsfopf. | 6) Schiveing-Carré mit tweifien
g) Barfche mit Butter. Dobhnen.

10) Cammsbraten. 7) Sarpfen B{QIF
11) Créme 9. Chocolade. 8) gebackner Griesd,

12) Suckerfirauben. 9))%&;6?11 gglbratcn.
| 10) gebactene SBfaunen,
1) ”mieﬁi[rfpi?bé* 11) Erbavfelfalat.
3 : L i
2) Cotelettes mit Gpinat. hE) SR, cU SO
3) gebactnen Hirfe. Abends.

| ~ ; 1) mitonirte Guppe.
Am 17. QIIWIL 2) Kubeuter mit Sauce.

1) Seauterfuppe. 3) Cdhinfen en Aspic,




A 10. April, Am 21, April.
1) SKrebsfuppe. 1) Graupchenfuppe.
2) Nindfleifch mit Pilsfauce. [2) Rabhrepee mit Kafe.
3) Sdhops mit Macrony. 3) Nindfleifch mic Koblruben.

4) RKalbgmilch m. Saticrampf. |4) Beef-Steaks mit Srdapfel.

5) Rebleber mit Caperit. §) Schinfen mit Linfen.

6) Sunge mit Dohnen. 6) Schops mit Nuben.

7) Cotelettes mit Senffauce. l?) Junge mit Nofinen.

8) Neis mit Picklingen. 8) Karpfen blau.

9) Salmy pon Haafen. Q) Meblfoeife mit Drangen.

10) SKalbgbraten. 10) Rebbraten.

11) Sago mit Vanile. 11) Créme mit Citronen.

12) arme NRitter. | 12) Pflavmentuchen.

Abends, Abends,

1) Rerfabrune Suppe. 1) HNilchfuppe mit Mandeln.

2) Tauben mit Keebfen. 2) ocElopf. Ralbfl. mit KIsEchen.

3) Plingen a la Créme, 3) Eperfudhen mit Schinfen-
Wn 20. April, Am 22, April,

1) Heisdfuppe. 1) Krebsfuppe mit Sraupcher.

2) RNohmpafietchen. 2) CErdapfelmus mit Wurft.

3) Rindfleifch mit Mohren.  [3) Rindfleifch mit Pafiinat.
4) gebackene Tanbeu m.CSpinat.|4) Schopsteule gedin.m.3wieh.
5) MNebbubn mit Sanerkraut. |5) geback. Ralbsbruft m. Spinat

6) Macronppafiete. 6) Cotelettes mit Morcheln,

7) Shleyen mit Speckfauce, |7) Hubn mit Neis.

8) Blanquet von Kalb. 8) Hecht mit Sarbdellen,

9) Mehlfpeife von Aepfel. 9) Omeletes mit Arac.

10) SRebbratfen, 10) Lendenbraten.

11) Gelée mit Pommefinen. {11) Blanc-mangé.

12) Marfstoree. 12) Duarftuden.
Abends, Abend s,

1) YLegirte Suppe. 1) Eperfuchen.

2) Kalbgbr.en fricas, m.Cfirag.|2) Sunge mit Sauce.
3) gebackenen Neis. 3) Kalosmilch mit Saucrampy.



Am 23, April.

1) Guppe a la Reine.

2) Darmefanpaftetchen,

3) Nindfleifch mit Koblraby.
4) Hubn m. Graupdh. 1. Morch.
5) Schiv.Cotelet, m. Senffauce,
6) RKalbsmildy grill. mit Spinat.
7) falte Paftete v. Haafen.

8) Rarpfen blan.

9) gebacknen Gries.

10) Lammsgbraten.

11) Créme mit Maraschino,

12) Uepfeltorte.

Abends.
1) Gauerampffuppe.
2) geflopftes Kalbfieifch.
3) CGpargel mit Sauce.

Am 24. April,

1) Krebsfuppe.

2) Haché-Pafietchen.

3) gedampftes RNindfleifd).

4) gefullte Kalbsbruft m, Pilsen.
5) gebackne Tauben mit Spinat.
6) Schdps-Cotelett. mit Ritbek).

7)) Linfen mit Epern u. Wurfi.

8) Hecht mit Weinfauce.

9) Mehlfpeife mit Cheau d’eaun.
10) SKalbsleberbraten.

11) Birnen-Compote.

12) Gprisfuden.

Abends.

1) Srauterfuppe.
2) Nagout. |
3) Rabhreper mit Schyinken.

Am 25, AUpril,
1) Nudelfuppe.
2) rober Sehinfen.
3) NRindfleifch mit Wirrgeln.

4) Taube mSNorch.u.Hopfteim.
5) Sdhdps-Cotelettesm.Riibch.
6) geback. Ralbsfife m.Sauertr,

7) Nebbubn mit Triffeln.

8) Fricandeaux mif Bechamel,

9) Karpfen blair.
10) Phngen mic Aepfel.
11) Hirfchbraten.
12) Gelée pon Rirfchen.
13) Uepfeltorte.

Abends.
1) Dierfupye.
2) Kalbsbruft mit Sauce,
3) Cpargel mit Duteer.

Am 26. April.
1) Erbfenfuppe.
2) Crdapfelmus mit Wurft.
3) Rindfleifeh mit Mbhren.
4) Sdyopstenle mit Sauce.
5) Cotelettes mif Bechamel.
6) Lunge mit Majoran.

7) gequpft. Kavpfen m. Sauerkr.

8) Griestloger.
0) Mebifpeife mit Hanbutten.
10) Sauben gebraten.
11) Cperfafe.
12) CGanbdtorte.
Abend 8.

1) Chocoladenfuppe.

2) Hubn nut Sardellen.
3) Morcheln a la Créme,
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Am 27. April,
1) Suppe mit Nocken. -
2) Bechamel-Paftetchen.
3) ndfeifch mit Srinfraut.
4) Schopsd mit Sauce,
§) Nebbubn mit Sauerfraut.
6) geback. Ralbsgehivn m. Sau-
crampf,
7) Macreny, Schinfen, u. Kafe.
8) Gpargel.
9) TMeblfpeife mit Orangen.
10) Capaunbraten.
11) Blanc-mangé,
12) Waffeln.

Abends,
1) Semmelmiigchen.
2) Kalbgbruft mit Krebfen.
3) Gpargel mit Ses-Epern.

2AUm 28. AUpril.

1) Crbapfelfuppe mif Reis.
2) Eminge von Sdydps.

3) Nindfleifch mit Erodpfeln.
4) Sdymeing-Cotel. mit Erbfen,
5) Schinfen mit Rioger.

6) gedampfte Tauben.

7) GefroBe en fricassé.

8) Karpfen.

Q) Meblfeife mit Einback,
10) SHirfchbraten,

11) Birnen-Compite,

12) Pfaumentuchen.

Abends.
1) Neidfuppe m. Milch.
2) Cotelettes mit Jus,
3) Spargel.

Am 20. Apvil,

1) Jus-Guppe mit Nocfen.
2) Ribis-Cyer.

3) RNindfleifch mit Peterfilic.
4) Sdyops mit NRadiesgen.
5) Rouletten von Rindfleifch.
| 6) Tauben mit Alerley.
| 7) Barmen mit SpecEfauce.
8) Ralbsmilch enfricas.inVoly.
0) Krebsfirudel.
10) Gdhtweinebraten,
11) Aepfelmus.

12) Pflaumentafchen.

Abends.
1) Klofterfuppe.
2) Cotelettes mit Mordheln.
3) Omelets,

Am 30. Apvil,

1) NRumfordfdhe Suppe.
2) NRibreper mit Spargel.
3) Poctelfleifch mit Meervettia.
4) Nindfleifch mit Koblraby.
5) Gdyweing-Cotelet. m.Riibeh
0) 3unge mit Rofinen.

7) dagout von Hirfch.

8) Hubn mit Sardellen.

0) Uepfelftrudel.

10) Kalbsbraten.

11) Pflaumen-Compbte,

12) Gprisfuchen.

Abends,
1) Jubdelfuppe.
2) Escalops von Hirfih.
3) Kafegdsen.




Am 1. May.

1) Guppe m.Spargel 1.Carpiol.
2) Krebspaftetchen,

3) Boeuf a la mode.

4) Hirfchbruft mit INeerrettig.
5) Cchinfen mit feif. Bobuen.
6) Kalbsleber mit Srviebeln.
7) Kubeuter mit Hanbutten.
8) Eper mit Apic u. Wurfi.

Q) Plinjen mit Acpfel.

10) Nindslendenbraten,

11) Dirnen-Compats.

12) Brodtoree.

Abend s,
1) Guppe m. Semmelnocken.

2) grillivee Sunge mit Spinat.

3) NReis i Milch m. uck, v.3mt.

m 2. Maw,

1) Rrauterfuppe.

2) Ninds-Afillet mit Erdapfel.
3) geklopfees Jmdfleifch.
4) Schopd mit Smwiebeln.
§) SKalbsteule mit Sauce.
6) Hecht mit Senffauce.

7) Macronypafiete,

8) Meblfpeife mit Citronen.
Q) Nehbraten.

10) Aepfelmus,

11) Suckervingel.

Abends,

1) Caucrampfiuppe,
2) Kalbsbruft en fricasse,
3) Cyerfuchen mic Picklingen,

= a =

Am 3. Maw,
1) Linfenfuppe,
2) Nobmpafietchen.
3) Nindfeifch mit Erdapfel.
4) Hubn mit Spargel.
§) gerauch. Sunge m. Saucrfr.
0) Cotelettes mit Plingen,
7) Reid mit Epeen und Kafe.
8) AUal.
9) Omelets mit YUrac.
10) $Haafenbraten,
11) Pommefinen a la Créme,
12) YUepfel en sur tout,

Abends.
1) Suppe m. Morcheln.
2) Fricassé von Sauben.
3) arme Nifter.

om 4. May.

1) Guppe a Ia Reine,

2) Jus-Guppe mit Nocen.

5) Feine Paftetchen,

4) Caneepes von Hering.

§5) NRindfieifeh glacive mit Sauce
und Gemufe,

0) Fricandeaux mit Champign.

7) Sdyops-Carré m. frifch.Surk,

8) Timbal von Sauben.

0) Yamms-Cotelet, m, Saucrkr.

10) Forellen.

11) Schinfen mit Aspic.

12) Meblfperfe mit Arac.

13) Nehbraten.

14) junge Hibnerbraten.

15) Gelée pon Kirfehen.

16) Mandeltorte.
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Abenbds.
1) Wafferfuppe.
2) Emince von Schops.
3) Plingen mit Yepfel.

Am 5. May.

1) Graupchenfuppe.
2) Rubreyer mit Sardellen.

% F 4 A by = I
3) RNindfieifch mit Surtenfauce.

4) gcklopftes Wildpret,

5) gcbacne Taube mit Spinat,
6) Haafen mit Ywicheln.

7) frifcher Lachs. |
8) Weblfpeife m. Parmefankdfe.
Q) lalbsbraten.

10) Sanbdtorte.

Abends,
1) Saucrampffuppe mit Epern.

2) Croquettes 9. Ralbfleifch mit

Bechamel.

3) Fricand. mit Satice-haché,

3. ==

5) Salbsbruft mit Pilsen.
0) Zauben mit Krebfen.
7) gebackene NRubdeln.

8) Capaun mit Aspic.
9) fadys.

10) Lammsbraten.

11) Créme mit Yrac.
12) Dlafenfuchen.

Abends,
1) Rirfchfuppe.
2) Cotelettes mit Sauce,
| 3) Crdapfelflofer mit Butser,

Am 7. May.

1) Morchelfupype.

2) Ribieper. _
3) Nindfeifch mit Mobren.
4) Cotelettes mit Spargel.
§) Poctelfleifch mit Sauerfraut.
6) geback.Ralbsbruftm. Spinat.
7) Nagout.

l}) Casserol au ris m. j?fif)ﬂﬂ‘ﬁ,. 8) Gpargel mit Senumel 11, Ditt.
5) ©pargel mit fleinenTimbals, 9) AUal blau.

6) Sarpfen blau,

7) Uepfelfchnee.

8) Rehbraten,

Q) Créme brilé.

10) Epectafe mit BVanille,
11) Suckerherzchen.

Am 6. Ma..,

1) Nubdelfuppe. |

2) faure Eper mit Senffauce,
3) Rindfeifch mit Melde.

4) Sdyopsfleifch mit Sricbeln,

,;I
l

10) Schroeinebraten.
11) UepfelzCompodte.
12) Unisfuchen,

Abend s,
1) Weinfuppe.
2) Hubn en fricassé,
3) Yeber gebraten,

U 8. May.

1) Sinfenfuppe mit Wurfk.
2) Krebspaftetchen. |
3) $amburger Rindfl. mit Kobl.

3
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4) NindfAeifch mit Sauce, 4) Hubn mit Morcheln, Spar-
5) Sdyeingdcotelet. mSauerkr, gel und KIlofchen.

6) Hubn mit NReis. 5) Kalbsbruff mit Majoran,
7) Saucrampfm. Eper 1. Wurft. | 6) Ralbsfeule mit Sauce.

8) falte Pafiete von Schinfenn. | 7) Ragout von Haafenklein.

9) Opargel mit Sauce. 8) Cauerfraut mit gebrat. Aal, |
10) Zauben gebraten, 9) Meblfpeife mit Jimme.
11) Fuckerringel. 10) Nehbraten.

Abends, | I 11) Gurfenfallaf. |
1) Mitonirte Suppe. 12) Taffeln.
2) Runge mit Nofinen. Abends,
3) Plingen mit Uepfel. 1) Griesfuppe.

| 2) grillivte Taube mit Spinat,
Um Q. Miaw. 3) Créme bralé.

1) Resfuppe mit Kafe. - .
2) Rubreper mit Spargel. Am 11, May. |

3) JRindfleifch mit Peterfilie. | 1) Suppe mit geback. Nocfen.
4) Taube mit Krebfen. 2) Bechamel-Paftetchen. I

- 5) Gdyinfen mit Erbien. 3) NRindfl. mMorch.u.Peterfilie,

6) Cotelettes mit Saucrampf.| 4) Schinfen mit Spargel.
7) Ralbsbruft mit Mordeln, | 5) Cotelettes m. gedbunft.Sallat,

8) Cypargel mit Weinfauce. 6) Sunge mit IMeerrectia. [

9) Canber mit Dutter, 7) Spargel mit Dutter.

10) Meblipeife mit Kivfehfauce.] 8) Pafiete von SWildpret. l

113 Lendenbraten, Q) Omelettes mit Jirac.

12) Uepfeltafchen. 10) Fafanbraten. |
Abends. 11) Cperfafe. |I

1) Grine Saftfuppe, S s nacoigons

2) Gefrdfe en fricassé. Abends. |
3) Cyerfuchen mit Picklingen. | 1) Nudelfuppe,
2) $Hubn en fricassé.
Am 10. 9-)?‘19* 3) SemmelElogchenm.Bouillon.

1) Braune Meblfuppe.
2) marinicter Hering. Am 12, émm?*

3) Juudfleifch mic Kohlraby. | 1) Keduterfuppe.

|



2) Parmefanpafietchen.

3) Nindfeifch mit Erdapfel.
4) Kaibsbruft mit Krebfen,
5) Poctelzunge mit Erbfen.
6) Hehbruft mit Capern.
7) Neig mit Pockelfleifch,
8) Opargel,

Q) Hecht mit Senflauce,
10) Lendenbraten.

11) Eper en Aspic,

12) SRaifertorte.

Abends,
1) Wafferfuppe.
2) Sauben mit Cfiragun.
3) Morcheln 2 la Créme,

Am 13. May.
1) Cuppe Jacobine.
2) Crdaprelmug mit LWurft
3) Ninbdbfieifch mit Koblriben,
4) Beef-Steaks mit Sauerfraut.
§) Hubn mit Sardelien.
6) Fricandeaux m. Sauerampf.
7) Escalops von Meb.
8) Sdyuffelhecht. I
Q) Plingen nmut NRofinen.
10) SHirfchbraten.
11) Gitronen-Créme.
12) Mandeltoree,

Abends,
1) fegirte Suppe,
2) geback. Ralbsbruft m.Epinat.
3) arme Nitter.

Am 14, May.
1) Sagofuppe.
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2) Ribreper mit Spargel.
3) Numdflerfch mit Bobhren.
4) getlovftes Rindficifeh.

§) Ralbgb uff mit Capern.

6) Junge mit Nofinen.

7) Cotelettes mit Bechamel,
8) Vinaigret pon Rindslenden.
Q) Krebsftrudel.

10) Nehbraten.

11) Chocoladen-Créme,

12) Sandrorte.

Abends,
1) SKlofterfuppe.
2) getlopfted Kalbfleifch.
3) Gpargel.

dm 15, May,

1) Neisfuppe mit Kafe.
2) TMartstorte.
3) QRundfieifch mit Sauce.
4) Zauben mit Spargel.
§) Cotelettes m.gediinft.Sallaf
0) Pockelsunge mie Linfen.
7) Escalops von $Haafen.
8) Macrony, Schinfen u. Kife.
9) Mehlfpeife m. eingem Niiffen.
10) junge Gansd gebraten.
11) Heig en Compote,
12) Linger Sorte.
Abend s,
1) NReisfupype,
2) Lauben mit Cffragun.
3) Morcheln a la Créme,

1) Cinfenfuppe.
2 *
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2) Erdapfelmus mit Heving. | 2) Robmpaftetchen.
3) Kindfleifch mit Spinat. 3) undf. m.Sparg. 1. Mobren. |
4) Kalbsbruft mit Capern, 4) Sdhinfen mit Linfen. |
5) gebackne Taubenm. Gpargel.| 5) Fricandeaux mit Capern. |

6) Cotelettes mit Senffauce. | 6) Tauben mit Pilgen.
7) RKalbsmilh en fricassé.

7) Neid mig Epern,
8) al mit Saucrfraut. 8) Funge mit Nofinen.
Q) Rrebfe a la Créme. Iq) Aalpaftete. a
10) Meblfpeife mit Nanbutten. | 10) Meblfpeife mit Marks. ,
11) NRehbraten. 11) Yamm oder Jicge gebraten,
12) Duartfuchen. llz) Dffaumentorte. .,
Abends. Abends, |
1) Grusfuppe. 1) Hafergrusfuppe.
2) Hubuer en fricasse. I 2) Cotelettes mit Satice,
3) Créme mit Citronen. 3) RNudelfuchen.
Am 17. May. Am 19. May.
1) Guppe von Krautern. 1) Neisfuppe.
2) rober Schinten. 2) faltes Pockelfleifch m. Sauce-
3) Nindfleifch mit Kobhlraby. Réemoanldde o
4) Kalbskeule mit Sauce. 3) Nindfleifch m. RNeid 1. Mordh.
5) Scydpseotelettenm. Ourken.) 4) Rarbgbruf mit Krebfen.
6) Wilbpree mut Capern. 5) $Hubn mit Efragun-Sauce.
7) Pafrete vou @m'mi 1 60) Gdveindeotelet. mSauerfr.
8) Ctobhr mit Weinfauce. 7) Croapfelmusg mit Wurf.
9) Mehlfpeife v. fchioarzendrod.| gy Paficte pon Stobr.
10) @dJi‘ﬂfinEBraten. 9) Meblfpeife von Kivfhen.
11) Crdapfelfallat. $10) gefullte Tauben mit Krebs-
12) Wafieln. Sarce gebacken.
Abends, 11) Gpargel en Salade.
1) @Efﬂ'ﬁﬁlppf’- ¢ ) 12) Bigcuit mit Vanille.
2) $Hiibuner mit Champignons. ABends.

3) Plingen mif Rofinen,
£y 1) Mandelfuppe.

le 18¢ mm)* 2) <Saube mist @'apcru,
1) Cuppe pon Graupchen. 3) €per au jus,




Am 20. Ma.

1) Grune Krauterfaftfuppe.
2) Jus-Guppe mift NRocken.
3) Haché-Paftetchen.

4) gebackne Tauben enfricasse.
5) Cuglifchen Braten.

6) gebacfenen Ninds.Farce.
7) Fricandeaux mit GSpinat.
8) Sdhinfen mit Aspic.

Q) Coteletten mit Endivien.
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4) CEnte mit Rubchen.
15) Scdhdps mit Macrony.
6) Ghinfen mit Spargel.

7) Wurft mit Linfen.

8) Gpargel mit Krebsbecher.
9) Meblfpeife mit Urac.
10) SKalbgsbraten.

11) Neid en Compdte.

l 12) Uepfeltoree.

Abends.

10) Purée von Saucrampfmit| 1) Suppe mit Kafebrod.

Kalbgmilch.
11) junge Hubhner mit Efragun.
12) Eminge von &Gdyops,
13) NRebruckenbraten.
14) Capaunbraten.
15) Lad)s.
16) Gypargel mit Sauce.
17) Garpiol au four m. Ramqu.
18) Meblipeife mit Citrone.
19) marnmorirte Meblfpeife.
20) Sdyoten mit Keebsbecher.
21) Morcheln a la Créme,
22) Erdbeer-Créme.
23) Gelé von Kirfchen.
24) AWiencr Sorte.

Abend s,

2) Goteletten mit Sauce,
3) Gpinat mit Omelets,

A 21, May.

1) Guppe m. Sparg. 1. Krebfen.
2) Backfifch mit Saucrfraut.

1) Iehifieckchenfuppe. }
i

2) Omelets mit Spinat.
3) Hibner en fricassé.
4) Nagout mit Kalbsbraten.

5) Croquetted mit Sauceranpf,
0) gebackne Hubner.

7) Forellen blau.

8) Omelets mit Sfbf)mfautt’;
0) Kalbsnieren gebraten.

10) falter Sdhinfen.

11) Créme von Erdbeeren,
12) Aepfeltorte.

Am 22, NMaw.

1) Graupchenfuppe.

2) Nubreper mit Wurft,

3) Nindfleifch mit Bobnen.

4) Hubn mit Sacdellen.

5) Coteletten m. gedtinft. Sallat.
0) Zauben mit Peterfilie,

7) geraucherte 3unge mit Linfen.
3) Rarpfen blau.

0) Plingen mit Yepfel.

10) junge Gang gebraten.

1 11) Pormmefinen m.Cheaund’eay
3) Beef-steaks m.Erddapfelmus.|

12) avme Ritter,



R
Abends, |11 caltar
1) Guppe mit KIsGdhen, 12) Martstorse,
2) Kalbsbruft mit Krebfen. Abend s,
3) Gpargel. 1) Krauterfupye.

Ralbsbruft mit Majoran.
Jdm 23, May |2
¢ ; 3) Cyerfuchen.

1) NReigfuppe. | :

2) Rubreyer mit Spargel. Am 25, May,
3) Nindfieifch mit Peterfilic, 1) Jus.Guppe.
4) Ralbsfeule mit Sauce. 2) Pilse mit Croutons.

5) Taubenm. Reid u. SMorcheln. 3) Boeuf 4 la mdde.

6) Schdps mit Ribchen. | 4) Hubn mit Champignons.
?) .S?albﬁmt[d) mit Spinat. 5) gungg it Rofinen,

8) Blanquet von Kalbs. 6) Taube mit Mordheln,
9) Krebsfrudel. l 7) Kalbsmilch m. Citronenfauce.
10) NHaafenbraten. 8) € tockfifch.
11) Gurfenfallat. 0) Meblfpeife von Spinat.,
12) RKafefuchen. 10) Sehopsbraten.
Abend 8. 11) Cyerfafe.
1) Waferfuppe. 12) Ganbdtorte.
2) junge Hibner en fricassé, Abend 8,
3) CEper en Aspic. 1) Dergfuppe.

2) NRebhubn mit Capern,
2AMm 24. Smﬂl% 3) gcbacken Hubn mit Sallat,

1) Krebsfuppe.
2 Crdapfelpaftetchen. Q[m 26* Smﬂt)'

3) Nindf. mDohnenuMohren.| 1) Neisfuppe mit Kdfe.-

4) famm mit Saueranpf. 2) Bechamel-Paftetchen.

5) Gchinfen mit Erbfen. 3) Rindfleifch mit Erdapfel.

6) RKalbstopf. 4) Gdyinfen mit Bobnen.

7) Griestlofer m. Jwwicbeln und} 5) Junge mit Meervettig.
Bratwurff. 0) ZTaube mit Sparg. 1. Erbfen.

8) Haafentlein. 7) Paftete von BDirfhahn.

0) Meblfpeife mit Einback. 8) Sdhlepen mit Weinfauce.
10) junge Hubner gebraten. | 9) Plingen mit Rofinen.




10) Gdeinebraten. 0) Krebs-Pudding,
11) Drodtorte. 10) Sdyopgbraten.
Sy 1 la Créme.
Abends. 11) Crpbeere a la
1) Suppe. 12) Wiener Colatfchen.
2) geflopftes Kalbficifeh. Abend s,

3) Omelettes mit Banille. 1) Bierfuppe.

| 2) Nagout von Schops.
Am 27. Maw, IS) Gpinat mit Omelets,
1) Y¥egirte Smichelfupype.
2) NRagoutpaftetchen. Am 29* SJtat)*
3) gedampftes Nindfeifch. 1) Kequterfuppe.
4) Schopsd mit Gurfen-pure. | 2) Pile mit Croutons.
5) Hubn mit Carviol. -~ | 3) Rindfeifch mit Peterfilic.
6) Cotelettes mit Bechamel, | 4) Sdhyopsfeule m.gefiill.Sallat.
7) Gaucrampf m.CEper . Wurft.| §) RKalbsbruft mit Krebfen.

e

8) Ralbsfopf. 6) Sunge mit weien Dobnen.
Q) gebacknen Neis. 7) Safan mit Sauerfraut.
10) Hirfchlendenbraten. 8) Popiton pon RKalbficifch.
11) Cago mit Banille. 9) Dampfrudein,
12) Juckerditchen. 10) Gang gebraten,

Nbern D8, 11) Créme pon @aﬁ't?&
1) Mébrenfuppe. 11) Mandeltoree.
2) geback. Tauben mit Spargel., Abends,
3) Eyerfafe. 1) Nubdelfuppe,

2) Net-amour von Kalb.
Aty 28. S)Jfal),, 3) Caucrampf mit Epern.
1) Cuppe mit Champignons,
2) gedunfien Sallat mit Epern. le 30. mqt)*
3) Rindfleifch mit Bohnen. 1) Sdhwabifche Suppe.
4) Beef-Steaks mit Pilzen. 2) NRobmpaftetchen,
5) Kalbgbruft mit Nudeln. 3) Nundfleifch mit IMeervettis,
6) Gdyveind - Cotelettes mit| 4) Schinfen mit Spargel.
Sauerfraut. 5) Bunge mit Capern.
7) Crbfen mit Lachs, 6)  Neid mit Pilsen.
8) Kubeuter mit Ricfchfauce. | 7) Kalbsfcheiben mit Sardellen.
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8) $Hecht au four.

0) Erdapfelfldfer mit Sauce.

10) Rindsfaucrbraten.
11) Sallat.
12) Radergebackues.

Abends.
1) Laucrchocolatenfuppe,
2) Cotelettes mit Spinat.
3) 9Mehl-Pudding,

Am 31. May.

1) Commifitonsfuppe.

2) Krebspaftetchen. |
3) indfleifch mit Mohren.
4) Salbsteule mit Sauce.

5) CpectEofer mit Dratwurf,

40 —

6) Sdhveinsobren mit Sauerfr,

7) Croquets mit Spargel.
8) grofe Krebfe.

Q) Neig-Pudding..

10) Naafenbraten.

11) Créme von Wein.

12) Punfchtorte.

Abends,

1) Graupchenfuppe.
2) Tauben en fricassé,
3) Gried in Milch.

Am 1. Suny.

1) Graupchenfuppe.
-~ 2) Eper mit Wurft.

3) Nindfleifch mit Mchren.

4) Schops mit IJnviebeln.
5) ZTauben mit Pilen.
0) Ralbgteule mit Sauce.

I
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7) Linfen mit Bratourft.
8) Macrony und Kafe.
0) Krebfe a la Créme. |
10) Ganfebraten. |
11) Créme von Crdbeeren.
12) SLinjertorte.

Abends.

1) Dier- und Milchfuppe.
2) Cotelettes mit Sauce.
3) Dlumenfobl mir Sauce.

Am 2. Juny,

1) Jus-Guppe.

2) Dactfifche.

3) NRindfieifch mit Sauce.

4) Poctelfleifch mit Meerrettig.
5) Kalbsbruft mit Spargel.

6) Sdiopd mit gefiillt. Gurfen. |
7) Kalbsmilch mit Schoten,
8) ©anfeflein mit Wureln.
9) IMeblfpeife mit Rirfchfauce.
10) Nebbraten. l.
11) Gurfenfaliat. |
12) Duarkfuchen.

AD end s. |
1) Checoladenfuppe.
2) Nagout von Kalbs. |
3) Gpinat mit Eyern.

Am 3. Juny.
1) NReigfuppe.
2) Paftetchen.
3) Nindfleifch mit jungen Kohl.
4) Beef - Steaks mit Pilen.
5) Hubn mit Krebfen.




6) Tauben mit Peterfilie.
7) Cotelettes mif Schoten und
gedunften Sallat.

8) geback.Kalbshirn m.Saurapf.
9) gebacknen Gricg.
10) Hirvfchbruckenbraten.
11) Eperfafe.

12) Gprisfuchen.

Abends,
1) Wafferfuppe.
2) Eminge pon Schops.
3) Cpargel,

Am 4. Suny.

1) Rrechbdfuppe.

2) Rubreyer mit Pilsen.

3) Nindfieifch mit Dobnen.
4) SKalbgfeule mit Satce.
§) Pockelsunge mit Erbfen.
6) Subeuter mit Senffatice.
7) Ralb8gefrofie en fricassé,
8) Sdylepen mit Sypeckfatce.
Q) Meblfpeife mit Hanbutten.
10) junge Hubner gebraten.
11) Créme von Himbeeren.
12) KirfchFuchen.

Abends.
1) IMehlfuppe.

2) Cotelettes mit Gpinat.
3) STauben gebraten.

Am 5. Juny.
1) Krauterfuppe.
2) Nobmpaftetchen.
- 3) geflopftes Rindfieifch.

!
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|4) Ralbgbeft.m.Gedup.uMordh.

§) Sunge mit Schoten.

6) geback. Taube mit Portulac.
7) Schweindobren mit Sauerfr,
8) Kalbsmildh mit Spinat.
9) Omelets mit Pilsen.
10) Lendenbraten.

11) Créme gon Ciifronen.
12) Hefentuchen.

Abends,

1) Hafergeupfuppe.
2) Runge mit Rofinen.
3) Eperfudyen.

At 6. Juny.

1) Linfenfuppe mit Wurft.

2) Rubreyer mit gerauch. Lachs.
3) Nindfleifch mit Kohlraby.
4) Hubn mit NReis,

5) Cotelettes m. geduinft. Sallat.
6) Gpargel mit Krebg-Couly,
7) Kalbsfopf.

8) Hecht mit Weinfauce.

9) Plingen mit Rofinet.

10) RKalbsbraten.

11) Sallat.

12) Waffeln.

Abends.

1) Mobhrenfuppe,
2) Sauben mit Pilsen.
3) Gemmelflofchen.

1) Sagofuppe.

12) Rindfieifch mit Peterfilic.
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3) Sdhopd mit vicheln. 2) gebacfen Hubn mit Spinat,
4) Gang mit Sauerfraut. | 3) Nindf. m. Bobn. u. Mchren.
5) Nebbruft mit Capern. 4) Casserol au ris mit Tauden.
0) jung.Hubner m.Crachelbeere| 5) Schinfen mit Schot. 1. Mah,
7) Cpeckflofer. 6) RKalbsbr mitCarp. 1. Krebien.
8) grofie Krebfe. 7) gefiill, Roblraby mBratorf.

0) Cyerfirudel. 8) Karvfen.
10) SRalbgbraten, 9) Meblipeife mit Erdapfel,
11) Cper en Aspic, 10) Sdispsbraten.
12) arme JNitter. 11) Créme von Chocolade.
| Q[Benbg' 12) Mandelfuchen.
1) Griisfuppe. i ol Abend s,
2) Tauben en fricassé. 1) Neisfuppe.
3) Plinjen mit Rofinen. 2) Haafen en salmy.
- 1 3) Gpinat mit Epern.
Am 3. Juny,
1) Cdyotenfuppe. , Am 10. 31,1111)..

2). Reebspafietchen. 1) Mobreafuppe.

3) NRindffeifch mic IMobren. 2) Srebspaftetchen.

4) Sdyops-Carré mit Bobnen. | 3) Nindflcifeh mit Meerrettis.
5) Dirfchbruft panive mitSauce.| 4) Hubn mit Graupdhen.

6) Sdhw.Cotelettes mit Senf. §) Fricandeaux mit Gpinaf.
7) Salbsmild) mit©choten. | 6) Timbal mit Escalops.

8) Ual blau. 7) DVafiete von Nebbubner.

0) gebacfuen Neis. 8) Neid mit Pilzen.

10) Nehbraten. 0) Meblfpeife mit Kivfchen,

11) Gurfenfallat. 10) Hubner gebraten.

12) Hefencolatichen. 11) gersfte Rirfchen.
Abends, 12) Paumentafchen.

1) Morchelfuppe. Abends.

2) Cotelettes mit Gatce. 1) Guppe mit Graupchen.

3) fefenplingen. 2) Cotelettes mit Sauerampf,

3) gebackne Saube mit Spinat.
AUm 9+ 3”‘“)+ 4) Friture mit geback. Peterfilie.

1) Biecfuppe, 5) Hibner mit Volvent.
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6) Omelets mif Jus. 2) Eminge son Shdps.
7) Croquetd . L8ildp. nt. Sauce.} 3) Bohnen 3 la Créme.
8) Hedyt-fillet mit Bechamel,

Q) Plingen mit Himbeeren. A 12. Sum}-

10) Kalbgbraten. |

11) Créme brilé, 1) Slgbelfupva' ;

12) Mandelfuchen. 2) Rubreyer mit gerauch. Lachs.

3) Nindfleifch mit Syinat.
Am 11, SHI‘IY). 4) RKalbgbruft mit Koblraby.

1) CGuppe a la Reine. §) 3unge grillivt mit Pobhuen.
2) Boeuf 3 la mdde, 6) famm mit Saucrampf.

3) Pocelficifch mit Dohnen, ¢ 7) Ente mit Jrviebeln, 1'
4) RKalbsfeule gefpickt. 8) geback. Sarpfen m. Sauerfr.
§) Wildpret au gradin, 9) Neig-Pudding.

6) Sauté pon Kalb mit Epert, 10) (3“?5‘3“ g?bmgen.

7) farc. Taub. m. Krebs-Couly.t 11) Créme mit Himbeere,
8) Enten-Fillet mIichel- puré.} 12) Kafetuchen.

9) TPaftetden.

10) gcebackeneg Hubn. ' Abends,

11) Garviol mit Kéfe au four! 1) Eegivee Suppe. S
mit Bratiourf. 2) Eamnzﬂwtelﬁtt'en mit Spinat.

12) Vinaigret. 3) gebacknen Gries.

13) NRebbraten.

14) junge Hibhnetbraten. Am 13, Suny.

155,) gdﬂ;‘fm n*ltit%mff W 1) Cuppe von Schotenfchalen.
o . Lo 12) Rubreyer mit gerdudy. Lachs.
17) Meblfpeife m.Himbeerfatce. Rindei , ’
18) Macronppafiete. 5) ; hubfictcy mit Pestrfilic.
19) Ralbgmilch mit Schoten. lq) Hubn mit Graup. u. Mord.

20) @rbf;d)wtfen mit Sauce. ;3 g:c[:i?;: g;ﬁltg:?zgf}ﬂmm

21) Gelce pon Siefehen. 7) Gdyinfen mit RNiibechen.

22) ?‘3‘90 mit Banille, 8) Cnte mit Champignons.

23) Priorsch. 9) Gtohr mit Senffauce.

24) Uepfeltorte. 10) Hirfdhbraten.
Abends,

11) Epertafe.
1) Fudelfuppe. 12) SBaffeln.
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Abends, = Abetds,
1) Gyerfuppe. 1) Cifronenfuppe.
2) Tauben mit Spargel. 2) geflopfted Kalbfleifch.
3) Pilse mit Eyer. 5) Grieg in Milch.
- dUm 14, Juny, | Um 16. Funy.
1) SKrauterfuppe. 1) Graupdenfuppe.
2) Markdpafietchen. 2) Ganfeleber mit Sardellen,

3) Nindf. mit Bobn. uMohren.| 3) Nindfl. m. Schot. 1. Mobren.
4) Schops-Carré mit Gurfen. | 4) Pockelfeifch mit Hohnen.
5) Zauben mit Krebs-Couly. | 5) Nalbsbruft mit Spargel.
6) Cotelettes m. gediinft.Sallat.! 6) Croquettes mit Senffauce,
7) Neig mit Epern. 7) 3unge mit Rofinen,

8) Ctoctfifh mit Butterfauce, | 8) Krebfe a la Créme.

0) Omeletes mit Banille. 9) Meblfpeife mit Einback.

10) SKalbsbraten. 10) Ganfebraten.
11) Gurfenfallat. 11) Preifelsbeere.
12) Suckerringel. 12) Rucferfirauber.

Abends, Abends,
1) Semmeljuppe. 1) Wafferfuppe.

3) geroften Kalbsbraten. 3) Chocoladen-Créme,

Am 15, Juny.

1) Draune Meplfuppe.
2) Aeispafetchen.
3) Nindfieifch mit Kohlraby

4) Boeuf a la mdde.

Am 17, Juny.
1) Guppe mit Erdapfel-fillet,
2) Bechamel-Paftetchen.
3) Fandfleifch mit Spinat.

2) Iunge mit Nofinen. l2) Nagout.
’ 4) Kalbgbruft mit Krebfen.

5) Gdhinfen mit Schoten. 5) Cotelettes m.Schot. 1. Mohr.
6) Hubner mit Efiragun. 6) Shops mit Kohlraby,

7) Cotelettes mit Pilsen, 7) Nagout von Nehbruft.

8) Aalpafete. 8) funge mit Majoran.

9) Plingen mit Kivfchen. Q) Meblfpeife mit Himbeere.
10) Sdhiveinebraten. 10) fenbenbraten.

11) Créme von Caffee. 11) Crdbeere a la Créme,

12) AWiener Colatfthen. 12) Drodtorfe.-




Abentd s, Abends.
1) Grine Saftfuppe. 1) Ierfabrune Suppe.

2) Sauben mit Sarbdellen. 2) Emincé von Schops, |
3) gebackne Mildh. 3) Neid mit Jucker und Jimme.
Am 18. Suny, AUm 20. Juny,

1) Mobrenfuppe. 1) Cdywabifche Suppe,

2) geback. Tanben mit Dobhnen:| 2) Rindfleifch mit Koblraby.
3) Nindfleifch mit NRofinen. 3) Hubn mit Neis. |
4) Sdhovrs mit Rubchen. 4) ©Gans mit Rubchen.

5) Hubn mit Reis und Kafe. |5) Schinfen mit Cinfen.

6) Cdyinfen mitSchot. u.INohr.| 6) Taube mit Peterfilie.

7) Ralbsleber mit Senffauce. L;7) tilde Schiv.Bruft m. Kiefehi.

8) Hecht mit Weinfauce, 8) Heht mit Weinfauce,
9) gebackerre Rudeln. 9) IMehlfp. mit Orangenbliith.
10) Ganfebraten. 10) Sdyweingbraten. |
11) gerofte Kirfchen. 11) Créme von Mandeln,
12) Suckerherschen. 12) Discuitforee.
Abends, : Abends,

1) Bicrmusdchen. { 1) Bauerchocolatenfuppe.
2) Ralbsgefrofe. $2) DBlanquet von Kalb.
3) Gypinat mit Epern, 3) faure Eper.

Am 10. Juny. Am 21, Suny.
1) Cuppe mit Neis. 1) Sinfen Suppe.

2) faltes Pockelfleifch mit Senfll) 2) Ritbreper mit Schoten.
3) Jndslenden mit Sardellen.| 3) Rindfeifch mit Mehrer.
4) Fricandeanxm.Blumenfobl.| 4) RKaldsteule mir Sauce.

5) Tauben mit Krebs-Couly, 5) gcbacten Hubn mit Swinat.

6) Cotelettes mit Spinat. 0) Escalops von 98ilbpres.
7) Haafentlein. 7) ‘Pockelzunge mit Bobhnen.
8) Sdhoten mit Omelets. 8) Ganbder mit Butter. |
Q) SKrebsdfirudel. 19) Mehl-Pudding,

10) Schopsbraten. 10) Hubner gebraten.

11) gedbunfie, Gurfen. 11) Huubeere a la Créme,

12) 2Waffeln. 12) SRirfchfuchen.




Abenda,

1) Milchfuppe.
2) Corelettes mit Schoten.

3) Griesfuppe.

A 22, Juny.

1) Reisfuppe mit Rafe.
2) Barmefanpaftetchen.
3) NRindfeifch mitSauce-Haché.
4) Kalbsbruft mit Tillenfance. |
5) Schinken mit gefull. Surfen.
6) Petit salé mit Bobhnen.
7) Croguettes mit Crbfen,
8) Schonscotelett. m. Smwieheln.
Q) 2Aal blau.
10) Hirfchbraten.
11) Eperfafe.
12) Candtoree.
Abends,
1) Hafergrusfuppe.
2) Tauben mit Effragun.
5) Brodtloger.

Am 23, Juny,

1) Macronpiuppe.

2) Srebspaftetchen.

3) Nindfieifch mit Koblraby.
4) Fricandeaux mit Spinat.
§) jungeHubner m. Stachelbeere
6) Cotelettes nut Schoten.

7) Neig mit Krebsbecher.

8) Gtoctfifch mit Sance.

g) Meblfpeife mit Himbeeven,

10) SKalbsbraten.
11) Omelets mit Schaun.

12) Zovee mit Arac,

|

l
l
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Abends,
1) Mandelfuppe.

2) Ragout.
3) Omelets mit Schoten.

Am 24, Suny.
1) Graupchenfuppe.

12) Rubreper mit gerauch. Lachs.

3) Rindfleifch mit Peterfilie.
4) Cchopsteule m. Gurfenfauce.

5) geback. Tauben mit Spargel. |
16) Kalbgbrufe mit Krebsfauce.

7) Cotelettes mit Suckerfchoten.
8) Hecht mit Dutter.
9) Meblfpeife von Eperdotter,
10) Sdyeinebraten,
11) Créme brilé,
12) Kafefuchen.
Abend s,
1) Grusefuppe.
2) Reid mit Epern.
3) Kafefaulchen,

Am 25. Juny,
1) Neidfuppe.

2) neue Heringe.

3) Nindfleifch mit Sardellen.
4) Pockelfleifch mit Meerrettig.
5) Schops mit Jrviebeln.

6) Hubn mit Stachelbeere,

7) Sunge mit Nofinen. \
8) Darmen mit Tillenfatrce.
Q) Meblfpeife mit
10) fLendenbraten.
11) Créme pon Erdbeeren.

12) €

Kivfchen.

<orte a la Créme,




Abends, ABends,
1) Bergfuppe. | 1) DBierfuppe, “
2) NRagout. 12) Coteletted mit Jus.,
3) Cpinat mit Omelets 13) Neid en Compote.
m 26. Juny. Am 28. Juny,
1) RKrauterfuppe, 1) Linfenfuppe.
2) Hobmpaftetchen. 2) Backfifche.

3) Hamb. Nindf. mitKoblraby.| 3) Nindfcifch mit Mobren.
4) Hindfl. m. Reid u.gr. Nofin. [ 4) Beef-Steaks mit Schoten.

5) Schopg mit Mobren, 1 5) Ralbsteule mit Sauce.
6) Corelettes mit gefull. Sallat.l 6) Gans mit Nibehen.
7) Schinfen mit Schoten. 7) grillivte Sunge mit Bobnen,
8) Yal blau. ~18) Reis mit Eper und Kdfe.
0) Meblfoeife von frifh. Ouarf.] 9) Pudding mit Weinfauce.
10) junge Huhnecbragen. 10) toilden Schiweinebraten.
11) SRivfehfirlse. 11) Spectfallat.
12) Kafefuden, 12) Markstorte.
Abend s, Abend s,
1) Hafergrapfuppe. 1) Griesfuppe.
2) Eminge pon Sciops. 2) Neig mit Epern.
3) gerefte Hetdelbeere. 5) arme Nitter.
0 Um 27, Juny, Am 20. Juny,
1) Guppe von Gries. 1) Cuppe von Schoten.

2) Ribreper mit Sardellen. | 2) Krebspaftetchen.
3) Rindfleifch mit Meerrettig. | 3) Nindfleifch mit Bobhnen,

4) RKalbsbruft mit Keebfen.  14) Hubn mit Neis und Krebfen.

§5) Tauben mit Peterfilie. 5) Echinfen mit @rﬁﬁ.n
6) Macrony, Schinfen u. Kafe.| 6) Kalbsbruft mit Majoran.
7) gebact. Hubn mit Spinat. | 7) acdampfte Tauben.

= s — T

8) Ctoctfifch m. Schot. u.9N0hr.| &) Fricandeaux m. Sch. 1.I00h.

9) Meblfpeife mit Erdbeeren. | 9) Kirfchfiilze.

10) Ganfebraten. 10) Hirfchbraten,
11) Gurfenfallat. 11) SHimbeere a la Créme,

12) Simmtringel. 12) geback, Hollunbder.

T —r o ——
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%iﬁ efid s, 3) Miraton p. N¢id en Ragout,
1) Legivte Suppe. 4) SHubnet en fricassé,
2) Croquettes von Pilsen. §) Dobuen mit Croutons.
3) Dlingen mit Erdbeeren. 0) Hecht mit Falter Senfiatice.
4) Callat. 7) Omelets mit Urac.

8) Haafenbraten,
Am 30. Juny. |o9) Nadergebacknes.

1) Jus-Guppe mit Nocken. ' Am 1. July

2) Boeuf a la méde.

3) Nindfieifch mit Bobnen. 1) Guppe v. weifen Riben.
4) favcivte Kalbsfeule. 2) Jundfierfch mit Sauce.

§) Timbal mit Escalops. 3) Kalbsteule gefvicke.

6) Sauben au gradin, 4) Sdhinfen mit SpecFlofer.

7) geback. Ralogbefr. m. Spinat.| 5) Pafiete von Hiubnern, KIoE-

8) Kalbsmilch mit Bechamel. chen und Krebfen.
9) junge Hitbner mit Sauce Re-| 6) Hecht glacive m. favcivt.Kredf.
moulade, falf. 7) fHeine Paftetchen.

10) Escalops 9. 2Bildpres mit 8) Croquettes mif Bechamel.
Chanmvignons. Q) NRehbraten.

11) Paftetchen. 10) Pocfelsunge mir Aspic.

12) Caneepes Hon Hering. 11) Sucferfchoten mit Omelets,

13) Haafenfuchen. lu) Mehlfperfe mit Citronen.

14) falte Pafiete von Schinfen.

15) Schoten u, Mohr. v. Crone.| 14) Stodfifeh m.Schot. u.Nabh. "

|15) Créme pon Himbeeren.

16) Hecht gefo. m.@rcbﬁgarnirtl ,
16) Rirfchfuch. m. Maraschino.

17) Englifdhen Pudding,

18) Mebifoeife mit Citronen. Abend s,

19) ANehbraten, 1) Suppe mit Eyergrdupchen.
- 20) Hubhnerbraten., 2) Gans mit Sauce.

21) Creme von €rdbeeren. | 3) gebacknen Gries.

22) Sirfdhiulse. 4) $Haafenbraten.

23) Cpristuchen.

24) RKaifertorte. dAm 2. 31[[1)..

Abends, 1) Nudelfuppe.
1) Grusfuppe. 2) Yaftetchen.

2) Cofeletres mit Sauce. 3) Nindfleifeh mit Koblraby.

13) Dlumentohl mit Croutons. |

|
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4) SHubn mit Reid, NAbetrd 8.

5) CGdhdps-Carré mit gef. Gurf, 1) Tribe Suppe.
6) RKalbsbruff mit Carpiol. 2) Emingé.

7) EF}CTCFEHHHQE mit Dohnert. 3) Tauben gebraten.

8) Haafen mit Jwiebeln. 4 T @ ;
9) IMehlfpeife v. frifchen Ouarf. ) gerdfie Kirfehen
10) junge Gansd gebraten. A 4. 311[0."

11) farcicte Eper,

1) Reisfuppe.
12) Mandeltorte. ) fupp

2) Rubreper mit Sardelien,

Soupé. 3) Rindfleifch mi¢ Peterfilie.
1) Guppe mit BVanille. | ;‘g gff?;“ﬁ:; ggiiﬁz‘-u-mﬂﬁf
2) Cotelettes mit Sauce, t

0) Sdidps mit Niibenr.
7) Sechtcoteletten m. Bechamel,
8) mlﬂb[:Pudding mit Kafe.

3) Casserol au ris mit Hiibneri.
4) Fricandeaux mit Gpinat.
5) gebact. Tauben mit Bohnen. |

i lingen mit Himbeeren.
¢cht mif Bechamel, 9) ¥

g; gxiletes mi¢ Arac. 10) %}HBH& gebraten.

8) RKalbsbraten. | 11) Kirfchfuilge.

9) Gurfenfallat. 12) Sandtorte.

10) Gperfdfe. Abends,

11) gebacinen Hollunder. 1) Griesfuppe. |
2) geback. Kalbsbruft m. Spinat.

Am 3. July. 3) Saucrampf mit Epern.
1) Sagofuppe.
2) Markspaftetchesn. Am 5 8 31111)-
3) Rindfieifch mit Sardellen. | 1) Linfenfuppe.
4) Taube mit Spargel. 2) Ghofenr mit Omeletes,

5) Kalbsbruft mit Morcheln. | 3) Nindfeifch mit Meerrettia.
6) Cotelettes mit Schyoten, 4) Cotelettes m. gediingt. Sallat,

7) $aafen mit Capern. 5) Junge mit Linfen.

8) Gdylepen mit Sauce. 0) Escalops 9. Reh mit Capern.
Q) Meblfpeife mit Himbeeren. | 7) CSpinat m.Eypern u.Croutons.
10) RKalbsleberbraten. 8) Macrony, Schinfen u. Kéfe.
11) gebackne Milch mit Banille.] 9) Stockfifch mit Sauce.

12) Sprisfuden. 10) Kalbsbraten.

4
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11) Crobeer-Créme, , 10) Entenbraten,
12) arme Nitter. 11) €~go mit Vanille.

Abend é,r , 12) Hiefencolatfchen.

1) Cyerfuppe. Abend s,
2) gebacfen Hubn mit Schoten.| 1) Hafergrusfuppe.
3) €yerfuchen mit Picklingen. | 2) NRagout.

3) grofie RKrebfe.

Am 6. Sll[t).. - 4) Kalbdnicrenbraten.

1) Neidfuppe mit Kafe. |

2) geback. Kalbgfiife m. Spinat. Am 8. Su“)*
3) Boeuf a la mdde. 1) Krebsfuppe.

4) Schops mit Macrony. 2) Nobhmpafetchen.

5) gedampfte Tauben. 3) umgerende Eyer u. Wurft.
6) Kubeuter m. Hanbuttenfauce.; 4) Nindfleifch mit Nofinen.

7) Blanquet pon Kalb. 5) Ente mit Nuibehen.

8) Aal. 6) Macronypafiete.

9) Mehlfpeife mit Kivfchen. | 7) Schinken mit Reig au four,
10) junge Hubner gebraten. | 8) Aal.

P —

11) Gurfenfallat. 0) Meblfpeife mit Einback.
12) Waffeln. 10) Lendenbraten.
| | 11) Gpeckfallat.
| QI bends, 12) RNirfchfuchen.
1) Wafferfuppe.
2) Nagout. | Abend s,
3) CemmelfloGer. 1) Kerbelfuppe.

2) Cotelettes mit Spinat.
Am 7, _SU[I}. 3) DHaafenbraten.
1) Rumfordfche Supype. 4) Brodfloger.
2) Gdyinfen mic KIcker. " |
3) Gugl. Braten mit Crodpfel. Am 9. July.

Py q—hl.-r—--qia

4) Gchops mit Bobnen. 1) Graupchenfuppe.

5) Hubner en fricassé, 2) Niibreper mit Schoten.

0) Escalops von Reh. 3) Nindfleifch m. Reid u. Rofin.
7) Sdyoten mit Florons, 4) Hibner mit Capern.

8) Ralbsfopf. 5) Gchinfen mit Erbfen.

9) Deche-Timbal mit Wurgeln. | 6) Kalbsbruft ‘mit Carviof.




7) Coteletted mit Suckerichoten.| 5) RKalbsbruft mit Nudels.

8) RKarpfen blau. 6) Fricandeaux mit Dobnen.
9) frebs-Pudding, 7) Hubn mit Sardellen u. KI0E.
10) SHicfchbraten. 8) CSehleyen mit Capern.
11) Gurfenfallat. 9) Meblfpeife mit Orangen.
12) Gpectfuchen. 10) Gchopsbratett.

Abend s, i1) Créme'ﬁl}h Rirfchen.
1) Klofietfuppe. 12} Seerimgd,
2) Emingé vont Schips. Abends,
3) Gefrofe. i) feberfuppe.
4) gebacknen NReis. 2) Gdyops-Ragouut.

| i 13) Gpinat mit Eyern.
Am 10, 311[1); 4) Spargel.

1) Guppe von Saucrampf. o)
2) gcklopftes Rindfleifch. At 12, va-

5) Pocelficiich mit Bobnen. | 1) Krebsfuppe.

4) Schdps mit Weigtraut. | 2) Dlumenfohl mit Ramquins,
5) gebackeie Taube mit Spinat.| 3) Nindfl. mit Mchr. u. Bohnen.
6) SKalbsbruft m. Champignons.| 4) Timbal m. Escalops v. Kalb.
7) Runge mit Rofinen. 5) gebacken Hubn mit Schoten.
8) Bobnen mit Heringen. 6) Sdyweindeotelett. mit Senff.
Q) Hecht mit Tillenfauce. 7) Saafentlein. |

10) RKalbsbratert. 8) Hedytcotel mitSchoten-puré.
11) Créme von Rofen. 0) Meblfp. v.Sago m, Vanille.
12) miirbe Zorfe. 10) Taubent gebraten.

| 11) Créme brulé,
Abends, I 12) Citronen-Torte.
1) Cemmelfuppe. l - Abends,

2) Nubreyer mit Wurft. 1) Grine Saftfi

. ppe.
3) Dlanquet von Kalb. 2) Ralbsfcheiden mit Jus,
3) Dobhuen mit Epern,
4) Ralbsnierenbraten.

Am 13. July,

Am 11. July,

1) Gchotenfuppe.

2) Krebdpaftetchen.

3) Nindfleifch mit Peterfilie,
4) Beef-Steaks mit Sparael

1) Krauterfuppe. -
2) Buckerfchoten mit Wurft,
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2) Nubreper mit Schoten.
3) Nindfleifch mit Mchren. Am 16, July.

— 5D e

3) Nindfleifch mit Gurfenfauce. Ay 15. ult
4) Sdyinfen mic Klofer, ﬂ 3 )
s : 1) Sauerampfiuppe.
§) Hubn aut NReis. = gl
| laitoatin 2) Rubreper mit Pilzen.
6) Ente mit Ribehen. e |
7) ©hips-Carré mitMacronp. 3) Jindfeifch mit Koblraby. |
| 4) Hirfchbruft mit Kirfchfance. |

8) falte Paftete von Haafen. , |
. Gt .5 Schoeingeotelett. mic Dohn.
Meblfveife m. Semmielnnirf- 3) il
Wi e S 0) Zauben mit Spargd.

' und rothen ICeum. : .

10) @E{g{ﬂb?ﬂtmb i, 7) €nte gelb mit Swicheln.
11) Créme pon Drangen. 8) wgff)[fpfifﬁ 0. {thivars. Brod, |
12) Duarffuchen. 9) RKafefaulchen.
10) Jehbraten.

Abends, i
1) Guppe von Meis. 1;3 firﬁf{m‘:{f‘ ,
: = suckerherschen.
2) gedampfte Tauben,
3) Ganfeflein. Abends,
4) Cyertuchen. 1) Penadelfuppe.

| 2) Coteletted mit Spinat.
Am 14. 311!1).. 3) Hirfchlendenbraten. |
1) Gupype au jus mit Kafebrod.| 4) gebactene SchueenocFen. |

4) Schopsfeule mit Bobuen. | 1) Bier- und Milchfuppe.
§) SHubn mit Jobannisbeeren. [ 2) neue Heringe mit Bobhnen.

6) Gdmeingohren und Maul| 3) Rindfeifch mit Mopren.
mift Rabchen, | 4) Fricandeaux mif Champign.

2) Kubeuter mit Sauerampf. |5) Hibner mit Carpiol,

8) Bignets pon Aeigmehl. 0) Miraton von Srebsmatten.

9) Mehlfpeife v.Nofin.u.Semm.|7) Poulenta von Erdapfeln.

10) Hirfchricken gebraten. 6) Macrony, Schinfen 1. Kafe.

11) Créme von Aepfelmus. {9) Meblfpeife von Neid und

12) Wiener Colatfchen. Spinatmatten.

Abends, 10) @Ffﬂ-veincbrafﬂt.
1) § afergriisfuppe. 11) EE‘*,::rnemCompate.
2) NMagouf. 12) %inger Sorfe.

3) Plingen nrit Aepfel. Abend 8,
4) Hubner gebraten. 1) Neisfuppe.
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2) Croquettes. Abentds,
3)- Hubnerbraten, 1) Griess

_ fuppe.
4) Blumentohl au four, 2) RKalbsgbruft mit Majorat.
3) arme Ritfer.

Am 17. July.
1) Mittonirte Suppe.
2) Paftetchen.
5) Rindfleifch mit Spinat.
4) Gdyops mit Mobhren.
5) Sdinfen mit Schoten.
6) Hubner mit Sardellen.
7) gebacten Kalbsgehirn mit
+ Canerfraut.
8) Krebfe,
9) Meblfpeife mit Drangen.
10) Sdhweinebraten.
11) Uepfelz=Compite,
12) SKirfchfuchen.

Amn 10, Fuly.
1) Sdwabifche Suppe m. Eper,
2) Kalbsmilch glacivem.Spinat.
| 3) Jundfleifch mit Sardellen.
4) Hubn mut Carviol.
I §) grillirte Sunge mit Spargel.
\6) Schops mit Iiviebeln.

7) Schoten mit Florons.

8) CSdleyen mit Spectfauce.
Q) Plingen mit Himbeeren,
10) Lendenbraten.

11) Sago mit Vanille,

12) Biscuittorte.
Abends,

1) Ralte Sdhaale. Abends,

2) RKalbsleber mit @Lnﬂ'aucc 1) Suppe von CEpern.
3) Hubuerbraten. 2) Cotelettes mit Jus.
3) Ribreper mit Wurfr,

2Um 18. 31111)., 4) Eperfuchen.

1) Sreebsfuppe mit Carviol.
2) geback. Kalbsbruft m. Epinat, S‘)'(m 20. 31][0*

3) Nindfleifch mit Spargel. 1) SHechtfuppe.
 4) Cou de Veau mit Sauce, |2) Pilse en fricasse,
§) Cotelettes mit Schoten. 3) Rindfleifch mit Neerrettig.

6) Sdyops mit Kraut. 4) gedbampfte Tauben.

7) Hicfhbruft mit Kicfhfauce. | §) Schinken mit Cebfen.

8) Neid mit Pilgen. 6) RKalbsbruft mit Sedupchen.
9) Hedht mit Eedapfel. 7) Macrony, Kafe uBratourf.
10) gebacknen Gries, 8) Hedytflofer mit LWurseln,
11) Ente gebraten. 9) NReig-Pudding,

12) Sanbdtorte, 10) Sanfebraten.
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11) Gurfenfallat. 9) Meblfpeife von Kafe.
12) Jimmtringel. 10) Kalbgbraten.

Abend s, 11) Pronellen.

1) Guppe von Brechfpargel. 12) %”““"”“g?"
2) gebacken Huhn mit Schoten, Abends,
3) Sauerampf mit Eyern, 1) €ingelaufene Suppe.
4) SKalbsgleberbraten, 2) Ralbgbruft en fricasse,

3) Gdyoten mit Florons.
%m 21? 311[1),. 4) Kaqlbgbraten.

1) Nockenfuppe.
2) Rrebdpaftetchen, ] %ﬂ e 3“101-
3) Nindfieifch mit Bobnen, | 1) Lnfenfuppe,

4) Beef.Steaks mit Sauce. | 2) umgetoende Eper mit Schink,
5) junge Hubner m, S3obannidb. | 3) Rindfleifch mit Roblvabp.

6) Tauben mit Pilzen. 4) Sdhops mit NReis.
7) ©ansg mit Meerrestig. 5) geflopfted Kalbfieifch.
8) Heht mit Bueter und Cpern,| 6) Gang mit Riibchen.
0) Rliofer mit Kafe. 7) Schro.Cotelect. m.IMeerrettia.
10) Hirfchbraten. 8) Gander mit Butter.
11) Gperfad, | 9) Meblfpeife v. Kivfchen.
12) Sucferdictchen. 10) gebratene Tauben.
Abends, 11) Créme von Banifle.
\F ittt 12) Punfchtorte,
2) Crgguettes mit Sauce. Abends,
3) Rehbruft mit Capern, 1) Rerfahrne Suppe.

2) gebackne Kalbsfufe.
%En -*--1 qu[‘) 3) Nagout.

1) Saucrampffuppe mit Epern, | 4) Omelets mit BVanille.
2) Rhreper mie Sardellen.

3) gebampfeed Rindfleifch, Am 24, July.
4) Sdops mit Kraut. 1) Rumfordfche Suppe,

5) RKalbsbruft mit Rrebfen. 2) Pilze mit Croutons,

6) Escalops pon Heh. 3) Nindfleifch mit Mobren.

7) Kalbsmildy mit Spinat, 4) Ralbsfeule mit Sauce.
8) Yinfen mit WBurf. 15) geback, Tauben mit Bohnen.




6) farcict.LBeififr. m.Sehdpscot.] 4) gefiill. Ralbsbruft m. KISED.
7) RKalbsgefrofe m. Erdapfel. | §) junge Hihner m. Johannish.
8) Hecht-Aillé mit Bechamel, | 6) Ruckerfchoten mit Florons.

9) Krebsftrubdel. 7) Goteletted mit Portulat.
10) Hihnerbraten. 8) Stocffifch m. Schot. u. Mobr.
11) Gelce pon Himbecren. | g) Meblfpeife o, frncf)cnﬂuarf-.
12) Waffeln. | 10) Lendenbraten.

ABends. 11) gerofte Heidelbeere.
1) Reduterfuppe. Ilz) Reistuchen.

Adend s,
: ‘ |

Leb Imy. ppe. |
zg Sietrg)fzges S 2) Ente mit Jnviebeln.
3) Brathechte, |

Am 25. uly, {4 Ovise in Dutter.

1) Guppemit Semmelbrodchen.| .

2) Martdpaftetchen. A 2?' 311?) |
3) s-}tiﬂbﬂeifd)mf%ﬂ{)ﬂ}H.mﬂﬁbl‘, 1) @Juppe mit ?{Cftlﬂutﬁﬂﬂ-’-!
4) Cehinken mit Schoten. 2) DBratowurt mit Sanerfraut,
$) Cotelettes mit Carviol.

6) geback. Hecht mit Sauertr.
7) Klops au gradin,

8) Meid mit Pilsen.

Q) Plingen mit Himbeeren.
10) Ganfebraten.

11) Birnen-Compote,

4) Ghips mit LWellchEobl.
5) Hirfchbruft mit Kirfchfauce,

7) Kunge mit Nofinen.
8) Kalbsmilch mit Spinat.

f 10) Capaunbraten.
12) Opribfuchen. 11) Gurtenfallat.
Abend B, 12) Gpecttuchen.
1) Eperfuppe. Abends,
2) %;ﬁﬁﬁlf‘é‘fbf& 1) Sicfchiuppe. -
3) Jeudbeliudyer. 2) Nehbruft mit Capern.

Am 26. July. 3) Wurfe mit Spinat.

) Griupdhent 4) Cpertafe.
1) Oraupdyenjuppe. ’
2) Backifde. Am 28. Iuly,

3) RNindfleifch mie Wurgeln. | 1) Griesfuppe.

e et e | — e gy - . i —

3) Nindfleifch mit SNeerrettig.
6) Taube mitMorch, u. Klofd).

9) Mehlfp. m. Hanbuttenfauce.

I TR e §




~ 56 —

2) Parmefanpaftetchen, Am 30. ' 0.
3) RNndfleifch mie Koblraby. e 3 @3"“)
45 Hubn mit Sardellen, uppe bon Oauerampf.

| : 2) Crdapfel m. Sardellenbugter, |
5) ﬁﬂ[ﬁﬁﬁruﬂ mit ﬂrebrﬂh 3) ﬁfnbﬂeifd) Init @aucc‘ ‘
6) Kalbsfopf. 4) Cehint . pit
7) Capaun mit Aspic, MK S FAER,

¢ S 5) SKalbgbruft mit Krebfen.
10 Lendenbraten, 7) Macrony und Kife. '
11) Yepfelfudhen. 8) grill. Junge m.Schot. n.Mch.
| 9) Mehlfpeife mit Rofinen,
Abends, 10) Schopsbraten,

s 111) Citronen-Créme,
1) Slofierfuppe. 12) Fimmttuchen.

2) gebacken Hubn.

3) Spinat mit Epern. Abends,

4) Kalbsleber gebraten, 1) Guppe mit Gries,
2) Cotelettes mit Jus.

3) Neid mit Krebsfcheiben,
%[m 29+ 3"“)* 4) Cemmel-Curer.
Diné,

1) SKeebsfuppe. Am 31. July.

| ¢ 6 1) NReigfuppe,
2) Hieving mit Gurfen. i Gy
3) Pilse mit Croutons. 2) Nindg-fillet mit Sepepern,

4) Boeuf a la mode. 3) gff[ﬂpfﬁe:ﬁ Rindfleifch.

§) Schinfen glacirt m. Scdhoten. 4) ‘%”b'} m_‘f @)faugd)em_ 2
6) Fricindeaux mit €hampign. é) _Eb”pgft‘arie mit Endivien.
7) Paficte von jungen Haafen. ) g“tf mit %‘Bg;";

8) Timbal pon Kalbsfdheiben. 7) S e PR JOPs.

Q) Cander mit Senffauce. 8) Krebfe ala Cr?:me mi¢ Srout,
10) Schoten mit Grontons, | 97 Stbacnen Gries,

11) Miraton son Reebfen. | 20) gebratene Tauben,
12) Srdfdyocken m.Sauce-blanc, 11) %‘1'nfﬂﬂcﬂlnpﬂtei
13) Meblfpeife mit Kdfe. 12) Duarffuchen.

14) Nehbeaten, Abenda.

15) Créme von Drangen, 1) Morchelfuppe.
10) Linger Torte. 2) faure Eper.




3) Gpinat mit Junge. Abends.
4) gebratene Erdapfel. 1) Eperfuppe.

2) geback. Kalbsbruft m. @pmat. |
Am 1, %ugufﬁ. 3) Tauben gebraten. |

1) %?ﬁbrcnfuppé. 4) Aepfelfchuee.
2) Hering mit Gurfen od. Bohn. '
3) Mindfleifch mit Erdapfel, dm 3. %'Bﬂff-

4) Schspd mit Jmwiebeln. 1) Cedapfelfuppe.

5) Miraton p. Reid mit Hubn, | 2) neue Sgeringe mit @urfert:
6) Corelettes mit Spinat. 3) Dackfifthe. -‘
7) Schopsbutten mit Keaut, | 4) Nindflerfch mit %elrd)ﬁaf)[
8) Ual blau. . §5) Ralbsteule mit Sauce.

Q) Meblfpeife mit Einback. {) Sdops mit Kraut.

e SR

10) Sdeinebraten. 7) Hubn mit Champignons.
11) Sago mit BVanille. 8) Pockelsunge mit Linfen.
12) Radergebacknes. 9) IMeblfpeife mit Chocolabde,

Abends,
1) Hafergrisfuppe.
2) unge mit Rofinen.
3) Haafenbraten.
4) Dobnen a la Créme,

10) Enteubraten. |
11) Compdte pon é)J"eIonm. |
12) Kafefuchen.

Abends.
1) Graupchenfuppe.
2) Cotelettes au jus.
3) Kalbnierenbraten.

Am 2, Augult. |4 Reiseisger.

1) Saucrampffuppe,

2) Rohmpaftetchern. Am 4. Yuaguff.
3) Jundfleifdh mit Mohren. | 1) Griine Saftfuppe.

4) getlopfeed Rindfleifch. 2) Paftetchen,

5) Ralbsbruft mit Sellerie. | 3) Cannepés von Hering.

6) grillicte Junge mit Bobhnen.| 4) Blumentohl mit BDratwotirfts

7 @Dtﬂftffﬁ?’ . S_fbfiﬂﬁ..@awzt 5) @)anfeleber mit Sardellen.
8) Hechtlofer mit Sardellen. | 6) Boeuf & la ' mobde,

9) Dampfuubdeln. 7) Fricandeaux mit @ibamptgu‘
10) Pendenbraten. 8) Chinfen mit RothEraut,
11) gerofie Kivfchen, Q) Timbal von Tauben.

12) Kugelhopf. 110) Casserol au ris,




11) Hirfchbraten.

12) falte Paficte von Capaun.

13) Hedt au four.,

14) Cper en Aspic.

15) CrdfhocFen mit Sauce,

16) Meblfpeife mit BVanille.

17) Créme von Citronen.

18) Uprifofen en Compote,

19) epfelfcheiben.

20) $nger Torte.
Abends,

1) Duttermildhfuppe.
2) ge¢back. Hubn mit Schoten.

3) Rafefaulchen.

Am 5. Auguft,
1) Mittonivte Suppe.

2) Nindfieifch m.Sauce moscov.
3) Sdinfen m. Schot. u. I ohr.

4) Tauben mit Krebs:Couly.
§) Cotelettes mit Portulak.
6) Pafiete von NRebhubn.
7) Ralbgtopf.

8) Stockfifh m.Sauce u.Erdapf.

Q) Meblfpeife von Epdotter,

“10) Hibnerbraten,

11) Nilly mit Banille.

12) Aepfeltorte.
Abends,

1) Regirte Suppe.

2) Ragouf.

3) Gaucrampf mit Epern.

4) Kalbsleberbraten.

A 6. Auguft.

1) Braune Suppe mit Cyern.

s ol

2) Nabreper mit Schinfen,
3) Beef-Steaks mit BDobhnen.
4) Nindfieifch mit Oliven.
§) Hubn mit Reis.

16) - Coteletteg mit Endivien.
7) Ragout von Schops.
8) Otockfifchpafiete.

l'q) Krebsftrudel.
10) Xebhbraten.

11) GCyerfafe.

12) Spedtuchen.

, Abends,

1) Eperfuppe.

2) Eminge von NReb.

3) Kalbsbruft mit Majoran.

4) Waffeln.

Am 7. Auguf.
1) Guppe von Karpfen.
2) Niihreper mit Piljen.
3) NRindfleifch mie Meerrettig.
4) angefchlagene Kalbsteule.

§) Schops-Carré m.IBelfchfohl.

6) Cofelettes mit Dohnen,
7) Junge mit Rofinen.

8) geback.Ralbsbruft m.Sellerie.

Q) Omelets mit Himbecren.

l 10) Schopsbraten.
I 11) Heidelbeeren a la Créme,

12) Griegfuchen.

AbendS.

1) NReidfuppe.

2) £eber en salmy.
3) CEnten gebraten.

4) Cyer auf Butter.
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A 8. Auguff.

1) Linfenfuppe.

2) YPilse en-fricasse.

3) Nindfieifch mit Koblraby.
4) Cute mit Imiebeln,

5) jungeHiuhner m.Sch. 1. M 0h. |
6) Hirfchbruf mit Kivfchfauce.
7) Paftete von Taube, .

8) Hecht mit Crdapfel,

9) Plingenm, RNofinen u, Uepfel.
10) RKalbgbraten.

11) Birnen-Compdte.

12) murbe Torte.

Abend s,
1) Griesfuppe.
2) CGoteletted mit Sauce,
3) Wlingen a la Créme.
4) Haafenbraten. |

Am 9. Auguft.
1) Suppem, RinddrchrEnochen,
2) Dobhnen mit Kalbsbruft,
3) Rindfleifch mit Peterfilie.
4) Sdyops-Carre mit Erdapfel.
§5) gedampfte Kalbsteule,
6) CGpinat mit Cervelativurft.
7) Macrony und Schinfen.
8) AUal mit Schoten 1. Mohren,
9) Neig-Pudding,
10) Ganfebraten.
11) Sicfchfinlze.
12) Créme-Zorte.

Abend S,

59 —

3) grillivte Bansd mit @quca
4) Omelets, Bt

Am 10. Auguff.

1) Suppe mit WelfchFohl.

2) IMarkspafietchen. |

3) Nundglenden mit Erdapfel
und Sauce. IR

4) Kalbsbruft mit Kreebfer.

5) gedampfte Tauben.

6) Escalops v.Sdyy. m.Saurfr.

7) Neid mit Schyinferr, |

8) Poulenta pon Crddpfel.

9) Semmel-Euter.

10) Sirfchbraten.

11) Chocoladen-Créme,

12) Punfchtorte.

- Abends,
1) Eperfuppe.
2) Ralbsfcheiben mit Sauce. |
3) ©pinat mit Eyern. :
4) fcber gebraten.

Am 11. Auaguf,
1) Commiffionsfuppe. -~
2) Nubreper mit Schinfen.
3) Nindfleifch mit Wurgeln,
4) @cbﬁpézearré mit Reis.
5) junge Hibhner mit Joh. Beere.
6) Sdyeindeotel.m Schyot.ptiré -
7) Bobnenala Crémem. Crout.
8) grofic Krebfe.
9) Meblfpeife von NReid.
10) Hiubnerbraten.

1) Suppemitrohen Sriegfldfdh).] 11) RKirfchen:Compéte.

2) Ragout.

112) Singer Torte.
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Abent DS,
1) Legierte Waiferfuppe.
2) Hichée von Kalbsbraten.
3) Crbapfelmusg,
4) Cypecfuchen mit Picklingen. |

Am 12, Augufi.

1) Suppe rosoly.

2) NRinds-fllet mit Erdapfel.

3) NRindfleifch mit Kohl.

4) Schops mit Kraut,

5) Taube mit Krebfen. |
6) Kalbsmilch mit Sauerampf.
7) Kalbsbruft mit Pilsen.

8) Linfen mit Wurft und Cpern,

1 5) Eate mit Riibchen

9) Sanbder mit Duster.
10) Sfendenbraten,
11) Créme pon Lanille.

12) Drodtorte.

;4 g[ 56 ll b 6#
1) Bierfuppe,
2) Hubn mit Graupchen.
3) Omelettes mit Arac.
4) Tauben gebraten.

Am 13, Auguff.

1) @Tuppe vonn Schoten.
2) Gpinat mit Wur(k.
3) geflopftes Rindfleifch.
4) Sdhiweing-Carre mit Dohn.
5) SHubnmReid u.Krebs-Couly
6) RKalbsbruft mit Sellerie.
7) Macrony und Kafe.
8) Ralbsfopf.

Q) Meblfpeife von Mobn,
10) €nten gebraten.

| 7) Pafiete von Capaun.

17) Cnte gelb mit Jroicheln.

= -

11) Funge en Aspic,
12) Aepfeltorte.

Qlﬁenbét |

1) Kalte Schaale.

2) Ralbgfcheiben mit Sauce.
3) Griestlofer mit Banile,
4)  Auflauf mit Citronen.

Am 14, Yuguft.

1) Guppe von Hanbutten.
2) Parmefanpafctchen.

3) gedampftes Rindfleifch.
4) Schinfenn mit Bobnen.

6) Sdyops-Carré mit Kraut.

8) Neig mit Pilzen.

9) Meblfveife mit Einback.
10) Hirfchbraten.

11) Cperfafe,

12) Hefenfuchen.

Abends,

1) Siofterfuppe.

2) Cotelettes mit Jus.
3) NRagout.

4) Omelets,

dm 15. Augu. |

1) Guppe mit Epern.

2) Nubreper mit Piljen.

3) Englifdyen Draten.

4) SHubner mit Champighons.
§) RKalbsbruft mit Carpiol.

6) geback. Kalbsfiife m. Spinat,
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8) Ctockfifch m. Schot. u.Mohr.] §) feifte HDirfehbr. m. Rivfchfatice.

9) Kirfh-Pudding, 6) Coteletted mit gefiill. Sallat.
10) Ralbgbraten, 7) Kalbsbruft mit Majoran,
11) Gallat. 8) Haafentlein.
12) Umblattm. Himbeer-Gelée.| 9) gebackenen Grieg.
10) Pendenbraten,

. Abends, 11) SKirfchfilze.
1) Mildhfuppe. 12) Rafefuchen
2) DBlanquet von Kalbg, '
3) Karpfen blau. Abend 3.
4) Nudelfudyen. 1) Bauerchocoladenfuppe.

2) Nettamours von Kalbfieifch.
Am 16. Qtuguﬂ. 3) Haafenbraten.

1) Graupdhenfuppe. . 4) gerdfic Phaumen,
2) Dackfifche. .
3) Rindfieifch mit Wurseln. Am 18. Q[uguff.

4) gefullte Kalbsbruftm.KIsGd).| 1) Graupdhenfuppe.

5) jungeSHubner mit Johannigh.| 2) NRobmpaftetdhen.

6) Suderfchoten mit Florons, |3) Boeuf 3 la médde,

7) Cotelettes mit Portulaf, 4) Sdyops mit Kraut.

8) Ctodtfifch mit Schyot. uINch.| 5) gebacken Hubn mit Bobhnen,
9) Meblfpeife mit frifch. Duarf.] 6) Schinfen mit Sauerkraut.

10) Yenbenbraten. 7) Coteletted mit Pilen,

11) gerofie Heidelbeere. 1 8) Ragout von Neh.

12) Crbdapfeltorte. 9) Sdhtoeins-Carrém.SMNacrony
Abends. 10) Entenbraten,

1) %girte Wafferfuppe. :; ; g‘zﬁlfgi?:;
2) Emingé von Sdydps, |
3) gebratene Tauben. Abentd 8,
4) @l‘iféﬂﬁﬁﬂ'. 1) Ralte Sdhale.

2) angefchlagene Kalbsfeule.
U 17. Qlugufh 3) Hibnerbragen.
1) Bier- und Mildhfuppe. 4) €harlotte pon Paumen.
2) JReidpaftetchen.
3) Nindfleifch mit Sardellen. Am 19* nguﬂ'*-

4) Ralbsfeule mit Kafe favcivt. ' 1) Linfenfuppe mit Wurf.




2) Krebspaftetchen. M 21. Aua
5). Rindfleifch mit Koblraby. | 8 f
A (=~ P \ 1) q}lrﬁﬁlppe‘
4) Hubn mit Sardellen. . : ;
§) Gnte mit SMeerrettis 2) Beef-Steaks mit Erdapfel.
: : 3) RNindfleifch mit Kobhl.

6) Sdyops mit weifen Bobnen. &) Fricand =

7) Popiton p.?ﬁciﬁ 1. Escalops. 5) @;;;1@&;1}: ;gb;:nu&‘.
Spinat mit Eper und . s e

8) Spinatmit Epet uudBurfl.) .\ grillivte Qunge mit Dohnen,

9) Mehlfpeife mit Parmef.Rafe. 7) geback. Kalbgbruft m.Cpmat,

10) FKafanbraten. ;
113 gp;fofm en Compbte. 8) Popiton pon Blumenfohl.

12) ?ﬁrte mit Arac.

Abend 8.

1) Penadelfuppe.

2) NRagout von MReb.
3) Tauben gebraten.
4) Gelée von Sirfchen.

Am 20. Augufk.

4) Sries in Milch.
1) Guppe mit WeljchEobhl. _
2) Bechamel-Paftetchen. Am_22. Qlugt[ft
3) Stmbﬁﬂfd) mit 9)2661‘&11. 1) @ﬂggﬁmpe_
4) Miraton eu Ragnutv..iaub. 2) @ﬁn"g[g[)gr mit ‘Erﬁffe[n,
§) Haafen mit RothEraut. 3) Nindfieifch mit Sardelen.
6) Sdops-Carre mit gef. 3wieh.] 4) Schdps mit WelfhFohl.

10) Capaunbratet,

12) Citronentorte.

IAbends.

‘1) Wafjerfaltfchale.
2) Cotfeletted mit Jus.-
lszx Timbal pon KalbSmildh.

7) Paftete von Wildpret. §) jungeHibner mit Jobannigh.

8) Karpfen blau. | 6) Ralbsbruft en fricassé.

9) Mehlfp. m.Macron.u.Citron.| 7y Schoten mit Krebgbecher.

10) Hivfchbraten. 8) gefchmorten Hecht.

11) BWurjelfallat. g) Gharlotten v. fehwars. Brod.

12) Hefencolatfchen. 10) Zruthabnbraten.
Abends. 11) Mandel-Créme,

1) Biermiischen. 12) Sprisfudyen.

2) gebacken Hubhn mit Spinat. Abends,

3) Groquettes mit Sauce, 1) Griesfuppe.

4) Cedapfelfidfer. 12) $Haafen mit Fwicbeln.

9) Ual mit Schoten u. Mobren.

11) Gchnee-Créme m, Marasch. :
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3) Blanquet von Kalb. 9) Neid mit Pilgen.
4) Omelets mit Schoten. 10) Meblfpeife mit Mobn,
11) Hubnerbraten.

Am 23, Auguft, 12) Wafeln.

1) Mohrenfuppe.
2) Pilze mit Croutons. Abends,

3) Rindfeifch mit LWelfchfobhl. 1) fLegirte @upge.

4) Sdymeindeoteletten m. Scijo- 2; gzt;:etéwtc’::‘t Bechamel,
ten und INohren. nbra

§) Tauben mit Keebfen, 4) Pruncllen-Compote.

6) Pafiete von Wildbpret. |
7) feifte Hirfchbr, m. Kirfchfauce. Am 23. %(ugufh
1) Cuppe von Pilsen.

8) geraucherte Junge mit Linfen.
Q) %:d}upﬁﬁutten mit Keaut, |1 2) q}“rmfrﬂﬂpﬂﬁ‘-’fﬂﬁﬂ

10) Srebfe a la Créme. 3) BDE‘Jf a la ﬂlﬂde
12) Plingen mit Rofinen. “‘mm'}e bon Qlffcf)
13) Gdydpsbraten. 0) Pafiete von wilder Gans,
14) Sago mit Lanille. 7) Sdidps mit Riiben.
15) Aepfelmus. 8) geback. Hubn mit Spinat,
16) Brodorte. 9) Zuckerfdhoten mit Florons.

Abend s,

1) RKIloGchenfupype.
2) Bobhnen mit geback. Tauben.

11) Meblfpeife mit Sinback,
12) Ganfebraten.
13) Rirfchfiilse.

3) Salmy pon Wildpret. 14) gerdfte Praumen,
4) Omelets, 15) Uepfeltorte.

Am 24, Auguft. Abends,
1) Cuppe mit Welfehopl. | 1) Obftfuppe.
2) warfﬁpaﬁftcf}en 2) (Iﬂuﬁm a la Creme...-

3) Rindfl. mit Peterfilientoursel. 3) Reid mit Schinfen.

4) Schinfen mit HefentidGern. | 4) Kalbsleberbraten.

5) Sdydpg mit Mobren.

6) Ralbsgbeuft mit Graupchen. Am 26. Qluguﬂf..
7) Cyweinsbrufe mit Saucefr,| 1) Buttermildfippe.

8) Bunge mit Kobl u. Erddpfel.] 2) Gdnfetlein mit Wusgeln,

10) grillivt. Yal mltﬁﬁbtbfraut

— L e o= TR e —3 & = =
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3) Rindfeifch mit NReis. Am 28. Q!Iugufh
4) RKalbsfeule mit Sauce. 1) Weife Bof |
§) Sdhinten m. Schot. u. IPWobr. 3¢ CPUIIIBP e
6) Tauben mit Pilsen 2) Rtpabudm

: 3) acdampftes Nindfeifch.
4) Sdyinfen mit Erbien.
§) Hubn mit Capern. |
6) Sdyrweindohren m. Nibcen. |

7) 3unge au gradin. I

8) Sdhops mit Kraut,

g) Karpfen blau.

10) Krebdftrudel. ,

11) wilde Ente gebraten, g gﬁgg{fg it Stviebeln

12) Yepfel 4 la Créme, 10) C°5anger mit %*Eﬂfauc;

13) Punfchtorte. | Ry :

11) Meblfpeife mit Drangen.

Abends, lu) Kalbsbraten.

1) Hollunderfuppe. 13) Uepfel gebinffet.

2) Hubner en fricasse. 14) LWaffeln.

3) Bohnen mit Croutons. A Bends.

4) Cper auf Butter. }1) Ralte Sthale.

2) Ragout.
3) Haché pon Kalbfeifch.
4) DBirnen-Compdote,

Am 27. Auguft.,

1) Dier= und Milchfuppe.
2) Nindfleifch mic Koblraby.
3) geflopftes NRindfleifd).
4). Hubn mit Reis,

§) RKalbsbruft mit Sellcrie.
6) Coteletted mit Linfen.

7) Dilge mit Croutons.

8) falte Paftete von Haafen.
9) 2al blau.

l Am 20. Augufr.
10) Meblpeife von Duart, ;

1) Numfordfihe Suppe,
2) umgervende Eper mit Neis. |
3) Nindfleifch mit Meervettig.
4) Schops mit Welfchfohl.

§) Hubn mit Champignons.
6) Kalbsbruft en fricasse,
7) Tauben mit Piljen.

8) Runge mit NRofinen.

0) geback. Kalbsfuge m. Spinat.
10) Schoten mit grilliveen Aal. |
11) Meblfpeife mit Kivfchfauce.
12) Hivfchbraten. |
13) Pruncllen.

1 14) Manbdelfuchen.

—

11) Schopsbraten.
12) Crdapfeltoree.

Abends.

1) Selleriefuppe.

2) Hubner mie Efiragun.
5) Junge mit Rofinen.
4) arme Nitfer.
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Abends.
1) Serfabrne Supye.
2) Eminge von Scheps.
3) Bobnen mit Croutons,
4) Plingen mit Rofinen.

Am 30. Auguf.

1) Klofterfuppe.

2) Rabreper mit Sardellen.
3) Englifchen Braten,

4) Hubn mit Grdupdhen.

5) Crdapfelmus mit Hecing.
0) Coteletted mit Sauce,

7) Cdlepen mit Soecfauce.

8) gebacknen Neis.
Q) Nundélenden gebraten.
10) Créme von Citronen.
11) Uepfeltuchen.

Abend s,

1) Milchfuppe.

3) Croutons mit Bechamel.
3) Gpinat mit Omelets,
4) Aeprelmus,

Am 31. Auguff.

1) Commiffionsfuppe.
2) JRuindfleifch mit Pagtinaf,
3) Sydps-Carré gediinfiet.

4) Sdyroeingeotelett, mit S enfy,

§) SpectElofer.

6) Macrony mit Kdfe.
7) Kalbdnierenbraten.
8) Hefenfuchen.

0) Duitten-Compbte,
10) Banillenfechnitechen,
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Soupé.

1) Jus-Guppe.

2) Crddpfelpaftetchen.

3) Kalbsfeule farcive.
. 14) Sdhinfen mit Bohnen.
§) Casserol au ris.
6) Tauben grillive mit Spinat.
7) falte Paftete.
8) Hecht gefpicke au four.
9) Meblfpeifev. Gries uBVanille
10) frebfe a la Créme,
11) Jafans
12) Reb- } Draten.
13) Créme pon Orangern.
14) Reine Clauden en Compty
£15) Cprisfuchen.
16) Canbdtorte.

Im 1. Sepfember.
1) Neidfuppe mit Kéfe.
2) Xubreper mit Crddpfel.
3) indfleifch m. Boh. u, Mépr,
4) Haafen mit Sauerfraut.
5) Nebhihner mit Orangen.
0) Kalbsfcheiben mit Sauce.
7) Haafentlein,
- 18) Schdpseotel. m. Bouraquen.
9) Meblfpeife mit Marks.
10) Kirfchbraten.
11) 2Beinbeerfiilze.
12) IBiencr Sorfe,
Abends,
1) Dafergrisfuppe.
2) Escalops pon Hivfchlenden.
3) wilden Shyweingfopf.

4) Crammetsoogel acbraten.
5
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A 2. Sepfember, |16) Créme von Chocolade.

1) Jus-Cuppe nmut Safebrod. 17) Q[_cﬁf*:[* Compdte.
2) Robmpaftetchen. 18) Krauterfallat.
3) Boeuf a3 la modde. 19) gﬁﬂﬁ'ﬂ;

4) Ccydpscotelett. mit Rothir. 20) Hnjer Torte.

§) Hiefehbruft mit Kirfchfauce. Abendé.
6) $Hubn mit Krebfen. 1) Dierfuppe.

7) Nindsflecte mit Erdapfel.  12) gebackene Tauben.
8) %armm‘ _mit T@Pfl:ffﬂlm'. IS) %qfan en Salmy-
9) Meblfperfe mit Aprifofen. [4) Plingen mit Reig. |?
10) Entenbraten. |

11) Bitnen-Compote, Am 4. Sepfember.
12) Citronentorte. 1) Cuppe mit Eperftand.
Abend 8. 2) Ninbdsfllet mit Eedapfel.

3) Fricandeaux mit Sauce.
1) Penadeliuppe. 4) Casserol au ris. 1

5 ¢ ' 3 . : !
2) Cotelettes mit Jus 5) gebacken Hubn mit Spinat,

3) NRagout. 6
__ T ) Paftetchen.
4) Dampferdapfel. 7) Caneepés von Hering.

- 8) Timbals 9. jungen Hiihuern.
Am 3. Geptemfaen 9) Gdhinfen mit Kumstrant. -

1) SLinfenfuppe. 10) Paftete v.Taub. en fricassé.
2) Cyer auf Butter. 11) Macrony mit Kalbsmildh.
3) NRindfletfch mit Bobhnen. 12) gebacfene NindsFarce.

4) . Schdps mit Ribehen. 13) Rehbraten.

5) Ralbfcheiben mit Sardellen.! 14) ZTruthabnubraten. |
0) “Zauben mit Pilyen. g 15) Forellen blau. |
7) Cnte mit Welfehfophl. 16) Haafenfuchen en Aspic.

8) ¢b. Ralbsfiife mit Saurapf.} 17) Meblfpeife mit BVanille.

g) faafentlein. 18) Beignets pon Neismehl. |

10) Odoten-pirémitSchinfen,| 19) Hechecotel. mit Bechamel.
11) @anﬂerm. %utt.u.,@frb&pﬁ 20) Crdfchocfen mit Schoten.
12) Meblfperfe mit Aepfel. 21) Gelée von GCitronen.

13) Lendenbraten. 22) Mandel-Créme,

14) Tafjanbraten. 23) Wurselfallat.

15) di¢ig en Compoite. 24) Punfehtorte,




Abends,
1) Chocolabenfuppe.

2) Escalops pon NReh.
3) Sauerampf mit Sroutons.
4) €per au jus.

Am 5. Sepfember.

1) Schinedbifche Suppe m. Eper.
2) RKrebdpafictchen.

3) Rindfleifch mit Koplraby,
4) Beef-steaks mit Grpapfel,
§) Cchinfen mittweifenBobnen,
0) Cotelettes mit Spinat.

7) Schyops mit Nitbehen.

8) Haafenn mit Rothfraut.

0) gebad. Hubn m. Saucrampf,
10) falte DBafiete.

11) Ieblfpeife vort Aepfeln,
12) Nebbraten.

13) Uepfel-Compdbte,

14) Kafefudyen.

Abend s,
1) Sdhotenfuppe.
) Ralbsbruft mit Majorat.

5) Omelets thit Himbeeren.
1) Neis mit Pilgen.

Am 6. September.

) Reidfuppe mit Kafe.

) Erdapfelntugd mit Hering,
) Rutdflerfch mit Kobhl.

) Sdidps mit Krau.

) Hubn it Pilzen.

)- Kalbgbruft en fricassé,

) Coteletted m. Schot. RN
) Zunge mit Merrestig,

—
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9) Haafert mit rviebeln.
10) Meblfpeife mit SHanbugte,
11) Gchweinebraten.
12) Birnen-Compote.
13) Ringer Sorfe.

Abends,
1) Gricsfuppe,
2) geback Ralbsbruf m.Spinat,
3) grillicte Sunge mit Bobnen.
4) Cperfuchen,

Am 7, Sepfernber,
1) Jus-Guppe.
2_) Ca_neepés bon .fjering.
3) Nindfieifh mit Sardellen,
4) Kalbsbruft mit Nubeln.
5) Coteletted m. € dhof. 1. M dhr.
0) Nebbubr mit RothFraue.
7) $aafentleint mit Capernfauce,
8) Schopsbutten mit Kraut.
9) Gricstisher mit Banille.
10) Capaunbrater.
11) Krautfallat,
12) finger Torge.

Abends,
1) Penadélfuppe.
2) Zaube mit Spinat.
3) Rebbruft mit Sauce,
4) Dampferdapfel.

Am 8. September.
1) Krcbsfuppe.
2) RNubreper mit Pifsen.
3) ‘Nindficifeh mit Erdodpfel.
4) ‘@dyweinscotel. mit Sayerke.
s #e
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§) Kalbsbruft mit Graupdyen. [5) Rindfleifch mit Sauce.

6) Runge mit Nofinen. 4) Miraton von Neig.

7) Paftete von Haafen, 5) gefullte Kalbsfeule.

8) Sdhlepen mit SpecFfauce. | 6) angefdhlagenen Haafen.

Q) Meblfpeife mit Arac. 7) Hecht mit Srdapfel.

10) Cntenbraten. 8) Meblipeife mit Marks.

11) Gelée von Citronen. 9) Charlotte mit AUepfeln.

12) Phaumentuchen. 10) Sdyspsbrate,
Abends, 1i) Flomry von Sago.

1) RNudelfuppe. 12) Biscuittoree.

2) .f;)fi[)ﬂer en fricassé, | Bel'tbé*

3) Kalbgnicren gebraten. 1) Grasfuppe.

4) Créme brile., 1) Fricandeaux mit Sauce.

3) Ganfeflein mit Reis.
Am 9. Sepfemnber. |{s) arme Rister.

1) Suppe roseoly. -
2) ﬂ3arm€fanpaﬁetcben, Q‘[In 1 lt 6eptemﬁer-1

3) NRNindficifch mit Meerrvettig. | 1) Griesfuppe.
4) Hiibner mit Johannigbeere. |2) gebackene Srindlinge. |
§) Petit salé mit teiff. Bohner.| 3) Jundflerfch mit Mobren.
6) geback. Tauben mit Spinat. | 4) Gchops-Carre mit Endivieng

7Y Gartenhubn. 5) Cnte mit IMecrretig.

8) RKarpfen favcre. 6) g¢b. Kalbsbruft m. Sanrapf] -

9) Mehl-Pudding. 7) Nebbruft nut Capern.

10) Haafenbraten. 8) geback. Hirfe mit Kiirbis.

11) Eperkafe. Q) Kalbsbraten.

12) Kugelbodf. 10) Reine Clauden en ComptJ -
APends, 11) Markstorte.

1) Holfunderfuppe. | Nbends,

2) Blanquet. pon Kalb. 1) Milchfuppe mit Schueenock.

3) gebratene Pile. 2) Blanquet von Kalb, |

4) MNeid mit Kafe. 3) Gpinat mit Epern. |

4) Plingen mit Rofinen.
Am 10. Sepfember. |
1) Suppe mitMacrony w.Kafe. Am 12, 6913“‘“591'-, .

2) $Hering und frifche Gurken. | 1) Sauerampfiuppe mit Cpernd .
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2) NReififen.

3) Nindfeifch mit Bobnen. -
4) Hubn mit Sarbdellen.

§) Haafen mit Fmwiebeln,
6) DBratourft mit Lnfen.
7) Sdiops mit NRuben.

8)" @d}llﬂ’”)t’d}a

Q) IMeblfpeife v. fc[)mmaeu%wb
10) Hubnerbraten.
11) gebunfte Uepfel.
12) Sanbdtorte.

Abends,

1) Milchfuppe.
2) Ratiben en fricassé,
3) Runge mit Nofinen.
4) Gricstofer.

Am 13, Sepfember.

1) Cuppe mit Kraut.

2) Ganfeleberpaftetchen,
3) Rindfieifch mit Sedapfel.
4) Hubi mit Neis.

§) Gchinfen mit Linfen.
0) Ente mit Riibcdhen.

7) Cotelettes mit Spinat.
8) Hecht mit Weinfauce,
D) SNehlfpeife mit Aepfeln,
10) Sendenbraten.

11) Dirnen en Trisenet.
12) Pficfchentorte.

Abend s,

1) $Hollunderfuppe.

2) Sauben en fricassé,
3) Cpinat mit Wurft.
4) Cperfuchen,
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Am 14. Sepfember,
1) Guppe von Kobl.
2) Parmefanpafictchen.
3) Beef-Steaksm ¢y b&pfcfmuﬁ
4) Popiton von Kalbfieifdh.
5) gctbacfen Hubn mit Mdhren,
6) Haafenfuchen.
7) Sdyoten mit Omelets,
8) Krebfe a la Créme.

g) Meblfpeife v. Wepfel n. Brobd.

10) Gdyweinepockelbraten.
11) €ago mit BVanille.
12) Gitronentorte.

Abends.
1) Meblfuppe. |
2) Salbsbruft mit Satice.
3) Erdapfelmus mit WurfE.
4) Cper auf Dutter.

A 15. Sepfember,

1) Crbdapfelfuppe.

2) Robmpaftetchen.

3) Nindfeifch mitc Nofinen.
4) Hubn mit Krebfen.

§) ebbubn mit Erdapfeln.
6) Gotelettes mit Enbdivien.
7) Rebblate mit Wachholbderf.
8) Macronp und Kafe.

0) Hecht gelb m.Rofin. 1. IMand.

10) Tauben gebrafen.
11) Preifelgbeere.
12) $Hefen-Colat{chen.

Abends,

1) Nubdelfuppe.
| 2) Kalbsleber en Salmy.
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3) Grige mif Butter.
4) Omelets mit Arac.

Am 16, September,

1) Reisfuppe mit Kafe.

2) Crbapfel mit Hering.

3) Cnalifchen Braten.

4) Gchopsd mit Bobnen,

5) Kalbgbruf mit Tritffeln,

6) Hubn mit Krebs-Couly.

7) geback. Hecht mit Saucrfr.

8) Brativurft mit Linfen.

Q) Meblfpeife mit BVanille,
~ 10) Jehbraten,

11) gerofte Pfaunten.

12) Uepfeltoree.

Abend s
1) Bierfuppe.
2) NRagout,
3) Haafentlein:
4) Plingen mit Rofinen.

m 17, Sepfember,

1) Rumfordfche Suppe.

2) Ganfeleber mit Sarbdellen,
3) Rindfteifch mit WelfchEohl,
4) Hubn mit Capern.

5) Gang mit RothEraut.

6) Schdpscotelott m.Bouraken,

7) Saubeny mit Pilsen,

8) Macrony mit Erdapf. glacirt.

9) Aepfel-Charlotte.
10) Haafenbraten.
11) Dirnen-Compbte,
12) Mobnfuchen.

Y

1 3) Rindslenden mit Sauerfr. |

19) Weinbeerftrudel,

"12) Pflaumentuchen, i
| ~Abends,
1) feberfuppe. l

- Abends. |
1) Krduterfuppe. |
2) Ganfeflein mit Reig.
3) Cofeletted au jus,
4) Bogel aebraten,

Am 18, September.,

1) Suppe mit Neis.
2) Rotis von Hering.

4) ARebbubn mit Linfen, |
5) Pockelzunge mit weiff. Vohnl
6) wilde Schroeinsbr, m, Kirfehi]
7) Gand mit Meerrettig.
8) Kalbsmilch m.Champignons)

10) toilden @_:'cbmeinebraﬂm
11) Neig en Compote,

2) Gpinat mit Cotelettes,
3) Aepfelmus. ?
|

Am 19, Sepfember. |

1) Krauterfuppe.

2) Nobmpafietchen,

3) Niudfleifch mit Peterfilie.
4) Schopg mit Macrony.

5) junge Hiubner en fricassé.
6) Nagout von Hirfeh.

7) €ute gelb mif Snviebeln.
8) Meblfpeife von Hanbutten.
9) SKrebg-Pudding,

10) Jafanbraten.
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11) Charlotte von Paumen.
12) Acpfelfcheiben.

Abend8E.
1) NReidfuppe,
2) RKalbsbruft mit Sauce.
3) Gyinatflof.
4) Waffeln,

Am 20. September.

1) Cuppe d la Reine,

2) Hering mit Erbfen,

3) Boeuf a la mode.

4) NRindsfcheiben mit Erdapfel.
§) Coteletted mit Spinat,

6) F[afan mit Nothfraut.

7) Dlanquet von Kalb.

8) Hecht mit Bechamel. \
9) Poulenta von Erddapfel. ,

10) Hirfchbraten,
11) Yepfel gedunfict.
12) Brodforte.

Abends.

1) Cperfuppe.

2) Zauben en fricassé,
3) Suuge mit Rofinen.
4) Plingen mit Nepfel.

Am 21. September,
1) Sellerie-Suppe.
2) RNibreper mit Wureft.
3) Rindflerfch mit Kohleaby.
4) Schinfen mit Linfen,

8) Ctockfifch m. Schotiit. S.B?bbrr
0) gebactnen Gries.

10) fendenbraten:

11) Erdapfelfallat.

12) Gpristudyen.

Abends.

1) Mittonjrte Suppe.

2) Croquettes nut Satce.
3) faure Eyer.

| 4) Plingen mit Oiritén.
5) Marmelade von Aepfeln,

Am 22, Sepfember.
1) Krebsfuppe.
2) Martdpafietchen,
3) Nindfleifch mit Dohnen.
4) Fricandeaux mit Sauce.
5) Popiton pon LEjldpres.
6) Ctockfifchpaftete.
7) Casserol au ris mit Tauben.
8) Karpfen blan.
Q) Beignets pon Neid.

10) Ganfebraten,

11) Pfirfchen-Compote.

12) Pfoumentuden.

Abends.

1) €ingelaufene Suppe.
2) Eute mit Smwieheln.

3) Endivien mit Croutons,
4) Rebbubnerbraten.

Am 23, Sepfember.

5) Pafiete vonjungen Hubuern.| 1) Neidfuppe.

6) Haafen mit nviebeln.
7) Eminge von Hirfd).

2) Kreebspaftethen.
3) Cnglifchen Dratet.
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&) Gchinfert mit KIsKern.

5) Gang mit Sanerfraut.

6) Cracovis mit Gurtenfauce.
7) Timbal son Kalbsmilch.

8) Hedht mit Butter. I
9) Meblfpeife mit Sago.

10) Entenbraten,

11) Cornelingfivfchenmus.

12) Aepfeltorte.

Abends, .
1) Guppe mi Eyergraupdhen.
2) Kalbdfheiben.
3) Haafenbraten.
4) gerdfte Paumen.

Am 24, Sepfember.

1) Hechtfuppe,

2) Griespafietchen,

3) geflopftes Nindfleifch.

4) Kalbgfeule mit Sauce, .

5) Paftete von Hiibnern,

6) Pocéliunge mit Kobl.

7) NRehoonrfichen mit Sauce.

8) Sdydpsbutten mit Kraut.

9) Cdyweizer Mehlfpeife.

10) Nehbraten.

11) Phirfchen-Compéte.

12) Uepfel en sur tout,
Abends,

1) Mittonivee Suppe.

2) Emincé pon Sehdps,

3) Haafentlein,

4) DrodElofer,

Am 25. Sepfember,
1) Kevbelfuppe.
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- 1) Graupdyenfuppe.

W Rl g

2) Hechepafietchen, |
3) Rindfleifch mit fauern Surk. |
4) Gdyinfen mit Bobhuen.

§) Hubn mit Neis.

6) Nindsfarce mit Erddpfeln.

7) Sdyops-Carré mit Mohren.

8) falte Pafiete.

9) g¢back. Karpfen mit Sauerfe.
10) Meblfpeife v. fhywars. Brod.
11) Dirfchbraten.

12) Uepfeltafchen.

Abend s,
1) Kalte Schale,
2) Escalops von falb.
3) Kalbsleberbraten.

4) Aspic,
Am 26. Sepfember.

2) Dratourft mit RothEraut.
3) Nindfleifch mit RNeis. |
4) Schops-Carrém. weifi. Bobh.
5) Ralbsbruf mit Capern.
6) gebacten Hubn mit Cpinat,
7) echt-Aillet mit Bechamel,
8) gefullted Kraut.

Q) Krebsftrudel. |
10) Gchiveinebraten.
11) Créme von Citronen.
12) Mandeltorte.

Abends,
1) Pegivee Suppe.
2) CQotelettes mic Pilgen,
3) Erdapfelflofer.
4) Eyerfuchen.,




Am 27. Sepfember. [ 2) Ganfeflein mit RNudeln.
| Gpinat mit Omelets,
1) RNudelfuppe. 3) Gpinat mit
2) Backfifh mit Crdapfelmusg, 4) Grieg in Mildh.

5) Beef-Steaks niit Sauerkr. |
4) Rindfcifch mit Sardellen. Am 20. Sepfemﬁer.

§) Tauben en Timbal, 1) Neidfuppe.

6) Cdymweinsdcotelett. mitCrbfen.} 2) Erdapfelpaftetchen, .

7) Kalbsfopf. 3) Boeuf a la mdde.

8) Rarpfen au four, 4) Ente mit Ribchen. -

9) Meblfpeife von Hecht mit| 5) Tauben m.Graupch.ur. Kreebfe.
Schinfen und Kafe. 6) Salbsfcheiben mit Sardellen.

10) Hirfchbraten. 7) Kubeuter mit Hanbutten.

11) Mandel-Créme, 8) Barfche mit Sauce.

12) arme Nitter. ~19) Meblfpeife mit Citronen:

ABbends, §

10) Capaunbraten.

- 11) SKrautfalat.
2) Sunge mit Rofinen. i
3) Crammetdpogel 12) Erdapfeltorte.

4) Yepfelmus. Abend s,
1) Klofterfuppe.

Am 28. September. | 2) Kalbsbruft mit Sauce.
1) Cagofuppe. 3) Sﬁcb_f)ubn gebraten.
2) Erddapfel mit gebrat. Hering.| 4) gedunfie Yepfel.
3) Nindfleifd) mit WelfchFobl. ..
4) Nindslenden mit Sauertr. | U 30, Sepfember.
§) Schdpsfleifch mif Inviebeln.’ |

) : 1) Suppe 4 la Reine.
6) Crammetdodgel mit Rofinen, Aok e
7) Ctodfifhpaftete. 2) RNindfleifch mit Sardellen.

1) Wafferfuppe.

8) Haafen au gradin, 3) Hamb. RNindfleifch mit Kopl.

4) Miraton en Ragout,,
5) Paftetchen.

6) Fritire en salpicon,

Q) Mcblipeife von Iohn,
10) Ganfebraten.
11) Dirnen-Compbte,

12) Marfstorte. 7) %égjfizfinmlt Enten und
Abends, 8) Cpinat mit Hechtootelottes,
1) Penadelfuppe. Q) Hirfchbraten.



10) Forellen en Aspic. S oupé.
11) falte Paficte pon Sjink. | 1) Guppe von Krautern.

12) Timbal von Krebfen. 2) Miraton . Krchf. u. Kalbsm.

13) Meblfpefe mit Kirfchen. [ 3) Hibner mit Efragun.

14) Cavoiol au four. 4) Ralbgfcheiben mit Spinaf.

15) Blanc-mangé. §) Ramquins.

16) finer Sorte. 6) Fritiire pon Nebhiibner.
Soupeé. 7) Griegtlcker mit Vanille.

1) Jus-Guppe mit geback: Nock. | 8) Kavpfen blau,
2) Fricandeaux mit Champign. Q) Zauben gebraten.
3) Casserol au ris. 10) Creme von Chocolabe.

4) . geback. Ralbsbruft m. Spinat.| 1 1) Drodtoree.

5) Hedt au four., | _
6) mubfliljuddiﬂg . th 24- QCfOBert
1) Crdapfelfuvpe.

7) Beignets pon Reis.

8) Haafenbraten. 2) gevollte Hefenpaffetchen.

Q) NUepfelfcheiben. 3) Nimdflerfch) mit Koblraby.

| 4) Gchops mie Macrony.

Am 1. Ocfober. §) Gang mit Rixbehen. :

1) Guppe au jus mit Rdfebrod. | 6) Tauben mit Keebfen.

2) RNindfeifch m. melive.Senuife.! 7) Crammetsoogel mit Yepfel.

3) Boeuf a la méade, 8) Meis mit Pilzen.

4) Fillety. jungen Hiibnern mit| 9) Meblfpeife v. Rofin. wfepfel.

Kalbsmilch. 10) Cntenbraten.

5) fpanifche Paftetchen. 11) Eperfafe.

6) GCroquettes v. Schdpsbraten.| 12) Waffeln.

7) Gotelettes glacivt au jus, | Abends,

8) Fricandeaux mit Spinat. |1) Jerfabrae Suppe.

9) Fafanbraten. | 2) Gdnfetlein mie Nudeln.
10) Schinfen glacivt mit ﬂlﬁ‘pic.’ 3) feber en Salmy.,

11) gefpickter Heche au four, l«61) Uepfel-=Compite,

12) Paftete von Haafen.

13) Cndivien mit Epern. Am- 3. Ocfober.
14) Meblfpeife marniorive. 1) Cuppe pon Griegnocken.
15) Geélée. 2) Crdapfelpaftetd).m.Schinfer.
16) Punfdhtorte. 3) Nindfieifch mit Sellerie.

- ] -r-r-—rrq-—\-.-!
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&) Hithner mit Ehampionons.
§) Cotelettes mit Spinat.

6) Runge mit Rofinen.

7) SHaafen mit Sroiebeln.

8) frifcher Lachs.

Q) gebacknen Neis.

10) ZTruthabn gebraten.

11) Aepfelmus.

12) Gprisfuchen,

Abends.
1) Guppe von Gries.
2) Escalops pon Reb.
3) Cpinat mit Omelets,
4) Bogel gebraten.

A 4, October.

1) Hechtfuppe.

2) €rdapfelmusg mit Hering.
3) Nindfleifch mif LWurseln,
4) $Hubn mit Graupchen,
§5) Gang mit Rothfraut,
6) Pockelsunge mit Srbfen,
7) Kalbstopf,

8) &infen mit Eper und Wurft.
0) TMeblfpeife mit epfel 1. MUrac,

10) Hubnerbraten.
11) Sago mit Vanille,
12) Rafetuchen.

Abends,
1) Nudelfuppe,

2) $Hechteoteletted mit Spinat,

3) Uepfel-Charlotten.
4) Haafenbraten,

Am 5, October.,
1) Rumfordfche Suppe.

2) teiffe Bobnen mit Hering.
3) gedbampftes RindAeifch.

4) Sauben en fricassé.

§) Timbal pon Kalbsmildy.

6) wilde Schiw. Bruft m. Rivfhfi
7). Sdydpseoteletted niit Jus.:
8) Hedht mit Sardellen.

0) Mchlfpeife von AWeinbeeren.
10) Nehbraten.

11) Birnen-Comipote,

12) Suckerringel.

Abends.
1) Bicemischen.
2) NRagout von Kalbs.
3) gebacken Hubn,
4) Griestlofer mit Vanille.

Um 6. October.
1) Guppe von NRibchen.
2) Pockelfieifch mit Remoulade,
3) Nindfleifch mit Erdapfel.
4) Fricandeaux mit Enbdivien.
§) Casserol au ris,
6) Gartenbubn mit Wurft.
7) Haafen mit Sauerfraut,
8) Griegtlofier mit Dutter.
9) Meblfpeife von Piksen.
10) RKalbgbraten.
11) Créme pon Drangen.
12) Pllavmenmiffcen.

| Abends,
1) Grusfuppe.

2) Dlanquet von Kalbs.
3) Bogel gebraten.

&) Pliggen mit Rofinen.
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Am 7. October. [ 3) acbratene Pifye.
1) Cuppe von LWurgel-Afillet, 4) Cyerfuchen.

2) NRubreper mit Bicklingen. |

3)-X% .J..mbﬂ:’.)tfcf) nut?.‘fjicié’ ug%aﬁn Am 9 DCtDﬁBI’*
4) Hubn mit Capérn. 1) Suppe Jacobine.

5) Cchopseotelott. mitEndivien.] 2) Beef-Steaks mit Catierfrant.
0) Paftete von Auerbabn. 3) Paitete v, Hiibner u. Krebfen.
7) Jafan mit Rothfraut. 4) Cotelettes m. Schot. u.SNobr,
8) Fricandeaux von Hecht., 15) Tauben mif Piljen.

0) Neig-Pudding. 6) Sdicpsbutten mit Kraut.
10) Hirfchriicfen gebraten. 7) poblnifcher JudenFarpfen.
11) LWeinbeerfulse. 8) Poulenta von Erddpfel.

12) Aepfeltorte mit fehiv. Brod.| 9) ijgegrgpudding_
ABend 8, 10) ¥e ecrbmten.

1) Milchfuppe mit BVanille. 11) Culje ”‘;“ Db,

2) SRalbgbruft mit Capern. 1_2) Prannentuchen.

3) Euten en Salmy. - 9bend 8.

4) %imenﬁComEate.' k) 1) Tribe Suppe.
- ~ 12) Cotelettes mit Spinat.
2Am 8. Ocfober. 3) Nebhubnbraten,

1) Nudelfuppe. 4) Charlotte von Aepfeln.

2) Bechamel-YPaftetchen. .
3) Rindsfcheiben gerofiet. Am 10. Ocfober.
4) Fopiets pont Ralbs. Gl s
§) Gdyopsteule mit Neis. 1) Crdapfelfuppe.
6) Escalops v. Scheinslenben.| 2) ST Mbe

' 3) gefchmortes Nindfeifeh. -

angefchlagenes . 4’ _
g gafg,,g :n?tg '(??auc?fl:r?:ﬁt‘ 4) L“J'cbmpéfcuIe.farcirt‘ .
0) marinivter Karpfen. 5) toilbe Schw.Bruft n. Kirfehf.
10) NRehbraten, | 6) gedampfte Tauben.
11) Yepfelfilze. 7) Haafentlein,
12) Raifertorte. 1 8) al gebraten.

9) Meblfpeife von Erddpfel.
Abends, {1 10) Shopsbraten.

1) RNeisfuppe. ] 11) Mandel-Créme,

2) €otelettes mit Satice. 112) Buckerdictchen.




Abends, 11) Citronen-Créme.
1) Griedfuppe. 12) Torte mit Avac.
2) Emingé pon Schops. : Abends.
3) Cpinatfopf. 1) Rockenfippe.
4) ferchenbraten. 2) Emincé von Schéps.

- 3) Safanbraten.
Am 11, Ocfober. | e
1) Yinfenfuppe mit Whrft.
2) Reififen en fricassé, Am 13. Ocfober.
3) Nindfieifch mit Neis. [1) Crbfenfuppe.
4) @Ebﬁp@ft:u[c m. gefullt.Gurk. | )y Haché-Paftetchen.
5) Tauben in Gug. 3) JRindsfaucrbraten.

6) Brisolets pon Ralb. 4) Kal6sfenlc 4 la Créme,

7) RindsflecFe mie Majoran. 15y Grenade von Kalbficifeh.
8) grillirter Aal mit ‘é}iatbfraut._ 6) Scdhdps a la Pompadour;

9) MWicner Meblfpeife. 7) Tauben geddmpft.

10) 5?“Fre“br“te“' L 8) elft aux fines herbes.

11) Jiusien Lompale, 9) Mihrenfuchen.

12) Radergebacknes. 10) Lerchenbraten.
Abends. 11) Yepfel 2 la Portugiese,

1) Semmelfuppe. 12) Kugelbopf.

2) RKalbsmilch gedunfiet. Abends,

3) @piﬂﬂt mit @l)fl’n. 1) %ierfuppg' -

4) Omelettes mit Weinfauce. {2) Nettamour von Kalbfeifch.

3) Gpinat mit Croutons.
dm 12. DCFDBEY* 4) Cyerfuchen.
1) Macronpfuppe mit Kafe.

2) Martspafetchen. Am 14, Ocfober.

3) RNindfleifch mit Koblraby. {1) Sagofuppe.

4) $Hubn mit Potage, 2) Ramquins.

§) Petit salé mit infen. 3) Nindfleifch mit Welfchfohl.
6) Lerchen mit Erdapfel. 4) Sdyopdeotelett, mit Surfen.
7) Zauben mit Wurgeln, 5) Kalbfleifch mit Nudeln,

8) gebact. Karpfen mit Sauerfr.|6) Eminge pon Schope.
g) Meblfpeife mit Einback. 7) Schweinsobren m. Ribchen.
10) Zruthahnbraten. 18) gebac Karpfen mit Sauerfr.



Q) Omelets nut Yrac. 6) geraudyerte Junge mit Linfen,

10) Zruthabnbraten. U 7) Sdytoeindfopf.

11) SKrautfallat. 8) Rrebsbecher mit Neis.

12) Brandfirauben. 9) Meblfpeife mit Imwichack,
Abend s, 10) ¥endenbraten.

1) Serfabmc @-uppg. 11) QuiftﬂnﬁCGmpE}tE.

2) Hubn en fricassé. 12) Citronentorte.

3) CrodpfelflsGer. Abende,

4) BVogel gebraten. 1) Suppe von Hollunbder.

2) Hubner mit Graupcherr,
g[m 15¢ DC‘QBBB¢L 3) ﬁﬂﬁﬂut pd}

1) Graupchenfuppe. 4) Ziegelbrep.

2) NRubreper mit Pilgen.

3) Rindficifeh mit Meervettig. | SN 17, October,
4) Jafan mit RothEraut. 1) Suppe mit Endivien.

5) Tauben mit Krebfen. 2) Cpinat mit Eper und Wurft.

6) GanfeFlein mit Wurgeln. 3) Roulade von Nindfeifch.
7) Schveingeotel. m.Senffauce.| 4) Timbal von Tauben,

8) marinirter Karpfen. 5) Kalbsbruft mic Sellerie.
9) gebackenen Reid mit Corne-| 6) Haafen mit Jvicheln.
liug-Rirfchenfauce. 7) Neigtlofer mit Junge.
10) Gdyweinspockelbraten. 8) Hecht mit Riibechen.
11) Gelleriefallat. 9) Cpinatfirudel.
12) Plaumennuifchen. 10) Capaunbraten.
Abends, 11) Birnen-Compdte.
1) Weinfuppe. | 12) Ruckerberychen.
., 2) Bunge mit Rofinen. Abends,
3) Cotelettes mit Spinat. 1) Dbﬁfuppe‘
4) Plingen mit Aepfel. 2) Tauben mit Piljen.

3) SLerchen gebraten..

le 10. October. 4) Crdapfelmus.

1) Guppe von Pilsen. - |
2) geb.Ralbsgehion m. Sauerfr,| SN 18, Ocfober.

3) Rindfl. mReidu.grof.Rofin.| 1) Borepgmwichelfippe.
4) Gdyinfen mit ExdapfelfloGer.] 2) Caneepés pon Hering.
5) farcive.Capaunm. Savdellenf.| 3) Nindfleifch mit Spinat.
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4) Ralbsfeule mit Sauce.
5) Schopa-Carré mit Ribehen.
6) SHiubner mit Triffeln.

7) teilde Sand mit Meerrettig.
8) Hecht mit Sardell. u. Capern,
0) Dampfuudeln.

10) Nebbraten.

11) Schnee-Créme m. Marasch,
12) Aepfelbuchen,

Nbends.
1) Citronenfuppe.
2) Hubner mit KisGden.
3) Ralbsbrafen.
4) %icpfelmus.

Am 19,'9ctafaerﬁ.

1) Cuppe mit Welfchfobl.

2) Ganfeleber mit Traffeln.

3) Nindfeifch gedampft.

4) gefullt. Krant.mit Bratwurf.

§5) CEnte gelb mit Smwiebeln.

6) NRebhubn mit Linfen,

7) Cotelettes mit Endivien.

- 8) Ctoctfifdy mit Peterilic,

9) Meblfpeife mit Neegos,

10) Fafanbrafen,

11) Pfirfchen.Compote,

12) NRabdergebacknes.
Abends,

1) Gdyotenfupype.

2) Kalbgbruft mit Krebfen.

3) 3unge mit Rofinen.

4) gebratene Erddpfel.

Am 20. Ocfober,
1) Reigfuppe.

vy T
12) Backisch mit. Sanctfraut.

3) Mindfleifc) mit Sarvbellen,

‘-4,) Schops mit Mebhren.

§) SHubn mit Grdaupchen.
6) Petit salé mit Grbien.

[7) Bcelgans mit Robl,

8) gebact, Ralbafiife m. Soinat, -
0) Mehlfpeife mit Piken,
10) Sdidpsbraten.

11) Créme von {thivars. Brod.
12) Blafentuchen.

Abends.
1) Cperfuppe mit ger. Semmel,
2) angefchlagener Haafe.
3) gebratene Pilse.
4) Plingen mit Créme,

UAm 21, October.

1) Crbfenfupype,

2) umgemwende Eper m. Spinat.
3) Beef Steaks mit Erdapfeln.
4) Cnte mit Kobhl. |
§) Fricandeaux mit Champigun.
6) Timbal von Haafen.

7) Macrony mitSdhint, u. Kdfe.
8) Hecht mit Weinfauce,

Q) Meblfpeife von Reidmehl.
10) Ganfebraten.

11) Gelée mit Yrac.

12) Nobmuchen.

Abends,
1) Bergluppe mit Wein.
2) Coteletted mit Endivien,
3) Ganfeflein mit Nudeln,

| 4) Ruittenfdines.
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Am 22, Ocfober. Am 24, October.

1) SKrebsfuppe mit Neis, 1) Sinfenfuppe.

2) Dratourft mit Saucrfraut. 12) Ripreper mit gerduch.Lachs.
5) Cnglifchen Braten. - ¥3) Rindfleifch mie Capern.

4) Caserol au ris. by 4) $Hubn en Volvent.

5) Gchopsbutten mit Keaut. | 5) Qarbgbruft mie Nudeln.
6) Fricandeaux mit Qluﬁerm 6) aunge mit foeifien %ﬁ[)nen,

7) Capaun mit %{?Pfﬁ 7) Lerchen mit Crdapfel.

8) grillivter Aalmit Nothfraut. | gy Reig mit Gpern und Pilsen.
9) MWeblfpeife mit Sago. 9) Forellen mit rothen MWein.
10) Haafenbraten. 10) IMshrenfuchen.

11) Cgigpflaument. 11) Birnen-Compote,

12) Mandelforee. 112) LWaffeln.

| Adends, Abends,

1) SHanbuttenfuppe. My &

2) ﬁa{bﬁbrﬁuﬁ mit Dlumenfobhl. 3 g:ﬁ;ﬁth;?gfﬁlﬁi; Tus.
3) Griesticger. 3) $Haafenbraten.

4) Vogel gebraten. 4) Meblfpeife von Einback.

9}”" 23. ‘Dﬁf"m* Am 25. Ocfober.,
1) Cuppe mit Neigbrod.

2) Markspafietchen. s | |
3) Boeuf i la méde. 1 2) Croapfelmus mit Hering.

4) Sehyinfen mit Linfen, 3) Rindfieifch mit Welfchfobl.
5) Schroeingeotel mit Eeddpfel.] 4) Gand mit Riibchen.
6) Paftete von Crammetsosgel. | 5) Lubn mit Auftern.
7) Schops mit Surkenfauce. | 0) Sdhmeinsdeotel. mit Ccf‘aauerfr.
8) Schleyen mit Weinfouce. | 7) Junge _l_ﬂff Meerrettig.
9) Plomb-Pudding, 8) Cdymweinsfopf.
10) Nindsfauerbraten. Q) Meblfpeife v. Mildh-Créme,
11) Sanbdtorte. 10) Nebbraten.

Abends. 11) Dirnen-Compote,

1) Gingelaufene Suppe. 12) Citronentoree.

2) Escalops von Neh. Abends,

3) Junge mit Aepfel. 11) Guppe mit geb. Nocken.
4) gebratene Srdapfel. 2) Ragout.

1) Cuppe Rosoly,
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3) fcber gebraten.
4) epfelfcheiben.

Am 20. Ocfober.
1) Rrautfuppe.
2) Robmpaftetchen,
3) Tlndfieifch mit Koblraby.
4) SHubn mit Graupcdhen.

5). Schroeindeotelett, mit Endio.

6) Sunge mit Kohl.
7) Cander mit Sauce.
8) Beignets mit Reidmehl.
Q) Meblfpeife mit Parmef. Kafe.
10) Ralbsbraten. |
11) Prunellen.
12) Kugelbopf,
- Abends,
1) Penadelfuppe.
2) Dlanquet.
3) Haafenbraten,
4) Créme von IMoft.

Am 27. October.
‘1) Graupdhenfuppe.
2) Necgpaftetchen.
3) gactlopfted Rinbfleifch.
4) Cnte mit Draunfobl.
5) Kalbsbruft mit Sellerie.

6) SKubeuter m. Hanbuttenface.

7) Cd)meinéabrfm mit Rubd.
8) Rarpfen in Moft.

Q) Mehlfp. mitdNanbd. u. Gttwn
10) Truthabubraten,

11) Endivienfallat.

12) Duarktuchen.

Abends,
1) Nudelfuppe.

2) Erdapfel mit Wurfk.
3) Hubner aebraten.
4) Plingen mit NRofinen.

Am 28. Ocfober,
1) Erbfenfuppe.

2) gebacken Hubn mit Spinat.

3) gefchmortes NRindfleifch.
4) Beef.Steaks mit Sauerkr.
5) . Ralbsfeule mit Sardellen.
6) MNebbruft mit Capern.

7) Ralbsgetrsfie.

8) Welft mit -LWeinfauce.

9) Semmelrourft. in roth. Wein

10) Rehbraten.

| 11). Phicfchen-Compdte.

12) Wiener Colatfcher.

Abend 3.
1) Kurbisfuppe mit Hirfe.

12) Tranchons pont Kalb..

3) NRebhubnerbraten.

14 Griestloger.

Am 20. Ocfober.

1) Wurselfuppe.

2) $Hamb. Nindfleifch mit KoL
3) geflopftes Rindfleifch.

4) Hubn mit NReis.

§) Fafan mit Sauerfraut.

16) Schops m. Kraut en Timbal,

7) Dratourft mit Bouraquen,
8) Aal mit Magonoise.

9) Meblfpeife o. Eyergraupd). '

10) wildben Sehroeinebraten.

: 11) Créme pon BVanille,
12) IMandeltoree.

6
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Abends, | 11) Birnen-Compéte.
1) Wafferfuppe mit Brod. 12) Marktorte.
2) Nettamours, Abend s,
3) Bogel gebraten. 1) Mandelfuppe.

4) gebacknen Kirbis, 2) Sdyops mit Endivien,
3) NRebhiibnerbraten.

9Um 30, October, 4) Hefenplingen.

1) Wurgelfuppe.
2) faure Eper mit Senffauce, | o0 1. November.

3) Rinvfleifch mie Veterfilie. | 1) Ju's-C%uppe m. geback. Nocfen.
4) RKalbsteule mit Sauce. 2) %f}bﬂ- glac. m. gefull, Froieb,
5) Coteletted mic Spinat. 3) gedunfieSchopgfeule m.Iraff.

6) Croquettes mit Gauerfeaut.| 4) Schinfen mit Notbfraut.
7) Haafentlein, - | 5) Pilge mit Croutons.

8) Macronypaffete. 6) Ragout mélee,

9) Meblfpeife mit Uepfeln. 7) 6cb.ZTauben m, geb.Peterfilies
10) Cntenbraten. | 8) Crdapfelpafietchen.

11) Gelleriefallat. 9) Fricandeaux mit Spinat.
12) Wiener Torte, 10) Casserol au ris m. Capaun,
| 11) Escalops.pon Hirfchlenden.

st Bl

Abends. 12) Timbal von Haafen.
1) Woftfuppe, - .
2) Kalbsbruf en fricassé, 8 weiter Sa ng.
3) Bogel gebraten, 13) Dirfchenckenbraten.
4) Flomry pon Gyies. 14) Fafanbrafen.

S 15) falte Paftete v. Ganfeleber.
Am 31, Ocfober, 16) Gans a la Daube,

1) Nubelfuppe, 17) Aalpaftete.
2) Backfifch mit Sauerfraue. | 18) Hechtcotelett.mitBechamel.
3) gebackene Rindsfarce. | 19) Bunge en Aspic.

4) Cnte mit Welfchfohl. 20) Schveindtopf en Remoul,
5) Schmeindobren mit Riibdyen,| 21) Créme von Drangen.

6) R[unge mit Erbfen, 22) Beignets von Reigmehl.
7) Kalbsgtopf. 23) Nilly von Banille.

8) Rarpfen in Moft. 24) Sanbdtoree.

9) TMebifoeife mit Arac. | Soupé.

10) Hubner -gebraten. - 1) Slofterfuppe.
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2) Ramquing, ' 10) Ganfebraten.
3) Ralbsfcheiben mit Sardellen.| 11) Blanc-mangé,
4) Hubner mit Dufcheln. | 12) Bébe.
5) Forellen. Abends,
6) NRebhiihner gebraten. 1) Grisfuppe.
7) Sdnee-Créme, 2) RKalbsgefrdfe.
8) Uepfelfcheiben. 3) %eber gebacken.
Oy 2. November, |4 Plingen mit Nofinen.
1) Suppe mit Grdupchen. Am 4. November.
2) Beef-Steaks mif ,]-HS:, 1) Eﬁgiﬁ"'ruppc mft j‘?&"e‘

3) Nindfleifch mit S?ublrﬁﬁcn._ 2) Hechtpafietchen. 1
4) Sdyopscotel. m.Eedapfelmug.i 5) Hamb. Rinvfleifeh mit Kobl.
5) Ralbsbruft mit Sellerie. | 4) geddmpftes Rindfleifch.

6) Ganfeflein mit Wurgeln. 5) Sdhdps mit Kraut.

7) Hubn mit Reis. 1 6) Uuerbabupaftete.
8) Sdchinfen mit Linfen. 7) Zruthabhn en Aspic.,
9) Reid mit Pilzen, 8) Karpfen blau.
10) Sdywemseaden gebraten. | o) Meblfpeife von BVanie.
11) gebackene IMildh. 10) Capaunbraten,
12) finjer Sorte, 11) Aepfelfilze.
Abends. 12) Suckerringel,

1) Guppe mit Meblfeckchen, Adend s,
2) Hiibner en fricassé, 1) Ghocoladenfuppe.
3) Kafegdpen. 2) Kalbsbruft mit Grdupchen.
4) Uepfeltafchen. 3) Lerchen gebraten.

Am 3. Novembey, |4 Ories in Mile,
1) Hechtfuppe. - Am 5. S‘IE’UEH‘IBG&
2) SKrebsdpaftetchen. 1) Sinfenfuppe mit Wurff.
3) Cnglifher Braten. 2) Rafepaftetchen.
4) SHubn mit Graupcdhen. 3) Boeuf a la mébde.
§5) RKalbsbruft mit Capern, 4) Cdydpsteule mie Rabeh. unp
6) Scysps-Carré mit Macrony, Caftanien.
7) Pockelgang mit Kobl. §) geddmpfee Tauben.
8) HechttldGer ntit Peserfilie. | 6) Spikgang mit Kobl.
9) Dampfuudeln. 7) wilbe Schiv.Bruft m. Kivfehe,

6‘




8) Wildpret en Consommé,

9) Nubdel-Pudding,

10) Haafenbraten,

11) Cfjigpflaumen.

12) *Brobdrorte.
Abends.

1) Guppe mit Klogchen.

2) Cotelettes mit Bechamel,

3) gebackenen Kurbis.

4) Erdapfelfldfer.

o%m 6. November.

1) Krauterfuppe.

2) umgensende Eper mit Wurft.

3) Nindfieifch mit Srdapfel.

4) Kalbsbruft mit Majoran.

5) Gang mit Meerrettig.

6) NRehbruft mit Capern.

7) Popiton pon Kalbfleifch.

8) farcivter Karpfen.

9) Spinatftrudel.

10) Gdhopsbraten.

11) Erdapfelfallat.

12) Punfchtorte.
Abends,

1) Grine Saftfuppe.

2) Emince von Nebh.

3) Spinat mit Epern,

4) IMehlbrey.

Am 7. Rovember,

1) Nockenfuppe.

2). Rindfleifch mit Reis.
3) Sdyinken m{t Erbfen.
4) Tauben mit Pilgen,

5) Gchreinsohren mltﬁﬁnbd).

6) Speckrldher.

7) Wildpret mit Sauce.
8) Karpfenfcheiben.

9) Meblfpeife mit Hanbutien,

10) Spanferfel gebraten.
11) Sago mif Vanille.
12) Saifertorte.

I
1) Legirte Suppe. -
{2) Kalbsbruft mit Capern.

, Abends,

3) SHaafentlem.
4) gerofte PAaumen,

2m 8. November.,

1) Guppe von Crdapfeln.
2) Jindfleifch mit Pafiinaf,
3) Haafenpafiete.

4) Hubn mit Krebsfauce.
5) Jafan mit Sauerfraut.
6) Gchops mit Sicbeln.

7) Nindsflecke mit Koblriiben.
8) Gander mit Butter u. Eper.

9) Meblfperfe von Smiehack.

10). Orofigiemer gebraten,

11) Ouitten-Compote,

12) Cpecttuchen.
Abend s,

1) Nudelfuppe.

2) Kalbficifch mit KISEchen.

3) Saumelfloger in Bouillon.

4) Plingen mit Yepfel.

Am 9. November.
1) Nubdelfuppe.
2) Hecht-Timbal mit @pmat.
3) Jundfleifch nut Pilzen.
4) Lenden mit Erdapfel.
5) Kalbsteule favcirt.
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6) Cotelettes” mit] Endivicn.”
7) Popiton ot Hubuern.
8) Sorellen.

9) Plomb.Pudding. . . ,
- 10) @irfd)[sraﬁn' |

11) Uepfel a la Creme
12) Saffeln.

Abends,
1) Rrauterfuppe.
2) &ber en Salmy,
3) gebackenen Reis.
4) Bigel gebraten.

2m 10, Novembey.
1) Sinfenfuppe mit Wurft.
2) Nubreper mit Sardellen.
3) Rindfieifch mit IMehren.
4) Hubn mit Reis.

5) Gand mit Rubchen.
6) Cchopg mit LelfchEohl.

7) Seheinseotel. mit Sanerfr.

8) Forellen mit Chaud’eau,

Q) gebackene Nudeln.

10) Ganfebraten.

11) Dirnen-Compdte,

12) Pflaumentafcen.
Abends,

1) Hafergrusifuppe.

2) Ragouf.

3) Sellerie mit Coteleftes.

4) %eber gebraten.

Am 11. November.,
1) Eebfenfupype.
2) aedampftes Rindfleifch.

5) Opidgans mit Nitbeyen. - »
6) Tauben mit Pilgens - |
7)- Haafen mit Swieheln,

8) Darfche mift Dutter, -

Q) Krebsfirudel.

10) Nebbraten.

11) Uepfel-Compite,

12) Haafenfuchen.

2Abends,

1) Reberfuppe..

2) Ragout.
3) Kubeuter mit Spinat.
4) Uepfelfchnee.

Am 12. November,
1) Jus-Guppe mit Kafebrod. -

2) Nindfleifch mit Kobleriben,
5) C€didps mit WelfchEehl.
4) gedampfte Kalbshruff.

5) Cofeletted mit Mohren.
6) Timbal von $Haafen.

7) Sdyweinstopf. |
8)- grillict, Aal mit Rothfraut.

Q) Didcuit en Triset,
10) Srushabnbraten.
11) Mandelfuchen.
12) miicbe Sorte,

Abends,

1) Bierfuppe.

2) Cpmat mit Omelette,
3) Kalbgnierenbraten,
4) Bohmifthe Talfen,

Am 13, November.

1) DBraunfoblfuppe mit Cafian,

3) Scyopsd-Carré m.Koblu.Caft.| 2) Endivien mit Wurfi.

4) Paficte von Crammetsoogel.| 3) NindfiRifch it SJ‘Lerv;e’tfng
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4) ﬁeef-Steaks mit Saterfraut, Q[m 15; Stwemﬁer; l:

5) SHubner mit Sardellen. -
5 1) Guppe rosoly.

6) Ralbsbrufe mit KIdhchen. 2) @&npfs[fber c:ni T riffeln
7) grillivte Tauben mit Sauce. - | ‘
: | '13) NRindsfauerbraten.

8) Fricandeaux von Hecht mit 4) Paftete von Safan.

~ Bechamel, 3 :
g - | §) Timbal pon Wildpret.
23))""%‘;2;?:;&:?;‘ S0 16) fare. Cebdpsteu m. Ribeh
i 7) Junge mit Rofinen.
11) Chocoladen-Créme, it Ry
12) Raifertorte : 8) Ganbder mit Senffauce.
| ; 9) Pudding von DD
Abends, 10) RKalbgbraten.

1) Griesfuppe. 11) Gelée von Kirfchen.
2) Sricandellen. 12) Uepfeltorte.

3)  Haafenbraten. Hbends.

4) arme itter. | 1) Chocoladenfuppe.
- 2) angefchlagene Kalbgfeule.
Am 14, November. 3) Kalbsleberbraten.

1) Graupchenfuppe. 3) Cyperfuchen.
2) Sibreper mit Sardellen. t
i " YUm 16. November.

3) Rindfleifch mit Koblriiber.
4) geflopftes Nindfleifel. 1) RNumfordfche Suppe.
2) Caneepes pon Hering.

§) gefulltes IBeififraut mit
3) Nindfleifch mit Sellerie.

Scyopscoteletten,
6) Gang mit Meervettig. 4) Shinfen mit KISKer.
§) Hubn mit Morcheln.

7) Kalbsgefrofe.
8) marinirter Karpfen, 6) Ente mit Stviebeln.
7) Capaun mit Aspic.

9) Krebs-Consommé.

10) Nebbubner gebraten. 8) $Hiedht mit Crdapfeln,

11) Charlotte von Obf. 9) gebacfen Reig mit Kiirbis.

12) Opriifuchen. 10) Zruthahnbraten.
Abend s, 11) DOrangen:Créme.

1) ©agofuppe. - 12) Kafefuchen.

2) Lungenmus. ~ Abends,

3) NRagout. 1) Hanbuttenfuppe.

4) Erdapfel mit Hiring. 2) Ralbsmilch mit Spinat.

|



3) Kalbdnierenbraten.
4) Griestlofer.

2) Nebbruft mit Saiice.
3) Cotelettes.

%In 17‘ movember* 4) Elfgﬂbﬁ'p.

1) Slofterfuppe.

2) Ganfeleber mit Sardelien.
3) Boeuf 2 la mdde.

4) Schops mit WelfchEohl.
§) €nte mit Ribchen.

0) Croquetted mit Enbdivien.
7) Pockelgans mit Kohl.

8) Paftete von Vogeln.

Q) Charlotte von Uepfeln.

11) €yer en Aspic.

12) Mobnfuchen,
Abends,

1) Cingelaufene Suppe.

2) Eminge wvon Reh.

3) Erdapfelmus,

4) Ziemer gebraten.

2Am 18. November.
1) Cuppe von Welfchfobl.

2) ErdapfelmudmitBrativur(t, |

3) Nindfleifdh) mie Reis,
4) Schépg mit Macrony.

5) Petit salé mit Sauerkraut.

6) Haafen au gradin,

7) Ganfetlein mit Kioker.

8) Sdyiffelhecht.

g) Meblfpeife mit Arac.

10) Entenbraten.

11) Créme von Duitten.

12) AepfelNuffchen.
Abendsde

1) Kirfchfuppe.

10) Sirfchruckenbraten. | {8) Escalops von Hirfdh.

Am 10. November.,

1) Graupchenfuppe mit Sarbdel-
lenbuteer.

4) Kalbsteule mit Sauce.

5) Timbal pon Haafen.

0) Cdyweindcotel. m.Senflauce.
7) gedampfte Tauben.

Q) Opinatiirudel.

10) Gdyopsbraten.
i1) Créme von Iimmf.
12) Mandeltorte,

Abend s,
1) Bierfuppe.
2) faure Cyer.
3) RNagout.
4) Kafefuchen.

Am 20. November,
1) Gdywabifihe Suppe.
2) Crdapfel mit Hering.

3) Nindfleifch mit Meerretia.
4) Sdhinfen mit Erbfen.

5) Fricandeaux mif Spiyat.
6) Zauben mit Wurseln.

7) Mindsfecke fauer.

'8) Hecht mit Butter.

9) Mchlfpeife mit Rofinen.
10) Fafanbraten.

'11) Dirnen-Compdte, . .

1 12) Buderhersdhen,

2) geraudh.Lachd m Yinfen.plré.
3) Rindfleifch mit meif. Bobhnen.
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1) Hollunderfuppe.
2) RKalbsbruft mit Grdupdhen.
3) Hubnerbragen.
4) SKafegosen.

Jdm 21. November,
1) Suppe a la Reine,
2) Markdpaffetchen.
3) Rindfl. mit eirtem Ueberfirich.
4) Gdhinfen mit weiff. Bohnen.
§) Gchops mit Rubchen,
6) Haafentuchen.

7) Kubeuter m.Hanbuttenfauce.

8) Hecht mit Capern.

Q) Meblfpeife von Duark.

10) Hibnerbraten.

11) Créme von Ritronen.

12) NReistorte, |
Abends.

1) Suppe mit eobhenGriesEofd.

2) Escalops von NReb.
5) Bogel gebraten.
4) CEyerfafe.
Am 22, November.
1) Cebfenfuppe.
2) Emince von Hirfch. |
3) Nindfieifch mit Mobren.
4) Casserol au ris.
§) Haafen mit Saucrfrant,
6) Kalbsbruft mit Pilgen.
7) Salbstopf.
8) RKarpfen blaw.
9) Mehl-Pudding.
10) Lendenbrafen.
11) %trnerIsCompﬁte.
12) Waffeln.

e

Abendd.

1 1) Berfabrne Suppe.

2) Sunge mit Nofinen.
3) Omelets mit Arac.
4) RalGsbraten.

UAm 23. November.
1) Resdfuppe mit Kaje.

2) NRubreper mit geraudh. Rachs.
3) Nindfletfch mit Koblruben.

4) Hubn mit Sardellen.
§) Schops mit Kobl.

6) Bratmwurft mit Linfen.
7) Macrony und Kafe.
8) Hecht mit Rubchen.

0) meb[fpcifem.@?nnb.nmﬁﬁﬂ_

10) Gdyweinebraten,
11) Pruncllen,
12) Markdtorte.

Abends.
1) Kicfchfuppe.
2) Cemmelmisddyen,
3) Erdapfelmus.
4) Nei8 en Compote.

Am 24. November.
1) Jus-Guppe.
2) Niihreper mit Wurft.
3) Rindfleifch mit Kobl.
4) $Hubhn mit Graupden.
§) Kalbsftheiben mit Spinat.
6) Ente mit Rubchen.

7) Sdyw.Cotelett. mit Sauerkfr.

8) gebacfenen Hedt.

{9) Neig-Puddings
10) Ganfebrafen.

11) SKrautfallat.
12) Buckerdictchen.




Adbends, - J11) Sago mit BVanile.
1) Leberfuppe. _ 12) Citronentorte.
2) Hirfchbruff mit Kirfchfauce. - Abends,
3) Hiibnerbraten, 1) Suppe mit Butternocken.
4) BrodElofer. |z) Nehbruft mie Capern.

s 13) Raibgleberbraten.

9[51 25f %”emw{* 4) $Heefenplinge. |
1) Cuppe miteinem Rindsrohr-

faodyen. L Am 27, Novembey.
2) Markspafieschen. | 1) Cuppe m. Macrony u. Kdfe.
3) dindficifch mit Sardellen. | 2) Hedhtpaftetchen.
4) Kalbsbruft mit Grdupchen.| 3) Rindfeifch mit Reig.
5) Rafen mit Sauerfraut. 4) Gchinfen mit Erbfen.
6) Tauben mit Sauce hichée.| §) Hubn mit Capern.
7) NReig mit Schinfen u. KRafe.| 6) Emince pon Schops.
8) Karpfen mit rothem Wein, { 7) Timbal pon Kalbgmilch.
9) eblfpeife v. fchmars, Brod.{ 8) aebacf. Karpfen u. Sauerfe,

10) Ganfebraten. 9) Mehlfpeife von Eitronen.

11) Weinbeerfulze. 10) Kalbgbraten.

12) Radergebacnes. 11) Charlotte von Obf.
Abends, 12) Gpecfuchen,

1) Dierfuppe. Abend s,

2) Goteletted mit Jus. | 1) Citronenfuppe,

3) Hubn gebraten. 2) Ragout mélé,

4) arme Ritter, 3). ©pinat mit Epern,

Am 20. Novembey, |4 Oriesbrey.
1) Guppe von Eiergraupchen. | UM 28, RNovember.

2) Einfen mit Bratourf. 1) €rdapfeifuppe. ,-
3) Riudfleifch mit Kobleiben. | 2) Endivien m. Sechtcoletted.
4) Sdyops mit Sauce. 3) Rost Beef,

5) debbubn mit Ribchen. 4) Ente mit WelfchFobl.
6) Fricandeaux mit Gpinat, 5) Zunge mit Linfen.

7) Hechtpaftete. 6) wilbe Schro. Breuft m. Kirfehf.
8) Jnbsflecke mit Kopl. 7) Coteletted mit Sauce haché,.
9) Meblfpeife v. Macrony, | 8) Schiweingohren m. Ritbchen,

10) Zruthahn« Brasen, 1.9) Meblfpeife von Einback, .
l
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10) Ralbsbraten. |10) Gafanbraten.
11) Uprifofen. Compote, 11) Wurgelfalat.
12) tinger Torte. 112) Rabmfuchen.
* Abend 8. | Abdbends,
1) Tadennudelfuppe. 1) NReidfuppe.
2) Blanquet von Kalbs. 2) Rehbruft mit Sauce.
3) Rebhubnerbraten. 13) Vogel gebraten.
4) Bignets pon Neid, 14) Erbdapfelmus mit Wurft.
Am 20. November. | AUm 1. December.
1) Cuppe von Kirbis. 1) Nubdelfuppe.
2) Caneepés von $ering. 2) Boeuf a la mdde,
3) Rindfieifch mit Erdapfel.  |3) Fafan mit Rothiraut. |

4) Sdops mit Wlfehiohl. 4) Schopsd mit Imwiebel.
5) geback. Ralb@bruit m. Spinat. 5) Hibner mic Sardellen.

6) Hubner mit Teiffeln, 6) Farcé von Kidern.
7) Escalops von Jeb. 7) Gotelettes vonBechamel.
8) Meblfpeife mit Vanile. 8) Meblfpeife mit Lanille.
9) Dampfrudeln. Q) Krebs-Consomme,
10) $aafenbraten. 10) Nebbraten.
11) Uepfel 4 la Créme.  [11) Duitten, Compot.
12) Sanbdtorte. 12) Waffeln.
Abend 8. Abend 8,
1) Semmelmugchen. 1) Suppe mit Epergraupdyen.
2) RKalbsfcheiben. 2) Wildpret mit Sauce.
3) feber en Salmy. 3) Croquetted mit Spinat,
4) Eperfuchen. 4) Sauben gebraten. |
Am 30, November, | Am 2. December.
1) Sagofuppe. 1) Suppe mut NReis. |
2) marinirter Hering. 2) NRinvfleifch mit Wurseln.

3) RNindfleifch mit Welfchfohl, [3) Kalbsbruft gefullt m. Sauce.
4) Kalbsfeule a la Créme. 4) Hochebot mit Baudhfpeck.

' §) ZTauben gedampft. §) Hitbner mit Krebfen.
6) Schw. Coteletss m. Sauerfr. lb) Kalbsmilch mit Auftern. *
7) $Hafentlein. 7) Schinfen mit KIdBer.
8) frifcher Laché. 8) Pregfopf.

9) Krebsfrudels 9) gebadnen Sries.




10) wilber Schiweindbraten.
11) murbe Sorte.

Abends,
1) Kurbigfuppe.

3) NReid mit Epern.
4) Omeletes mit Jus.

Am 3. Oecember.
1) 2Wurselfuppe.
2) NRubreper mit Pilje.
3) Nindfleifch mit IMeerreftig.
4) Gang mit Rubchen.
§) Hafen mit Jwiebeln.
6) Ralbdbruft mit Sraubdin.
7) Ralbsfopf,
8) Yachd mit Sauertraut.
Q) Mehifpeife mit Jriebact.
10) Srofgiemer gebraten.
11) Sdymweingfopf.
12) Butter;opf.

Abend s,

1) Mildhfuppe mit {chro. Drobd.
2) Ente gedrunfiet.
3) Haafenbraten.
4) Griestlofer.

A 4. December.
1) Linfenfuppe mit Wurjeln,
2) Erdapfelmusg mit Hiving.
3) Rindfeifch mit Sellery.
4) Ggpaun mit INufdeln.
§) Coteletted mit Senflauce,
6) Sdyinfen mit KicGern.
7) Rebbubn mit Linfen.

8) Fricandeaux mit Sarbellen,

Q) Plirge a la Créme.
10) Ganfebraten.
11) Tacfdtorte.

2) Nagout vou Wildbpret. i

Q1 =

Abendd,

1) fegirte Suppe,
2) Ramgquins,
3) Gand grillice.
4) RKurbismus.

Am 5. Qeccmber.,

1) Krebsfuppe.
2) Gdnfeleher mit Tedffeln.
2) Beef - Steaks mit Eedapfeln.
4) Ralbsbruft gefpictt.
) SHaafenbuchen,
6) Zunge mit Rojinen,
7) Schopgbutten mit Keaut.
8) Hecht mit RNubdhen.
0) Srebdroudytel.
10) Sdyopsbraten.
11) Crbapfeleorte.

2Abends,

1) Nubdelnfuppe,

2) Ganfeflein mit Nudeln.
3) Kalbsnierenbraten.

4) Gapaunen mit Udpic.

Am 6. December.

1) Erbfenfuppe.

2) aerdudyerte Ladidpaftetchen.
3) Rindfieifch mit Paftinaf.
I 4) Potelgand mit Kobl.

§) S[unge mit Meerrettig.
1 6) Hiuthnerpaftete.
7) RKalbggetrdfe.

9) NReids Pudding.
10) Haafenbraten,
11) Cperkife.

b 12) Uepfelfopte.

?#

8) Sanber m. Eeddpf, u. Butter

m—
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Abend 8, 11) Charlotte von Aepfeln. |
1) Citronenfuppe. 12) Duarffuchen. |
2) Coteletted au jus, - Nben ds,
5) angefchlagne Haafen, 1) Bierfuppe.
4) Neig mit Pommefin. 2) Coteletted mit Spinat.

% 3) Nehbraten,
: gm} 7. Oecember. 4) Rindsfiife ald Sallat.
1) Sraubdhenfuppe m. Sardell.
2) Rindfleifdh mit Pilsfauce. Am 0. @ecembetx
3) Kalbgbruft mit Kapern. 1) Guppe mit Welfchfoh.
4) geraucherted8 Schweinefleifch| 2) Rindfleifch mit Mobren.

mit Crbfen, 3) Sdiops mit Kraut,
5) Opecttlofer mit Wurf. 4) Coteletted mit Endivien.
6) Sunge mit Rinfen, 5) Braturft mit Saucefraus.
7) 8¢b. Ralbsfiife mit Spinat.| 6) geflopfees Wildpret.
8) Hubner en fricassé, 7) Kalbstopf,
Q) Hefenmuchteln. | 8) Poulenta ton Erdapfel.
10) Haafenbraten. 9) Meblfpeife o, Hedht u. Schink.
11) Blanc-mangé, 10) Kalbsbraten,
12) Pfannenfuchen. 11) $efencolatifchen,
Abends, Abend s,
1) Cuppe von Butternocken, [ 1) Locken. Supype.
2) angefchlagner Haafe. | 2) Blanquet von Kalb, |
3) Hedtfloger mit Sauce, 3) LVoael gebraten.
4) Rarbigbrey. 1 4) Créme bruld, ',
Am 8. December. | Am 10. December, |
1) Suppe mit Krdutern. 1) Suppe mit Nocken.

2) €rdapfelmus mit Hering, | 2) NindAeifd mit Wurjeln. |
3) Rindfleifch mit Koblraby. |3) Hubn mit Sraupdien.
4) Dicfehoruft mit Kivfhfauce.| 4) Coteletted mi Senffauce, |
5) Gangd mit Rubchen. §) Kalbsbruft mit Kidschen.
6) Kalbsbruft mit Meyran, | 6) gebackne Tauben m. Gpinat.
7) Schops mit toeiflen Bobnen.| 7) Schweinstopf.

8) Hechicoteletted m. Bechamel.| 8) $Haafen mit Sanerfraut.

Q) Omelets mit Arac, 0) Mehlfpeife v. Mild):Créme, |
10) Jafanbraten. 10) Nehbraten. L

ﬂ




11) Wurselfalat,
12) Uepfeltorte.

Abend s,
1) Suppe mit Eyerfiand,
2) Emence von Rehs
3) Nierenfchnittchen.

Am 11. December.
1) Suppe von Eyergrdubdyen.
2) Nindfleifch mit Sardelien,
3) Sdiops m. gefulle. Imwiecbeln.
4) Coteletted mit Spinat.

§) Timbal von Hubnern.

6) Cpidgans mit Kobl,
7) Rindbdflecke mit Koblriiben.
8) Mebifpeife von €hocolade,
9) Sandbraten.

10) 9BeinsCréme,

11) Babe.

Abend s,
1) Griine Saftjuppes
2) Croquettes mit Bechamel.
3) Haafenbraten.
4) Duitten - Compdte,

Am 12, December.,

1) Soblluppe.

2) Rubreyer mit geraudy, Ladhs.
3) Rindfleifch mit Rofinen.

4) RKalbsbruft mit Neid u, Kafe.
§) Capaun mit ruffeln.

6) Sdyopsbutten mit Kraut.
7) farcicte Gand mit Uspic.
3) Meblfpeife mit Sago.

Q) Hicfdhbraten.

. 10) Gellerpfallat.

11) Heefenplingen,

Abends.
1) Suppe mit gebact. Nocken,
2) Hubn mit Sardelen.
3) GrieGlofer.

Am 13, Decernber,

1) Guppe mit Vilgen.
2) Nindglenden mit Erddpfel.
3) Gdhinfert mit Erbfen.
4) RNebhubn mit RothErant.
§) Popiton v. jungen Hihnern.
0) Sdopscotelettes mif weifen
Bobnen,
7) Banfeflein mit Nudeln,
8) Fricandeaux von Hecht mie
Rubchen.
Q) Meblfpeife von Cifronen,
10) Sruthahnbraten,
11) Holippen.
Abends,
1) Guppe von Saaqo,
2) Nagout von Neh.

l 3) f“:ﬂ[bgﬁfuﬁ gi’ﬁfﬂffﬁ. i

‘ 4) Plinge mit Rofinen.

Um 14. Oecember,

1) Yinfenfuppe mif LWu:(t.

2) Crbdapfeimug mit Horing.
3) Rindffeifc) mit Welfchiop',
4) $Haafen mit Itwiebeln,

§) Miraton en Ragout,

6) Kalbsgefrofe.

7) Stockfifch mit N Shren,
8) Marks - Pudding.

9) Entenbraten.

10) Créme von Lanille,

111) Drobdtorte

— B T T T T 1
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Abends. 2) Emengé,.
1) Mittonirte Suppe. 3) GriefEidher.
2) Cnten en salmy, oini 17. @ecember‘
3) Rafefeuldhen. 1) Jus-Cuppe mit Jeoden.
4) arme NRitter. 2) Cper mit Wurft.

Am 15. @ecemben 3) gerauch. Rindfl. mit Mobren.

1) Erdapfelfuppe. 4) Fricandeaux mit Erdapfel.

2) RNindf. m. Koblund Mdhren | 5) Haafen mit Sauertrau.
3) Pofelfleifch mit Meerrestig. 6) Pofelzunge mit Linfen.
4) Sdhw. Cotel. mit Sauertraut.|7) Gdnfeflein mit Neid.
§) Kalbsbruft mit Sellery, 8) Karpfen blau.
6) Gdhopseotel.m.gedinft. Kraut.| 9) Uepfelftrudel.
7) geb. Kalbsfiife mit Spinat.| 10) Entenbraten.
8) Meblfpeife von Jmwicback. | L1) IMarkstorte.
g) Ralbgbraten. Abends.
10) Dirnen . Compote. 1) Griesfuppe.
11) Raifertorte. 2) Kalbgbruft mit Majoran,
| Abends, 3) Brathecht.
1) Hafergrusfuppe. 4) Plinge mit Rofinen.
2) Kaibsleber mit Sauce. OUm 18. Oecemnber.
3) Blanquet. | 1) NReisfuppe.
4) Gtachelnuge. 2) marinicter Hering m. Erbfen,
2Um 16. Oecember, |3) Nindfleifch mit Sarbellen.
1) Suppe von teiffen BDohnen.d 4) Hubn mit KioBchen.
2) Erddpfelmusd mit Croquetts.| 5) Spickgans mit Kopl,
3) gedbampftes Nindfleifch. 6) angefchl. Haafen mit Kirfchf.
4) geflopf. Nindf. mit Erddpfel.| 7) NRindeflecke mit Koblriiben.

§) Gans mit Rothlraut. 8) gesupft, Karpfen m. Sauerfe.
6) Hibner mit Sardellen. 1 9) Meblfpeife mit Kafe. |
7) Hafentlein, 10) Fafanbraten.
g) Ranber mit Sauce. 11) Uepfel en Gelée,
9) Meblfpeife von NReig. 12) Suckerherjchen.
10) Sdydpsbraten. Abends,
11) Uepfeltorte. 1) Diermischen.
Abends. {2) NRebhiihnerbraten.

1) Suppe. 3) Crdapfelflcger.

I




Am 10. December.
1) Graupdyenfuppe.
2) Enbdivcdyen mit Croutons,
3) Nindfleifch mit Paftinak,
4) Ente mit WelfchEobl.
§) Scdhdps mit Rubdyen.
6) $Heringspafiete.
7) Kalbsgbruft mit Pilgen.
8) gebacknen Hecht mit Linfen.
Q) gebacknen Gries.
10) Ganfebraten.
11) SKrautfallat.

12) SHolyppen.
Abends.

1) Nubdelfuppe.

2) grillivte Gand mit Sance.
3) Nagout von Sehops.
4) Uepfelfchnee.

Am 20, December,

1) Rumfordfche Suppe.

2) Rrebspafietchen.

3) Nindfieifd) mit Sellery.
4) Gansd mit NRothEraut.

5) Scdpdcoteletted mit Sauce,
6) gebacknes Hubn mit Spinat.|
7) Ralbstopf.

8) Ualraupen mit Erbien.

9) gebacknen Kinebis,

10) Haafenbraten.

11) Rabinjchenfalat.

12) Canbtorte.

Abenda,

1) Semmelfuppe.
2) gebampfte Sauben,
3) Ralbdnicrenbraten,

Am 21. December.
1) Nubdelfuppe.
2) Boeuf a la mode.
3) Sdyopsfeule mit Sauce.
4) Hubn mit Graupden.

5) Sdyopscotelettes mit Kreaut,
6) Timbal mit Kalbgmilch,
7) Macrony und Kafe.
8) Plom -Pudding,.
9) Ralbsbraten.

10) Waffeln.

' Abend s,

1) Bierfuppe.

2) RKalbgbruft mit Capern,
3) Ralbsfchnitel.
4) Beignets pon Duart.

Am 22. Oecember.
1) Suppe von Eyern.

2) Linfen mit Brasourfi.

3) Ninbdfleifch mit Wurseln.

4) Coteletted mit Endivchen,

5) gerauchert. Fleifch mit Spects

flofern.

6) Hubn mit NReid.

7) Croguettes mit Senffauce.

8) $Haafen mit Kobhl.

9) Rafegdsen,

10) Nebhubhnerbraten.

11) gebunfte Wepfel.

12) $Heefenfuchen.
Abends,

1) Uepfelfuppe.

2) Bunge mit Erdapfelmus,

3) Uepfelfcheiben.

Am 23, Oecember,

1) Koblfuppe mit Kaftanicn.
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2) Banfeleber mit Triffeln. 3) Nindfleifdh mit Sardellen.
3) €ngl, Braten. 4) Capaun mit Mufcheln.

4) Ralbsbruft mit Krebien. §) Fricandeaux m. Sauce haché,
5) Safan mit Sauerfraut. 0) Schopseotel, mit Welfchfohl.
0) Sdiopg-Carré m. Enbdivien.|7) NRebhibner en salmy,

7) toilbe Schrvo. Bruft m. Kicfchfi| 8) Preftopf.

8) Neig mit Schinfen. 0) Meblfpeife von Citronen.

0) Meblipeife mit Vanile. 10) Nebbraten.

10) Ganfebraten. 11) Punfd) - Gelée,

11) Waffeln. | 12) Linger Torfe.
Abends. Abends,

1) Graupchenfuppe. 1) Suppe von SenunelfldGern,

2) Coteletied mit Jus, - 12) Haafenbraten,

3) Gemmeleuter. - 13) Didcuit.

4) BrieBflcher. | Am 20. December,

Am 24, Oecember, |1 Jus- Suppe mit geb. Nocken. |

1) Jus-Guppe mit Nocken. 2) Hufternpafietchen.

2) Dacdfifche mit Eeoapfel.  13) Nindfleifch mit WelfchFohl,
3) Nindfleifch mit Koblriiben. | 4) Fafan mit NothEraut.

4) Gotelettes mif Bechamel, §) farcirte KRalbsfeule,

§) diebhubner mit Ribchen. [6) Casserol au ris.

6) Caucrfraut mit Brifolen v.;7) Schops-Carré mit Nibchen.

Schweins. 8) Aepfelfrubdel.
77 Neig mit Krebsfcheiben. 0) tildber Schiveindbraten,
8) Meblfpeife mit Urac. 10) Créme von Banille,
0) CSchiveinsbraten. 11) SRicfhmusg.
10) AUepfels und Hevingfallat, | 12) Brobdtorte.
11) Buttersonf. Abends,
Abends, 1) Guppe mit Crodpfelnocker.
1) SKrauterfuppe. 2) Nebbhubn mit Teaffeln,
2) gebacknes Hubn m, Spinat,| 3) Nindsfife en salat
3) Enfe gebraten. - Am 27, Oecember.
4) obnftriegel. 1) Rrauterfuppe. -
Am 25. December. |2) Spanifche Pafictchen,
1) Guppe a la Reine, 3) Nindfleifch mit Gurfenfauce.

2) gebratne Auftern. 4) angefdhlagne Ralbsteule.




§) Petit salé mit weif. Bohn.
6) NRehbruft mit Capern.

7) Capaun mit ASpic.

8) Gander mit Senflauce.

Q) Meblfpeife von Duttersopf.
10) Lendenbraten.

11) Spristudyen.

| - Abends.

1) Mittonicte Suppe.

2) Ganfeflein mit Jeudeln.

3) Uepfelfcheiben.

Am 28. December,
1) Suppe Rosoly, |
2) Gpickgans mit Rubdyen.
%) Rindfeifch mit Kohleuben.j
4) Schinfen mit Kobl.

5) RKalbsbruft mit Nubdeln.
6) $Heringsdpaftete.

7) Fricandeaux pon Hedt.

8) Ruttge . Rofinenu. Aepfeln,
) gebactnen Hirfe.

10) Haafenbraten.

11) Suckerdietchen.

Abends.
1) Wafferfuppe.
2) Coteletted mit Jus,
3) Nebbubnerbraten.
4) gebratene Erdapfel.

Am 20. Oecemnber,
1) Jus-Guppe mit WMeblerbien.
~ 2) Caneepés von Hering. |
3) Rindfl. mit Reid u. Nofinen.
4) Kalbsteule mitNufchelfauce.
§) Sdyeinseotel. mit Erbfen.
6) oefulltes Keaut mit Hirfe.
7) Kubnmit Geaupd. u. Citron.

8) Stockfifch mui¢ Butter.
0) Dampfnudeln.
10) €apaunbraten.
11) gedunfie Aepfel.
12) OSpediudyen.

- Abends.

| 1)_ Legirte Suppe.

2) Ragouf.
3) Groquetted mit Cubdivien,
4) Grieg in Mild).

Am 30. December.,
1) Koblfuppe.
2) Erdapfelmus mit Wurft.
3) Nindfleifch mit Sardellen.
4) Beef-Steaks mit Erdapfel.
§5) NRebbubn mit Trhiffeln.
6) Kalbsbruft mit Sellerie.
7) $Hechtcoteletted mit RNibchen.
8) Faufimaufe mit Wurft, -
g) gebacknen Ories.
10) Sdydpsbraten.
11) Créme pon Orangen.

{12) Pflawmentorte.

Abend s,

1) RNubelfuppe.

2) gebacken Hubn mit Spinaf.
3) Haafenbraten.
4) faure Eper.

Am 31. December.
1) Reidfuppe mit Krebfen.
2) Emince pon Scydps.
3) Rindfieifch mit Nudeln.
4) Sdyweinseot. m. toeiff. Bob.
5) Sdydps-Carré a la Pompad,
6) Hibner mit Pilsen.
7) geback. Kalbsgeh. m.Caucefr.
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8) Karpfen. * Abendg,

9) Mebliperfe o. fywars. Brod.| 1) Rerfahrne Suppe.
10) Fafanbriten. 2) Blanquet von Kalb,
11) Srautfallat. | 3) Hering und Aepfel.
12) Mobnfuchen. | 4) Meblfpeife von Mobhn.

Sier iff nun das Ende der fogenannten Kuchengettels
fammlung; man foird nicht fo unbillis fepn, und verlangen,
dag alle nur erbenf[ic[;;c Opeifen berubrt und genannt fepn
follen, bief find gleichfam, toie ich fchon friber bemerfe habe,
nur Winfe, denn jede Speife GGt fich febr vevandern und
veroollfommnen, o aud; pereingern und vereinfachen, elches ¢in
Fedes nach feinen Bermogensumftinden beffens einvichten wird.
Yuch muf man nicht glauben, dag dic in diefemr Buichlein genann-
ten Cpeifen fo auf den ifch obne sweitere Miube gefesst werden
fonnen, wie man fie gewdhulich nadh ibrer Geftalt fich vorftelt,
3. D. einen gebratenen Haafen, den wicle Menfchen fchon als
Draten auf der Schuffel angericheet gefehen, was Foffet diefer fur
Maibe, ebe er bid dabin fevtig ifi!  Crftend muf man ibn Haben,
Dann wird er geftraufelf, sugefchnitten, gewafchen, gebautes, (=
bovig formive, gefoickt, danut in die Dragpfanne gelegt, ober am
©OpicB befefiigt, mit Butter begoffen, gefalsen, und dann bey
wieler Aufmertfamfeit gebraten, und nun ift noch die Hauptfrage:
pu toelcher J¢it foll und muf er fertig, gus und fartig gebraten fepn ?

Dag 1ff fur Biele nody ein Geheimnif, wie o8 dénn fo ge=
rath, fo ift e8 gut; man muff fich Gberhaupt die Sache niche

fo angfilich vorfiellen, leider leben twir jefit in einem Jeitalter, fvo
man mebr auf-den Kragen, ald auf den SMagen vermendet, und
bie Urfache, warum die mehrften Menfchen nicht gern filr dag
Effen besablen, mag wohl mebr al8 einen Grund haben: denn
1teng weil dic Bediirfuif alle Morgen new, 2teng roeil man mig
ben dagu erforderlichen Sachen ju tenig befanne, und endlich
stens toetl ¢8 einmal Mode ift, bey dem Kuchenfache (o viel al3
mdglid) su dfonomifiven, weldhes ymar audy febr [006lich, nur jeder
Sache dash thrige.  Schlufilidy will ich noch bemerfen, daf ter
gut und fraftig efien will, fann e8 nidhe oohlfel bhaben.
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