e —

= e — e m T e —————

ARE. . e T UEE 1 13

Hufbewabren Odeg Sleifdhes. E5 hilt
fidy an heifen Sommertagen lange, wenn man e in
ein veined [einened Jucdhy fdilagt und an einem {dhattis
gen, trodnen Octe in die Crde grabt., €3 wird do=
purd) mild und wobhlfdhmedend. Jm Falle man e3
nicdht {o. aufzubervabren im Stande ift, witd ¢8 eben
fo tmge[cf)[ﬂgcn, swifdhen gwei itdene Shiffeln gelegt
und in den Keller geftellt. — Man fann e8 aud) im -
Sommer, um e3 gegen die Flicgen. su bewabhren, in
Milch) legen, wodurd) ed3 audy {hmadhafter wicd.

Aufbewabren des Geflugels, Geflis
gel, das langere Jeit aufbetvahrt werden foll, darf nidys
naB werden- und nidyt gerupft fein, bdenn in den Fee
desnt halt ed fidy am langften. |

Aufbewabren des IDthpretﬁ* Man
fegt Dieg audy, wie bei der Aufbervabhrung des Fleifdyes
angegeben ift, in fufe Mildy; tvenn ed aber mit einec
fauren Brihe oder Sauce gefocht obder gebraten wers
ben foll, fann man e8 im Sommer 10,bi3 12 FTage
tang frifch erbhalten, wenn man e8 in faure Mildy legt,
diefe alfe 4 bis 5 Tage abgieft und dured frifdhe erfest.

Auflauf von Liern (im Fiegel - bereitet).
Funf gange Cier und fieben Dotter, etwas Suder,
SMehl und cine Kanne gute Sahne werben gut durdys

 einander gequirlt und - einen Fiegel, in reldhem

man SButter Pef}} gemacht Dat, gefdhuctet. Man (4Gt
dann den Jiegel fo lange uber einemr Koblenfeuer fte-
hen, bi3 bte ?Jmne DIE geworden ift, tvo fie dbann hers

ausgenommen, gerfdhnitten und mit Juder und Jimms
beftrenet twicd.




