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- Auflaufvon Liern (in der Pfanne gebak:

Ben). At Cier, fechd Cgloffel voll Meb!, ettvas Sut:
fer, Das nothige Salz und wei Loth fein geffofener
fuger Mandeln werden in eine Kanne gute Mildy ges
quiclt, Dann fest man 8 bis 10 Loth Butter, in e¢is
ner dunnen, fladyen Bratpfanne in den Ofen und gieft,
foenn die Butter gut zergangen iff, das Cingequirlte
binein, $eizt der Ofen gut von oben, fo darf ¢8 nicht
~ lange fieben um gut in die Hohe ju geben. Wenn
Lefiteres der Fall und e8 fdhon gelbbraun iff, roird 8
herausgenommen, mit Suder und Jimme beffreut und
adtfgetragen.. L

Auflauf von Rir{den und anderm bt
Sieben Cidotter werden mit drei Loth Mebl und eote
rag Juder in ein Nofel Sabne oder Rabm gesuirlt.
Das Weife der Cier {dhlagt man 3;u Sdnee, vibet o3
fhnell um unter die erfte Mifchung, vermifdht die Kire
fdhen ober das anbdere LT damit, und badt die Maffe
in einer Form.

Ausbaden (Runflausddr. b, d. Baden). Hicrunter
pecfteht man das Baden in heifer, abgeflavter Blutter
obev beipemr Fette. Dasd leptere muf ebenfalid gleid
ber Butter abgeflart fein. LWenn die in einem eifers
“men Zieael oder Kafferole eclaffene Butter oder das
gett 3ucrauden anfangt, thut man die auszubacen:
den Gegenjrande binein. WBei {ofdhen, weldhe Feudtigs
eit beifich Daben, al8 rvobe Fifhe u. f. w., muf das
et febr beip fein. Wenn man der Buiter bei dem
Ausbacdery etivad ausdgelafienen Sheinefdymaly zufest,
fo lauft das BVadwerk leichter auf. Siche audy A b-




