DR Bro But

yoerden.  Diek Gemitfe, weldyes wie alle Gemife nidt
au dbinn gefocht fein darf, vidhtet man iber Sdopfen -
ober Mindfleifch an oder giebt e5 zu Faltem Ganfe-
ober Cntenbraten.

“Srombeeren, f{iche Himbeeren und
QBrombeeren. ielin

Butterbribe. G3 werden fechd bid adyt Loth
audgewafchene Butter in cinen Topf gethan, 4 bid 6
~Gidotter Dbinein gefdhlagen, ein bhalber Loffel Mehl, der
Eaft eciner 3itrone oder anfate deffelben 3 bi3 4 Elein
gewiegte Chaclotten (Sdhaloteen) dazu gethan und al:
1e8 fo lange gequitlt, bi8 ¢8 ecin Schaum iff. = Julest
wird ein reidyliches FNofel Fleifchbribe Hingugegofien,
und alles fo fange bei dem Feuer gequirlt b8 e an:
fangt dic ju werden, |

ButterElogden., (Siche audy Potage).

Acht Loth frifthe, wenig gefalzene Butter, twird mit
swei Cidottern und einem gangen Gi, in cinem Afdhe
pder Reibefatte, su Sdhaume gericben, 12 Loth fein
gerichene Semmel dazu gemengt, und daven Kiofchen
von der Grofe cined Schnelitligeldhens gemadht. Man
erhdlt von Ot angegebenen Quantitat cin - Sdod
Kloschen.
- Die KiGhen toerden in fochende Fleifchbrube ges
fehuiteet, und toenn fie in bic Hope fteigen, heraudges
nommen und fogleich aufgetragen, damit fie nidt
bart werden.

ButtermildHiuppe, Die Buttermild) toird
anter beftandigem Quiclen gefocht, e, mit etioasd
Meht und falter Sabne (Nahm) abgequivites, €,




