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Cayp Car o

unter beftandigem Umrlthren in bie Buttermild) gegofe

fen, diefe ein twenig gefalzen und iber Semmel oder
Brod angeridyiet.

G.

Capernbriibe. Swei Cidotter, ein halber Lof-

e

ol SMehl und ein Loffel geriebene Semmel werden in

¢in wenig Eifig gut eingequiclt; fobald dief gefdyehen

_ift, gieft man Flifdhbribe bingu und laft e anko:

chen. Bulest thut man Eleine Capern hinein, und rids
tet ¢3 uber Salbfleifh oder Kubeuter an:

IPennr man ftatt der Capern, Eleinwirfelig gefchnit-
tene, in Butter geroftete Semmel und bhalb Elein ge-
fenittenen Sped in Butter gefdymort bei dem Anrid):
ten uber diefe Bruhe ftreut, Lann man fie uber PINTE
und andere Fifdhe anvidyten. |

Capernfuppe. Auf 4 bis 5 Loffel voll Ga:
pern und eine Hand voll fleine NRojinen, wird halb
IRein und haltd Waifer gegofjen, etwasd Juder hingu
gethan und das Gange eine Biertelftunde gut foden

laffen.  Ferner fchneidet man Brod wurfelig, bratet

¢3 in Vutter, vichtet die Suppe dacuber an und {iveut
Suder und immt daruber.

Caramel, o heift in det (Eﬂntntmfanﬁ' et
braun gebrannte Buder, mit- weldom man aud) die
Qiguere braun und goldgeld su farben pflegt. Cr wird
bereitet, wenn man fein geftofenen Melid, untee be:
ftanbigem Umtithren in  einer Kafjevolle Giber mdji:
gem Feuer fo lange fdymelzt, Dbid ev {dyon gelbbraun

augiieht, |




