30 Cho Cho

eine Kanne Milch bingugegeifen, ettwvas uder, Simme
und Cardemom, dazu gethan, e3 fangfam focdhen (af:
fen, dann durd)y ein Haarfieb gerithret und in Taffen
anfgetragen.  Diefe Chokolade bat einen febr angenehs
men Gefchmad und fann audy uber geroftete Semmel=
fdyeiben al8 Suppe angerichtet werden.
 Chobolade in Niildh 3u Bodben, Man
rechnet adyt Loth Chofolade auf eine €nappe Kanne
- Mildy, {plagt die Chobolade in fleine Stide, quirlt
fie in Ddie Eodyende Mildy, bid fie fich gany aufgeldft
bat, [aft fie vom Feuer entfernt ein wenig anzichen,
- quitle fie julest mit ein paar Cidottern ab, und fragt
fie mit (Sdweizer-)3wicbad auf.
Chotoladenfupype, blinde oder
Bauerz Sn einen gut ausgebrithten Tiegel rird
Mebl gethan, devfelbe uber gluhende Koblen gefest
und dasg Mebl mit einem bolzernen Loffel fo lange
umgerlibet, bis e8 fhon geld gerdftet iff; fobald o3 Ealt
genug geworden ijf, reibt man e3 durdy cinen engen
Durchfdhlag , damit feine Knotchen davinnen bleiben.
Mar: quirlt zroei Loffel diefes gerdffeten Mehles , mit
swei Cidottern in ettvad falte Mildy, fiedet ungefabe
brei Mogel Mild)y und quiclt in das abgerubree Mebt,
Suder, Jimmt, Cardbemom und Wanille gut darunter,
nachher [aft man bdie Suppe noch ein tvenig auftos
chen und ridhtet fie damn uber gerdffere Semmel an.
Chobolndenfuppe mit NTild. Die
Chofolade wird in Fleine Stucde gebrochen, nidht wie
es haufig nod) aud Unfenntnif ju gefchehen pilegt, auf
dem  Meibeifen gevicben, wo ein  grofer ITheil Dder




