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Gansg, gefillte. Gute Kaffanien werden ge-
godht und gefdhdlt; einige Manbdeln werden gefdyalt
und der Lange nach zerfdhnittens grofe NRofinen twerden
qut gewafthen und aufgefodyt; Borsdorfer Aepfel jers
fdhnitterr, und die Krume aus LWeisbrod gerieden. Ak
fe8 diefes wird mit geftofentem Buder gut durdyeinans

~ ber gemifdht, in den Rumpf der Gans gefutllt, Ddiefe

sugendbt, und fo langfamr al8 nothig gebraten.

Auch Fann bdie Gand, anflatt mit obiger Fille,
mit Sauerbraut (Sauerfohl) gefullt und foldyed herunm
gelegt tverden.

Gansg, gerduderte, mit Brauntohl 3u
Fodhen. Gine oder zwei Ganfe werden wie gervobhne
lidhy abgefdyeuert und itber Nadyt in Ealted Wafjer ges
reicht, in Stucde gefchnitten, mit Waffer ungefalzen
sum Feuer gefest, und gar Eochen laffen. Der von
den Strinfen abgeffreifte Braunbohl toird in frifdem
IRaffer ausgemwafden, die Strunfe twerden wie Kobi-
rabi gefchalt, su dem Koble gefdhnitten, beides in eis
nen Fopf gethan, Waffer darauf gegofjen, gefalzenr
e3 zum Feuer gefent, bedeckt, und ecine Weile fochen
faffen.  Dann wird in einem Tiegel ober Kafjerolle
ein Pfund Butter auf dag Feuer gefest, damit fie
weich werde, in Ddiefe ein Loffel gethan und fo lange
gerithet, bi3 e8 broun toitd. JIn diefe beife Vutter
ticd der gar gefochte Kohl und feine Brlihe gefchuttet,
noch ¢in Stird Butter, neb{t weifem Pfeffer, erbrode
gelten SMugkatendlumen und ein paar Loth Sucer dar=
an gethan und alled zufammen Fochen laffen. Hievauf




