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GRIX: G ur e |

@urlenr, eingemadite, Sdhal= o0der
Senfgurben, €3 weden grofe, gany reife Gurs
e gefdhdlt, der Linge nach geviertheilt, von bden Kew
nen géreinigt, ein wenig gefalzen und ecinige Stunden
I)inburd‘; gut sugedect {tehen gelaffen. Dann tird jedes
einselne WViertel mit einem veinen Tudye gut abgetrods
net und in Cinmadyeglafer oder Steintopfe gefdhidytet.
Fenn in diefen cine Schidht {oldher Wiertel eingefhidh-
tet iff, beffreut man fie mit Gewitrznelfen, neuem Ges
witey, gangem Pfeffer, Eleingefdnittenem Knoblaudy und
gelbem Senf, bededt fie mit einer Sdhidyt faures
Rirfch= oder Lorbeerblatter und fabrt mit diefem Cine
leqen fo wedhielstocife fort, bi3 dag Gefaf, in weldes
eingelegt wicd, volf #{i. Dann wird vedt {Hacfer, abs
gefochter und wicder erfalteter Weinefiig o davauf ge:
goffen , dag er noth deei Finger Dbreit, bhody uber den
Gurfen ftebt, weil die Gurken den €fjig febr einfaue
gen, wird wenn fie nicht vollfommen: bedeckt {ind, vers
derbeny julent wivd dag Gefaf mit ciner feuditin
Blafe qut [uftdicht zugebunden und fechs LWoden tue
big ftehen gelafferr, daB bdes Cijig alle gemﬁng,()nftm
Lheile an fidh zichen fann.

Diefe Art Gurfen bhalten {idy ein ,\sabt I)mbutd)-
und find eine febr fchinadhafte Juboft ju jedem VBraten,

GurBen mit Pfeffer in £{{ig einzus
legen; £ifiggurfen, Pleffergurfen. Man fud
biersu nur die Elcinften fauberften Gurlen autd, ‘legt fie
einige Stunden hindburdy in frifdhes Wafjer, trodnet fie
barauf wieder ab, beffreut den Bobden bdes %aﬁ'eé in toel=
dyed fie ¢ingelegt voetden follen, mif Salj, geftofener




