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daunen tverden getvafdhen und einen Jag frither, fo
toie Kubeuter gefodht (fiehe Kubeuter), des andern
Laged nimmt man dasd Fett ab, {hneidet die Kaldau:
nen in Stude und beveitet folgende faure, gelbe Brii-

be dagu: fir 6 Pfennige geriebene Semmel wird in

Sette gefdhmort, ettvad von Dder Kaldaunenbrithe dazu
gegofjen, Cifig und geftofener Saffran, nadhy Gutdun-
ferv Daran gethan, wieder mit den” Kaldaunenfiuden
aufgefodht und angeridytet.

- Raldaunen mit WeigbPrant, Die ge-
fodhten Kaldaunen (fiche Kaldaunen ju fodyen) werden
nad) dem das erfaltete Fett rein abgenommen iff, in
Stude gerfdhnitten, und geborig in Vievtel gefchnittes
neg LWeiffraut, aud weldhem etwasd die Strunfe ausds
gepugt find, in der Vrube derfelben vedht roeich gefodht,
fo dag ed zerfodht, dann die Kaldaunenftude bineinge:
than, braun gebrannted IMebl mit etwad geffofenem
SPfeffer Daran gethan und wieder efivas aufgefodyt.

Barpfen blau 3u fieden. Der geriffene, in
Stude oder Portionen getheilte Karpfen (fiehe K arp:-
fen gu reifen), wicd in cine Sduffel gelegt und mit
armen  Cffig geblauet, Dann wird in einemr Keffel
ftack gefalzened Waffer mit einer Btviebel, etrvad Lur:
selioerf und ein wenig ganze neume Ldiwrze darunter ge-
than, uber Feuer gefest, und fo wie ¢d ju fieden an:

fangt, die RKarpfenftude fo bhinein gelegt, dap unten

bie RKopfftiae, dann bdie Mittelfiace und oben Ddie
Sdivange, aber alle mit den Scdhuppen nad) oben ju
liegen fommen; - bie Eingeweide twerden in die Mitte
gelegt,  n diefer Lage werden die Karpfenjiuce tei




