88 " el Pre

gemadyt, bie Krebsbrube jur Potage gemadhe
(fiehe Kreebsbrube sur Potage ), Krebsbutter bereites
(fiehe Krebsbutter), die Krebsnafen gefitllt (fiehe
Krebdnafen), in der Keebsbutter gebraten, in der:
felben. zulest die Schwanzdyen derfelben, tweldye gefdhalt
find, ein wenig noch mit den Nafen geroffet, und dann
beide auf cinen twarmen Jeller gelegt, Die Krebsbriihe
witd uber Feuer gefest, von dem Blumentohle, Selle-
vie, und Koblriben die - Brihe abgegoffen und bdiefe.
Dinge in die Krebsbrube gefdhuttet, eben fo die in bes
fonderer Brithe gefodpten und herausgenommenen Mots
dyeln Dagu gethban und dann alles vorber zubereitete
uber die vorber gefochte Henne angerichtet, roobei die Bes
fonders in ecinem Tiegel gefodhten SButtetflqu)en sulest
gugefest und oben auf bdie Krebsnafen und Sdmange
geleat werden,  Wisweilen beffreut man vas Anges
vidytete oben mit Piftazien.

Preupelbeeren (rothe Befingen) eingus
legen.  Auf cin gewdbnliches Fithen voll Preuficlbees
ren nimmt man ein Pfund Suder. und gieht ein Nos
el Wafjer daju. Sind die BVeeren im Fafden trok:
Fen, o wird ein halbes MNofel Waffer mebr genoms
men, der Suder eine Weile gefottem, dann die Preus
Belbeeren Dineingefdhirttet, ein Mal tberwvallen gelaffen,
- mit eimem . Schaumloffel heraus in ecine ffeinerne, vors
ber ettvad ertoarmtee, Budhfe gehoben, bdie Brubhe gut
cingefotten und nady dem Créalten dber die Beeren
gegoffen, bdie Budhfe mit Wlafe verbunden und an ei:
nem Eublen Ovte aufbereahet. Sie werden mit Wein
und Sucder angevidhtet.




