136 Sau Sda

mit LWaffer und Jitronenfdhale angefest, tenn 3 ein:
gefodyt hat, gehorige Fleifhbrithe zugegoffen, julest mit
SMebl angebrannt und nod) efoas Schiveine: odetf Gan-
fefett binzu gethan. . ,
Sauerfraut, Sauerfobl, mit Wein.
St ba8 Kraut von dec Tonne zu fauer, fo wird ¢3
gewafden, fonft nidht, mit guter Fleifdhbrube jugefest,
toeich gefocht, die Brithe abgégoﬁen,‘ und mit Butter
und Wein in einem Tiegel durcdhgedampft. Audy fann
man den Rogen eined Karpfens, welder etwas gefot:
ten ift, darunter thun. :
Saure und fufe Bribe. Cine Stwichel
witd in Fett oder Bufter gans Elein gefdymort, TMebht
fehr Svaun gebrannt, Fochende JFleifdybrihe zugegoffen
und alfed Elar aufgefocht, guter €fjig zugegoffen, mit
Suder oder Sprup verfuft und ulest geffoferre neue
Wirze daran gethan. MWMan thut flein gefchnittene
.ﬁ‘albﬂ--ober Rindsleber, Ealten Braten, Crdbirnflor
audy gefodyte Crdbirnen in diefe Brube.
Saure Gurten, fiche @urfen in Salj:
oaffer eingulegen.- o
Shaumbribe von Wein. Seds Eier
werdent in  ecinen Quarttopf gefdhlagen, nady bejten
Kraften gequirlt und nady und nad)y 11 DNogel Wein
gugegoffent, fo daB Der Wein nidht Hoher ald bis zue
Halfte des Topfes reicht, dann figt man Suder, ge-
ffofenen Stmmt und geriebene Jitronenfdhale ju, fest
den Topf auf das Kobifeuer, bringt die Vrube unter
beftandigem Umithren jum fodhern und nimmt fic
fhnell ab, fo wie fie fieigt, und vidhiet fie fogleich an




