144 6&15 Sdho -

¢8 anfodpen, legt die GurBenidyeiben bhinein, [3Ft ¢
- nody ein Weildyen zufammen fochen und legt fury vov
dbem Unrichten das Fleifdh bHinein, “damit es nodh et
twas angiehe.

€5d)opfenf1mfd) mit ’CDmBErant fiehe
PWeiffraut.

Shopfenfleifd mttmelfd)’t‘mut fiehe
MWelfdhEraut.

ShHopfenfleifd mit Smtebeln, fiehe
Bwiebeln. .

Sdhopsteule 3u fcbm\..ren. Sie witd auf
beiben Seiten vedit tuditig geflopft, der Beinfnoden
- abgebauen, in einem Dampfticgel cin paar Scheibchen
Oped, Wurgelwerk, als einige Stike Sellerie, IMoh=
ven, LWurzeln, Charlotten oder Swiebeln dazu gethan,
bie Sdyopstenle hinein gethan, Waffer jugegoffen, ge-
borig gefalzen, aund uber Kohlenfeuer weidy gefdhmort,
wenn fie nad) einigen Stunden mirbe und gelbbraun
ift, wird fie auf ecine heife Shufjel gelegt, das Fett
vein ven der Brithe gefdhopft, durdh) einen Durdyichlag
gerieben, wenn f{ie su D& fein folite, mit Fleifdhbruke
perdiinnt und mit der Keule aufgetragen. €3 iff beffer
Dent Tiegel bei dem Dampfen mit einer blechernen Mand-
ftirrze su bedecken und von oben mit Koblen ju beizen.

SHopslfeule auf Wildpretsart 3u
braten,  Sie wicd miwbe geflopft, gebdutet, das
Sell vein abgefchnitten, mit Spek, Charloften und
Stelten gefpickt, mit geffofenen Wadyholderbeeren be-
ficeut und 8 Jage in Cfjig gelegt, bei dem Braten
aber fleigig mit Butter begofjen.




