Sdw Sem 157

quiclt, vier Loth Butter -in einee Kafferolle erlajfen,
bag Cingeribhrte hingugegoflen, beftandig gerlthrt, bis
e8 fidh vom Tiegel abloft, Ealt roerden gelaffen, nod
orei Cier jugefdlagen, qut durdheinander geritbhrt, mit
einem vorber in heife Briube getaudyten Bledy(offel, da=
von Kl3fe abgeftodhen und in die- Suppe gethan, die,
wenn fie in die Hobe fommen, gut find, wo bdann
der Zopf pon dem Feuer genommen und die Suppe
gleidh) angeridhtet werden mug,

SdhwemmbBlogfupre, MWan madt cine
feine Graupdyenfuppe (fiehe GSraupdhenfuppe) und
Shwemmélofe (fiehe SchroemmeEldfe) daju, die in
Elaer Brube gefodht roerden.

Scorzoner oder Gd)mnr;,wnraem 31
Bodyen. Die Scorgomerrourieln werden gefchabt,  in
taues Wafjer mit etwas Effig und Mehl gelegt, da=
mit fte weid bleiben , weidh gefodht, in einer Buttese
bruibe aufgefoht, und Mustatennuf dariiber gericben,

Selleriefallat., Der Sellerie wird rein abs
gépust, mit LWaffer und ecin wenig Saly weidh ges
fodht, crfalten gelaffen, in Sdpeiben gefdnitten und
wmit Cijig und Del ubergoffen.

Selleviefuppe. €3 werben einige Wurzeln
gereinigter Sellevie flein gefchnitten, mit Waffer obdee
Sleifdbrube fo lange gefocht, bis fie fidhy gany Ear quirs
len [affen, und wenn diefed gefdhebhen ijt, nof"t) ¢in G
und geciebenne Semmel davan gequiklt,

Semmelpudding, Semmelbraten.
€8 witd fir cinen Grofhen Semmel in Sdyeiben e
fdnitten, 8 Loth Butter in einer Bratpfanne erlaffen,




