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gegen Den Boden der Kafferolle, alled aber recht feoft
und paffend gelegt. Auf diefe erfte Lage legt man cine
St WelfhEraut, darvauf eine dritte wicder von
Wurgelroerf und fo fort, in die Mitte der Lagen Eommt
aber eine Fleifhlage, die von abnlichen Lagen Gemiife
bedeckt wird, twenn alled fo ecingeridytet iff, drudt man
8 mit ber Hand feft, legt Stiden Butter dariiber
ber, gieft etrvad Brube darauf, fest 8 in einen Ofen,
ber nicht fo heif iff, daf e$ nicht anbrennt. Dann
werden in einer Kafferolle einige Loffel Mebl £lar und
einige. Cier Dingugerubre, ein guted Stud Buttee
davan gethan, nad)y Befinden Brube jugegoffen und
baraus eine famige Breube bereitet; bei dem AUnridhten
[egt man eine Sdufjel auf die Kafjerolle mit dem
TRurzelwert, dreht e8 wie cinen Ciecfudien um und
perziert ¢8 mit Saucidchen und Carbonade.
SpanferBel 3u braten. Das Spanferfe!
mug nody nidht gefreffen haben, fondern vom Saugen
qut fett feint; wenn e¢8 gefdhlachtet ift, toitd e8 abge:
brubt, die Augen werden behutfam ausdgeftodhen , und
wenn ¢8 audgenommen, wafdht man e8 qut aus und waf:
fert 8, dbann bhangt man ¢8 auf, damit es abtraufelt.
LWenn die gefchehen iff, trokne man 8 in: und ausen:
dig mit einem Tudye ab; nachher fille man den Rumpf
mit Farce oder Frachten und ndbhe ed su, aud) da wo
e geftochen ift, dann ftidit man e8 an den Spief und
tunét eine Ruthe, womit man Ciweid {dlagt, in Salz-
wafjer, focht audy Salzy und Waffer zufammen, um
bas Spanferbel nodbhrend Ded Bratens damit zu befpren:
gen, bid ¢8 aberall eine harte Haut befommt; hernad




