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einen Korb, auf cin mit Mebl beftrented Judy gelegt,
mit Mebl befireut, an einen warmen Ofen gefent und
folange, big er jum Bader getragen wird, gehen gelaffen.

Stollen 3u bebandeln, wenn fie aus dem
Badofen gebommen {ind. Man beftreidht fie auf
beiden eitent gut mit zerlaffencr Butter; fie werden
mit Juder und Jimmt beftreut, und renn fie gelinde
bleiben follen mit Nofenwaffer befprengt.

Stur3zen (Kunfausdrud bei dem Koden). Sn
Sotmen jubereitete Speifen werden, wenn fie fertia
find, auf eine Shiffel umgeftirt. Kalte Sachen, Ge:
leed u. Dergl. tverden, damit fie fich von der Form ab:
[ofen, desbaldb vor dem Umiftliesen einen Augenblick in
tvarmes Waffer gehalten.

Sulze. Bwei Pfund Kalbfleifh, vier Kalber:
fuge und ein Pfund mageres Sdhweinefleifh rwerden
mit gehorigem Salz und etrwas Wurzelwerf gefodhi,
aug der Brube genommen und bdiefe redht eingefodyt,
dbag Fleifch fhneidet man fleinmwurfelig, die Gallerte
der Fufie wiegt man flein, fdneidet 8 Pfefferqueten
in ©dyeibdhen, wiegt 6 big 8 Charlotten Elein, nimmt
etwas fein gefdhnittene Jitvonenfchale und geftofiene neue
Whurze, thut diefes alled mit dem Fleifche in die Bri-
be, laft e3 mit ciner Zaffe voll Wein und efivas
Weineffig auffochen und fullt e8 hievauf in eine Form,
[aft e8 in Diefer erfalten und tragt s mit Cfjig und
el auf, |

Supype, fiehe folche jededmald unter dem Namen
des Sauptbeftandtheiles derfelben, als 3. B. Suppe
pon Aepfeln, untde Aepfel u f. w.




