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Sit audy diefed mit Giern beffricdhen, fo fese man die
Paftete in eine Tortenpfanne ober siemlid) beifen Dfen
und lafje fie eine Stunbde baden. Damit fie unterhar
nidt su viel Hige befomme, fo fann man fie quf ¢i
nen  Mauerffein fegen. . Unterdeffen madt man bie
BDrube, worin die Tauben gefocht worden, wieder beif,
und bereitet davon eine Krebs: und Blumenkohifauce,
verftet fich, daf die Taubenbrithe die Stelle deg Bilu-
mentoblwaffers vertritt. — Soll dle Paftete sur Tas
fel gegeben twerdben, fo {dhneidet man den Deckel an
bem Jande berum etwad auf, fillt von der Sauce
Dinein und giebt bie andere allein babei Herum.
Caubenfuppe. Gut gereinigte, gefpeilocte
Zauben werden in einen Topf gethan, Eochendes Waf-
fer darauf gegoffen, daf fie nidht voth werden, fibers
Seuer gefest, gut abgefdhaumt, gefalzen, Elein gefchnits
tene TWurzeln und Porreegwiebeln dazu gethan und
vollig weid) gebodyt. Hierauf hadt man feine Krauter,
[hioigt fie mit Butter gut ab, {dittet ein paar $of=
fel SMebl 3u, bratet beides gut, -thut ¢8 in einen
Zopf und gieht durd) ein Sieb Brithe Davauf. Die
Zauben werden auf eine Schiffel gelegt, qut abgepugt
und bann in eine Fervine gelegt, und aus Magen
und Lebern derfelben, weldye Flein gebadt toerden, mit
etoad geriebenem IMildhbrod, cinem Sticde Butter und
goei Ciern Eleine UdGe gemadht, und in der Suppe
gar gefocht. Lenn aber die Suppe nidht famig ge=
nug ijt, wicd fie mit ein paar Giern abgequirlt und
iber Die Taubén, deren Speiler guvor ausgesogen twers
oen, angeridhtet,  Cine abnliche Suppe bereitet man




