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Wad Waf 181

etwad ufammen gefabren iff, herausgenommen, in fak:
tes Waffer gelegt und fo mit allen tibrigen Ciern, ver:
fabren.  Diefe Cier werden entroeder mit AWMustatens
blltthen beffreut 3u Suppen, Spinat und dergleicdhen
gegeben oder eine Schannigbeer=, LWein= oder andere
pafjende Brube daruber gemadyt. |

W.

Wadhbolderbriibe, Man Lot geftohéite
Wadyholderbeeren, mit einigen Nelfen, etwad Jitros
- nenjchale und geroftetem Brode in Fleifcdhbrirhe, quick
¢8 Elar, gieft dbas Gange durd) einen engen Durd)fd)lag,
madyt ¢8 nady Gutdinben durd) Sugiefen von LWeires
effig fauerlich und verfuft ¢ mit Juder ein roenig.
Diefe Brithe eignet fidy fur zahmed und wildes Schroews
nefleifch, fo wie fur gedampfte wilde Cnten.

Waffelbuden, Cin BViertelpfund Suder, ¢in
£offel voll Rofenwaffer und ein wenig NMustatenblus
men werden mit 10 Cidottern cine LWeile gefdlagen,
dann 13 MNofel warme Mildy, L MNofel gute Hefen,
2 Pfund Mebhl, auch erforderlihen Falled e paat
Loffel mehr, wenn der Feig nidht fteif genug fein follte,
auch vor dem Mehle 15 Egloffel Elar gefdhmolzene
SButter hinzugethan und gut durdygearbeitet. Der Teig
ird nun an einen warmen Ort jum Gebhen' gefeft
smd wdbhrend bdiefer Jeit alled Ribhren in demfelben vers
micden. Wenn er qut aufgegangen ift, fullt man
mit einem Vorlegeldffel davon in bdie guvor auf dem
Feuer erhisten und mit Butter ausgefiridhenen Wafe
feleifen und (45t ihn nur geldb baden. Die Butter




