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und nady Guedinken 8ucfet unb Bitronenfaft daran

gethan.

Weinbribe anderer Art. Cin LWffel voll
Mebl und 4 Cidotter werden mit drei Viecteln Wein and
cinem Wiertel Tafjer Elein gerubrt, ein wenig Buytter,
Suder, Simmt und Sitronenfdhale hinein gethan, und
die Brithe aquf dem Feuer bid jum Kodyen abgeriihet,

Wein=Crem. Auf 12 Loth Sudee wicd ¢ine
Ditrone abaerichen, Derfelbe alddann fein geffofen,’ in
cinem nidht fettigen Topfe 18 Gier mit einem balbenr
Loffel voll SKraft: oder Kartoffelmebl Elein gefchlagen,
mit 1 Quart Wein und einer Taffe voll Drangenivaf
for in einem Kafferollodhe auf Koblenfeucr gefest, uns
ter beftandigem Quitlen aufiteigen gelaffen, dann gleid)
auf Affietten gethan und mit Macronen garnitt, %ei
fifern TWein nimmt man wenig Juder.

Wein=Crem, 3weite AUrt, In emer .ﬁnr s
colfe (356 man 11 MNoéfel Landwein mit einem Stud
SQuder, auf weldem zuvor die Sdhale einer Jitrone
abgerieben worden, Eodhen, ribhet alsdamn das GBelbe
pon 4 Giern mit etwad Orangenwaffer und einem Lofs
fel voll SMehl Elar, quirlt damit Den Wein ab und
(3§t ihn damit unter beftandigern Rubhren fo lange fos
den, big er didlich wird, alsdann witd er abgenoms
men und der von Ciweif gefthlagene Schnee [offelrosife
su dem LWein gecibet. Man fann den Sdnee gleid)
dacunter tithren, fobald er abgequitlt iff, ibn alédann
in eine Affiette thun und abtublen [lafjen

Weineffig auf eine leidhre Art 3u bereiten,
u el Anker Cffig weeken an Ingrediengion erfordect;




