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und fidy auf fein Augenmag verfafjan Eann, fonderh
nur durd) das Jufesen des Salzes und Gerwirsed nach
und nad) und durd) das Kofien des Gehadten dabei
bas ridytige Piaf treffen Fann.  Unter bie 3 dem
Wurftmachen nothigen Gewvitege rechnet man auBer
bem Salze nodh Pfeffer, Felbon, Mustatennuf ynd
Die fein geriebenen odsr geffofenen Bldtter des getrods
neten WMajorans,  Die Tirffe fodyt man in einem
Seffel von verhaltnifmagiger Grofe, in fiedendem LWaf-
fer, in weldyed eine nad) der andern bineingelegt umd
ungefabr eine balbe Stunde gefodht wird. Ob fie ges
nug gefodht find, prift man dadurd), daf man mit
emer gweizinfigen Gabel binein fHide, wo fie, wenn
e5 hell hevaus {prist, gar find und aus dem Keffel ge-
nommen und gum Créslten bingeleat werden. Ginen
oder givet Tage nahher hangt man die Witefte auf
cine Stange oder an eine jufammengetnipfte Leine n
dben Sdyornjtein, (At fie ungefibe. ache Lage hindurdh
m nidt 3u fiqcfen Rauche hangen, fiehet dann nad,
0b fie uberall gehorig gerauchert find, und nimmt fie,
fo bald bief ber Fall iff, aus dem Sdyornfteine, um
fie im Keller oder in der Speifefammer an cinem fith-
ten, frodenen Orte ju verwabren.

| Die Vereitung der Wiirfte mag bier in der alpha:
betijhen: Ordnung folgen.

| 1) Dlutwurit s3u maden.  G3 wird Sned
abgefodt, fein ju Guricfen gejchnitten , mit dem durd
- ein Sieh getricbenen Blute in eine Schitfjel oder e
men Afh gethan, gefalzen, mit serjfofenem Pfeffer und
etwag Majoran gut unter einander gemengt, in ges
veinigte Scyweine= oder Rindsddrme gefitlle, an bei-
ben Cnden jugebunden und auf angegebene 2Weife
gefocht. -

. 2) Bratwurit 3u maden. Man hadt fo
viel fetted Schreinefloifdy gany fein, al8 man ju Ddet
Wurlt su gebraudhen denft , verfeher ¢8 mit vorftehHen:




