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Dem Gewotiry, fullt 3 in bie reinen, abgefdleimten
Bratrourftbarme, und Eann diefelben braten odber einige

Zage raudhern und abfodyen.
3) Braunfdweigermwurit 3u maden.

. €38 wird gu bdiefer Wurft dad zactefte Fleifdy, der Len:

denbraten und bie Schinfen junger Sdheine, dod) nicht 3u
fett, genommen, von den fehnigen Theilen befreiet und
vecht fein gebhact, dann mit gangem und mit zerjfofenem

Pfeffer, Saly und etrwad Salpeter vermengt und in

RNindsgedarme , weldye feffer {ind, redht feft geftopft,
perbunden, 24 Stunden lang aufgehangen, nadygedrirct
und wieder feft sugebunden, in den Maudh gehangen,
und sulest an einem fublen Drte verroahre ‘

Die NRinbdsdarme dazu mufjen frifdy aufgeblafent -
und getrocfnet fein; vor dem Gebraudye terden fie in
Laulichemn 2Wafjer ertveicht.

4) Lervelatwurft 3u maden, Su ungefabhe’
25 Pfunden LWurft werdben 221 Pfund Ded beften
S dyroeinefleifdhes und 2% Pfund Rindfleifdh genominen,
sufammen vecht fein gebadt, 41 Pfund getrodnetes -
Salz, 5 Loth gedorrten Salpeter, 6 bis 7 Loth hald
geftofener Pfeffer dazu gethan, alled gut unter ein:
ander gemifcht, febr feft in Mindsdbarme gefuilit, view
2age in Saljlate gqelegt, el Tage in den Raud,
pann in die ¥uft, dann ticder in den Mauch, und
gulest in dDie Luft bis jum. Gebraudye gehangt.

5) Delbwurit 3u maden. Man verfertint fie
eben fo roie Die folgende Hirnvonrft, ziehet aber dabei
bie gereinigten Davme vor dem Fullen Ddurch abges |
fodhten Saffran.

6)sirnwur ft 3u maden, 6 Pfund gutes
Sdweinefleifch und 2 von den Adern gereinigte Schroei-
negehirne werden fein gebadt, etiwasd gefchnittener Speck,
einige Cier, IMusbatennuf, elfen , Pfeffer und Salz

barunter gemengt, in fette Sdhweinddarme gefulit und
abgefodyt, |




