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ferole gefteiden, und fo wie es Falt wied, bildet fid ein
Judermehl, dDag man wieder ftofien und dDurdfieben muf.

Die Kaffeh s Effenyg ift bey der gefulsten Mildy angs
fiihtlich befhrieben (. d. Abfdn. v. gefuliter Mild.). Ju
diefem Ende muf diefelbe etwas ftarfer gehalten werden
als fie dort angeseigt fteht. °

Rofen - Juder. (Sucre a la rose.)

s werden swey EGAIOFel voll rectificivter Weingeiflt
mit fedhs bis adht Tropfen Nofensbl gefattigt, und drey
GHl6ffel voll fein geftofencr fehr trodener Juder Damit
fo oft befprikt und durd) einander gemengt, wieder warm
geftel(t, und fo fortgefahren , bis dee Rofengernd) ftart
qenug vorfdlagt.

Diefer Juder wird dann, nad) dem nodhmahligen
Stofien und Durdfahen genau verfhloffen, an trodes
nem Orte aufbewabet; dod dDarf Der Ort nidt warm
feyn, weil Der feine Getud leidht Hiexdurd wrﬂﬁd;tigm
fonute.

Reroli » Jucker *). (Sucre de fleur d’orange ou
au neroli.)

8 1ird Dem vorbergehenden gleidh, dDe fein geftos
Gene Juder mit Otangen:Blithshl gefattigtem Weingei
fo oft befprift, bis Derfelbe Den Gerud angenommen bat;
Dann wird et genau verfdlofien, an einem trodencn Oete
bis sum Gebraude aufbewabhet.

*) Deroli ift befanntlich dasd atherifdye HH1 der Orangen-BVliithe.
Aus dem fitdlichen Franfreich und ecinigen Segenden Dyaniens
toird Das voriiglichfte geliefert. Durdy mwicderbobites Maceris

- gen dee Orangen:Bliithen im vectificivten Weingeift Fann man
dieferr fo allgemein beliebten Sevudy fehe wobhi erhalten. ,




