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hattnp Sudettmge (3. UbfdHn. v. Suctzrtnq) und hu
~rollten -ﬁ)ablbtpbm, Diefe werden tt&bm[tﬂ) fetye glﬂd) gtu
gefdynitten, und mit Caramelyucter anderthaldb ol breit

JimwenDdig - Der -untern Platte- angetledt, und die jwepte
- Dawiber befefltiqet: Dex ywente Sodel, Dritthald Joll hod),
::’mi% ‘eben, fo gemarht, dibee diefen Edmmt nun deg ays

gerofteten MMandeln:beveitete Baum (S, Abldn. v, geo
tofteten Mandeln). Die Mundeln miifien feinbrosiid) ges
fdnitten wetden , um. den feingn Sweigen einige Sidyees

heit geben ju Eonnen. Der Baum wird ungefdhr soey
3ol ftaef -und fedys. Joll Hody, gegen dDas, Ende verlie:

rend, aus-jroey Linien dinn gewalttem Mandelgrilling
sufammen gecotit werden. Die Afte, die mit aufgebege:
nen @pb&p@m perfehen find, werden an dDen @tunqu
geklebt, E3 werden Dann aus, f,emgauttmg Yon grilnet
Farbe; in- feindurdfidrigem Gitter, jiexlide Korbden
mit- Hingden gemadt, und nad einigem Abtrodnen,
mit feidtem und feinem Bacdwerk , aus fpanifden Wine
den, Biscoten, Mandelpuifeln, fufflictem Juder oder
gefaumtee MMild), oder audy einer fhonen durdfidtigen
Suly angefullf und an Ddie Afte aufgehangen. Die por:
ftebenden, Rauder oder Dldtter werden mit Dadwert pgrk
fdiedence Art befeht. Die Spihen dex Afte werden aber
por Dem Auffeben an den Stamm in Syrupy gttnﬁdgt_,
und mit feinfadig gefdnittencn Piftagien befdet. Das
Bange muf, fdon gearbeitet, grofen Effect heevorbrin:
gen. Man braudt dbrigens Die BVorfidht, Die ﬁﬁtbd;_:g
nicht eher aufsuhdngen, bis man den Auffab auf die Tas
fel fest, um dem Sinfen vorzubeugen, Das nad langem
Hingen , und wenn die Sdwere nod) fo gering ware,
Dennod) erfolgen muifte, -




