14 Il Trinciante di Vincenzo Ceruio,
nare nel trinciarlo come ti difsi che facefsi quelli; 6 come ti piacerd pitk
di fare,facendone quante parti fard bifogno,& quefto baltera nel hauer-
timoftrato il modo dell'imbrocchare fopra il collo potédoanco a piacer
tuo imbrocchare nelle reni,il qual modo fard fempre piu ficuro,che quel-
o del collo, ogni voltapero che fia beneacconcio dal cuocho , che altri-
mente non lo potrefti imbrocchare nein quefto nein altro modo, pero
bifogna cheil trinciante habbi giuditio di (aper conofCere la robba , pri-
ma che ia imbrocchi,& laleuiin alto,che f¢ poi gli cadefle della forcina,,

gli {arebbe vergogna grande,

Come [i trinciano I oche fuluatiche, & domefliches Cap. XV1la

L E oche faluatiche & domeftiche , fono vecelli grofsi, & non fono in
molto prezzo {enon tra’contadini. & rare volte fe ne mangiano alle
tauole de Principi grandi,non gia per quefto voglio reftare di ragionarne
di effe,accio fe per cafo ne folle pofta alcuna in tauola, tu fappia il modo
che deui tenere nel trinciarla, Piglierai dunquela forcina grande,&il col
tello grande; & la imbroccherainelle reni , come {i fanno tuttili altrt ves
celli;facendo che la punta della forcina arriui nell’offo del petto dinanzi,
fermandoticon la perfonagiuftaal tuo luogo, tulaleneraiin alto con
gratia, e volteraili piedidi (otto yvoltando la manodella forcina in mo-
do, che tu accommodi'vecello al taglio del coltello, darai li dui tagli or-
dinarij alla cofcia diritta, ponendo ia punta del coltello nella polpa del-
12 coftia, dalla banda di fuori,voltando il colrello verfo te, la leuerai facil
mente per li dui tagli datili prima, & la farai cadere nel piatto, voltando
poi il piede manco difopra,fpingendo la forcina innanzi darai li altri dut
tagli alle congiunture della cofcia manca, lenando poi quella conla pun
ta del coltello,porrai nel medefimo piatto ; leuate che faranno le due co-
{cie, tu porrai cura quante parti ne deuifare,& per eflfereil petto dell’'oca
molto groffo, ne potrat fare molte parti; tu volterai adunquel'vna delle
due parti del petto verfo 1a tua mano diritta , facendo piegarela forcina
fopra il tondo che tu deni hauere fotto la mano,& col taglio del coltello
gentilmente tu ne trincierai il petto in fette fottili,ouero lo trincierai mi
nuto,come 4 te piacera, & {evorrai accompagnare con effo alcuna parte
dell'offa,tuvolterai la mano & la forcinainficme, lenandone lofladell’a-
le, O 1a forcella del petto, ouero le due parti del groppone, ponendole ¢o
gratiaconlapunta del coltello done fara bifogno , & quefto ftard algiu-
ditio del fofficiente Trinciante di farne tante parti,quanto 4 lai piacerd ,
cominciando,& finendo doue pin li tornerd commodo ; & quefto bafterd
quanto al trinciare 'oca faluatica, & domeftica. Hauendo io ragionatoa
baftanza come f¢ imbroccha,e comefi dinidono ogni forte di vecelli grof
fi, che fi cotumano di portare intieri alla tauola de'gran Signori, reftard
hora che tu fappia come fe imbroccano,& come i {membrano tutti live-
cellizchevaano trinciati oprala forcina,& non dinili; & prima comincia
remo dal pauoncino o gallo d India giouaas, & pollafri piccioli .
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