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gratia nel medefimo tondo , & con effo ancora vi trincierai que! boccone
di carne,che {ta frala fpalla & il collo;& quefto bafterd per il fecondo té-
do,buttandout il fuo (ale.Voldndo fareil terzo tondo, tu volterraiil pet-
to del capretto verfo Jarua manodritta,& darai dui taglil'vno dalla ban
da dritta,& laltro dalla banda manca del petto in quelli offetti, liqua'i
peretlere molto teneri facilmente fi ragliano , & con la punta del coltello
la farai.cader nel tondo,che tu hauraifotto la mano,& dipoi con il taglio
del coltello ver(o te,ne leuerai le due prime cofle dalla banda dritta, vol.
tando yn poco la forcina, ne lenerai 'altre due cofte dallabanda manca;
& con gratia tn farai cadere nel tondo buttandoui poiil fale,& quefto ba
fterd peril terzo tondo.Velendo far il quarto tondo,tu fpingerai la punta
della forcina innanzi,che il pettodel capretto fia volto di fuori, e con il ta
glio del coltello volto dabaffo ne taglierai due o tre di quelle cofte dalla
banda dritta, facendole cader nel todo,& dipoi altre due o tre cofte aprel
fo di quelie inficme con effe porrai nel medefimo tondo ;voltando poivn
poco piu la foreina accommodando il capretto al taglio del coltellone le
ueraialtre quattro cofte dalia banda manca,facendole cadere nel tondo,
vi butterai il fuo fale,facendolo daredone 4 te piacerd;Et queflo farda ba
ftanza per il quarto tondo.

Volendo far il quinto rondo,tu fpingeraidinuouo il capretto innanzi
verlo il tuo fignere & col taglio del coltello verfo di te ne leneraitutte le
colte da tutte due le bande,a due,a due, fino alia forcina , atal che non ti
reftiin effa altro che tutta la partédella fchena, facendole cadere nel me-
zo del tondo,vi butterai congratiail fale; Et quelio fard per il quinto ton
do; Hora ti refta fopra la forcina tutto 'offo del filo de'la fchena voltando
la punta de la forcina verfo la tna mano dritta,tenendo ben fermalama
no & con 1l taglio del coltello volto de baffo taglierai di nodo in nodo tut
ta la parte che haurai fopra la forcina, facendola cader in quattro parti
nel tondo, che tu haurai fotto 1a mano, & con bellagratia piglierai il fale
con la puntadel coltello,e lo butterai fopral'orlo del tondo, dandole do-
ueatepiacerd; Et quefto bafta peril fefto & vitimo tondo fatto delli dui
quartidel capretto dal mezo innanzi; attaccati infieme.

Come [t trincia vnlombo di Caprio. Cap. X XXV I 1.

L lombo del caprios’intende tutto il filo della fchena dal mezo indre

to ; ilquale ¢ fempre dilonghezza v palmo ; & queflifi fanno fempre
arrofto nello (pido;& fono molto buoni,quado fono frollizvolédolo adun-
que trinciare tu piglierai la forcinagrande , & il coltellogrande accom-
modandori il piatto,doue fard dentro,a canto di te, dalla tua banda man
ca,voltando in medo che tu lo deui imbroccare,faccndo chel'un delli bra
chi de'laforcina entrinel bufo del filo del'a fchena,& I’altro brancho en-
tri difotto dalla banda doue fi il rognone,accio che quello ponendo da
Faltro cantonon ti deffe faftidio nel trinciar la parte¢ dellombo;cheil lom
bo fidicela carne che f1a fopra lafchena; pofto che tu haurailla forcina
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