56 I Trinciante di Vincenzo Ceruto,
Comefitrinciavna porchettadilatte. Cap. XXXV 11l

L E porchettedilatte picciole & graffe fono molto bone , quando che
le fono ripiene di bone cofe,& cotte ne lo fpido, & poi mangiate cal-
de; Volendola adunque trinciare , tu piglierai la forcina grande & il col-
tello mezano 2l folito modo; ma accioche tu fappia, 1a porchetta né s'im
brocca,& non i trincia fopra la forcina,come fi fanno molte altre forti di
€arne, perche la porchetta ha la fuacarne molle, & dipoi quella é longa
di tratto,di forte,che imbrocchando in qual parte fivoglia, non ftarebbe
forte, & firomperebbe nella forcina, adiique tu 12 lafcierai ftar ferma nel
piatto, incominciando come tuintenderai ; Tu farai che a porchetta ftia
conla{chena dif{oprafacendo che la tefta ftia volta verfo la tua mano
manca,ponendo la cofta del coltello fopra il collo , calcando da baflo , tu
imbroccherailatefta nel grugno, overo nella bocca , diforte che tu fenti
che quella fia bene imbrocchata ; dipoi tu volterai il taglio del coltello da
baflo , tagliandoneil collodinktto a canto alle fpalle; &il capo ti reftera
faci!mentenella fercina,laqual’leuerai con gratia in alto, ponendoti con
la perfonaal tuo fegno,con il taglio del coltello voltoverfo te, ne trincie~
rartutta la parte del collo, & dellegote, laquale € bonifsima, & quella
farai pofare fopra 'orlo del tondo , che tu deui haunere fotto la manodi
pottu leuerai ambeleorecchie,pofandole nel medefimo tondo, abbaflan
do la teffa poi fopra il tondo,tenendo ben ferma la forcina, conla punta
del coltello tu apriraila tefta difopra, {coprendone le ceruella & li doi oc-
chi,lenandone quelli dui pezzi de ofsi,lenando la forcina la tefta tirefta-
ranel mezo deltondo buttandoui con gratiail fue falela darai 4 chi ti
piacerd; Et quefto fard in quato alla tefta della porchetta; & in quefto me
defimo modo potrefti aprire la tefta del capretto che faria bonifsimo.Ho
ravireftada trinciare il rimanente della porchetta dalle fpalle indietro 3
tu ti accommoderai adunque di forte la porchetta alla mano del coltello;
che con facilitd tu ne pofsi lenare prima il piedediritto , ponendolo con
gratia con lapunta della forcina & del coltello nel tondo che tuhaurai
fotto la tna mano,& dipoi con gratia fenzaimbrattar niente,ta 1i lenerai
la paletta della fpalla diritta; ma che con effa vi fiaattaccata lacrofta di-
{opra, la qual’ancora porrai nel medefimo tondo ; dipoi conla punta del
coltellovolta all'ingin tu daraivn taglio dalla banda diritta dal'vn capo
all’altro fopra il filodella{chena, dalle {palle infino alla coda, ftaccando
ne di quelle cofte dalla {chena, conil taglio de! coltello volto dabaflo
ne fpiccheraidue,o, tre cofte attaccate infieme,con la crofta ancora , con
vapocodiquel’ pieno,& I'vio & 'altro porrai nel medelimo tordo but-
tandoni il fuo fale lo darai douefara bifogno; Et quefto baftera peril pri-
mo tondo fattodel picde & della fpalla dritta, & due,o'tre cofte, con vn
pocodel pieno della porchetta. Volendo faril fecondo tondo, tu volte-
raila banda mancadella porchettaverfo te,& ne leuerai prima il piede, &
poi lafpalla manca,ponendo 'uno &I'altro nel tonda che tu deut hauere
fotto 1a mano,dando poi vnaltro taglio per il lungo della {chena dﬁ“;*— b3
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