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Hauendo io ragionato d baflanza de tutte leforre decarni; hora ra gi0na-
vemo come [i trincia tuttele [orte de pefii di Mare,¢ pri-
ma diremo come [i trincia & come e dinide il
, Storione. Cap. X LV 11 1.

O Storione fecondo il mio gindicio, fra tutte le forte de pelcigrofsi

¢ il migliore,ma vole effere mangiatofrolle; al contrario di molte al-

tre forte di pefci,liqualife non fono frefchi non vagliono nulla;& havn'al
tra parte dibuono, che s’aconcia in qual modo fi voglia fempre eglié bo
nifsimo: tanto caldo quanto freddo. Etanchora fi poffa cunocerein molti
modi, come difsidifopra pur il piti delle volte i fuole cuocere aleflo, ma
diuifo in pezzi grandi,o piccioli fecondo la grandez za dello ftorione.Ma.
fia quello grande,0 picciolo ordinariamente latefta fi cuoce aleflo;Adun
queragionaremo primadel capo come parte pin honorata , & ancora 12
miglioresvolendola adunque trinciare € diuidere:piglierai la forcina me-
zana & 1l coltello mezano . Ma perche tu non la potrefti imbroccare ne
trinciar fopra la forcina,tu la lafcierai flare cofi pofata nel medefimo piat
to;voltando il moftazzo ver(o la tua mano manca ; Manota che latelta
dello Storione fe bene ella € alcuna voltagrande,che in efavi ¢ pocarob
ba, & percio poche parti ne potrai fare ;perche 1l capo dello Storione é
quafi tutto vn'offo integro tanto neruofo, che 4 gran fatica vifi puole cac
ciar dentro la forcina,ne tagliare col coltello;Hauendo adunquela forci-
na & il coltello nelle mani,ftando con la perfona al tuo fegno,tu volterai
la punta della forcina da baflo,& imbroccheraila tefta nel moftazzo dal
mezo innanzi nella parte piii tenerella per tenerla piii ferma: Dipoi con
12 punta del coltello volta verfo la tua manamancala caceieraiin cima
lateltatra la nucha &la crofta,o {caglia che il florione fuole hauere fopra
la tefta, fpingendo beneil coltello adentro, alzando poila mano in alto,
neleuerai tutta quella fcaglia in due parti,laqual per effere dura 1a man
deraiviastra il collo & la tefta vifuoleeffere di molta p olpa; quefta peref
fere1a parte migliore,la leueraiconla punta del coltello,ela farai cadere
sl tondo che tu haurai fotto 1a mano; ponendo peila punta deila forci-
na nel occhio dritto,con la punta del coltello lo fpiccheraid’intorno,lo le-
uerai di netto ponendolo nel medefimo tondo , e buttandouiil {ale tu lo
darat al tuo Signore : Tu volterai dipoila tefta dalla banda mancaverfo
te,ne leuerai l'occhio manco,ponédolo fopravn todo;vn poco piti da baf~
{o fotto I'occhio,vi havna patte di graflo bianco,che pare latte, di quello
neleneraivna parte ponendola nel medefimo tondo , girata poila tefta
intorno,leucrai vno delli duoi ofsi che fotto la malcella, ne leuerai vno di
quelli ponendolo nel tondo,vi butteraiil fuo fale, lo darai doue faradibi-
fogno,teneleuerai poilaltra parte delt offodellaltra mafcella ponendo -
lonel tondo,& accio che tu fappifotto le dueorecchie ;& haife che noi le
vogliamo chiamare,tu vitroueraida ognibadavn pezzo di polpa,laqua
i¢ non € molto biancha , nemanco molto buona,per effere tucca magra

queclia




