76 Il Trinciante di Vincenzo Ceruto,

Comefitrinciail Melone. Cap. LXV1I1.

I L. melone e mafsimeinItalia € opinione,che fiail mugliot frutto che fi
mangi,mafsime quando fono della bonaforte, & che fono pol man-
giatial fuo tempo ; Volendolo adunquetrinciare, tu piglierai la forcina,
& il coltello picciolo;ma non gid quello delle frutte, perche non ti feruira
per la [ua cortezza, & quefto fard in quanto alla forcina , & il coltello che
deuiadoperare. Ma nota che molte volte fono portati li melloni in tauola
quando vengono le vinande doue che il trinciante malamente hi c6mo
cita di allaggiarlitutti per accaparne il migliore perdare al fuo (ignore,&
molte volte aunienne ancorasche in quella confufione di tanti, in cambio
didarliil buono,fe li dd il pitl trifto;& pero (ara bene,che tenghil'ordine
che da me tu intenderai; Io voglio adunque prima vn poco chefia porta-
ta lavinanda, che fifaccino venire limelloni alla credenza , & affaggiarli
tacti ; & di quelli accaparnevno, 6 dui, li migliori , & quelli farli coprire
convna faluietta bianca, & poi faeli porre in tauoladal fca'co, quando
fatanno portate le altrevinande;venuta 'hora del trinciare il mellone, tu
tenerat | ordine,che tu intéderai; In dui modi fi poffono trincrare 1i mello
ni;i! primo modo fard di pigliare il mellone cofiintegro nella man mica,
¢ facendolo pofare nel piatto,voltando la parte del fioredi fuori;& ¢é il ta
glio del coltello lenidonele fette ad vna ad vnastenendole nella man m3
€a,lenandone primale anime o1l coltello, cimado lafettada ambe dui
licapi, & convn tagliofpiccando la parte bona della fcorza, ponendoli
poi foprali tondi ad vna ad vna; & quefto € il primo modo nel quale non
{i adopera forcina.ll fecondo modo farad di pigliarne primala forcina & il
coltello nel'e mant,pigliando 1l mellone nel piatto,lo cimerai da rutti dui
li capi,cimato che fara,tu volterai la parte del fiore verfo dite, & imbroc-
cheraiil mellone 1u vna delle fette,nel mezo ginfto del colmodella fetta,
fpingendola mano in fuora,voltando la punta della forcina verfo dite,&
& di quello modo imbroccheraila fetta del mellone per fianco , fpiccan-
dola condui ragli,laleuerai in alto,facendo guardare vn poco verfo di te,
ne leuerai tutte le anime con la punta del coltelo,voltando poi la forcina
innanzitenendola ben dritta, & ferma, con il taglio del coltello verfo te
con vn taglio feguitone i})icﬂherai la parte buona dalla fcorza,ma nel fi-
ne del taglio che fara verlo la parte del fiore, guarda di non tagliarlad:fot
to,acciochela parte del buono nonticada della forcina, matireraiil col-
tello per fianco,& con ii taglio voito dabaffo daraitre, o quattro tagli per
1l trauerfo della fetta, incominciando dallabanda del fiore , finendo 2lla
parte cel peligone, ponendo poila punta del coltello nel mezo della fcor
za per fianco con il taglio ver{o te fpingendo in fuora , tu defimbrocche-
rai la fetta,fpingendola vn poco in fuori cd 'uno delle due ditadella ma-
no dellaforcina , laqual fetta cofi trinciata porrai conla punta del coltel-
lo fopra 1l tondo,dipoico buona gratiavi butteraii! fale ,¢ lo daraial tuo
ignore ; ritornando peidi nuouo a imbroccare 'altra fetta pel modo di
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