78 Il Trinciante di Vincenzo Ceruio,

tralaffare di raggionarede la Pera, per andar quella quafi imbroccats ¢
trinciata in vino medefimo modo ;ma per effere lapera va frutto tanto
gentile,& apprezzato molto,non ho volutoreftare di ragionare-di eflo, fe
non per altro, almeno per moftrarti va'altro modo d'imbroccare , & di
trinciarloancora; Volendo adunquetrinciarela pera, fiadi qual forte fi
voglia,tu piglieraila forcina picciola,& il co'tello picciolo delle frutte, &
con la piita del coltello tu infilzerai a perasma nota che in dui luochi po-
trai porre 12 punta del coltello;l'vno fara di fotto 4 canto I fiore,alzando

il pero in alto con il piccolo difopra; hauendo poi la forcina con li bran-
chivoltidifopra , & con buona gratia tirandola pera da baflo 1a imbroc:

cherai nel mezo del fiore nella forcina;laltro modo fard di porrelaipunta
del coltello nel mezo della pera per il fianco , ma cheil taglio guardi in

fuoravoltando la parte pel picolo difopra,, tenendo 1a punta della forci=

navolta difopra a'zandovn poco Ia pera in alte,con gratia la imbrocche

rai nella punta della forcina ginfto nel mezodel fiore , facendo cheil pi-

collo refti difopra;& ogn’vnodi queftt dui modi, che tuimbrocchi , ftara:
bene,purche tulo faccicon gratia,dipoi con il taglio del coltelloverfo te,

tenédo {empre nelle manidiforte che tu poffa arriuar col dito alla punta,

& con il primo taglio tu cimerai via il piccolodinetto tirandolo poi col
tagliover(o te,fottilmétene monderai la pera giradodi manoin manola

forcina,peraccomodare la peraal taglio del coltello,auertédo sépre a far
di modo,che tu nofpicchi’punto della fcorza;médato che tu hauraila pe:
ra foprala forcina con la parte del piccolo difopra,tudaraitre,o quattro

tagli alla pera del piccolofino dabaflo ¢o il girare la pera intorno, ma da.
rai ognitaglio di forte,che tu non {picchi niente;dopoi €6 preftezza cac:
ci¢rai la punta del colello nela peraa canto la forcina,& con il ditogrof’
fo della mano della forcina,tu fpingerai va poco la pera infuora,ela de--
fimbroccherai; laqual reftera fopra la puntadel coltello,& co gratia fpin

gerai la mano del coltello innanzi,porrai la pera fopra il tondo, & con il
dito lungo la {pingerai fuora del coltello,e la farai ftare nel medefimo té-

do, & diquefto modo anderai facendo fino che tu haurai finito di trincia

re tutte,o parte di quelle che faranoo di bifogno. Et quefto fard dbaftan-

za per hauerti moftratoil modo,che {i deue tenere nel imbroccare, & trin

ciarela pera;Vifono ancora di molti altri modi per trinciare le pera,del-

lir qualinonho voluto: parlare parendomiche non vifia il piu bello di

quefto,volendola trinciare fopra la forcina.

Come [i trinciail cardo . Cap. L X X.

L cardo & noto 4 ogn’uno, & fone molto buoni quando fono delli fpi-
nofi,& che poi fono bianchi,& ben fatti; & ancora che quefto {i ponga
nel numero defrutti.non € pero altro che vna forte d’herba,che fa le fron
de groffe & {pinofe;lequali fotterandofi poi al fuo tempo dinengono bian
che,& fimangiano dopo pafto in cambiode frutts ; volendoli mangiare,
prima fe lileuano le fronde trifte d’intorno laflandole folo quclie pi

bianche neteandole pot il (uo pedicone d'intorno dalla terra, & da tutrg
: la par-



