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d’oro,0 roffe,& 4 proportione fatto,ouero tenghino in mano vn mazzo dj
fiori,o vn fior difeta,6 bandirole, 6 vn dono,& cid che pit piacerd:Et ac-
cio che la tauola fia di maggior vaghezza,a chila vede, fi mettera in efla
{ubito che fia fornita d'apparecchiare, tutte le cofe che faranno le fequen
te per ordine fcritte.Per 12 Cena., |

Primo {eruitio di Credenza:

Tnfalate Jauorate grande,& indorate con diuerfe materie .

Infalate cotte deradiche,& capperini, & di piedi di Caprett .

Infalate di Cedro adornate di fiori, con zucchero,& acqua rofa .

Telle di porco faluatico cotte in vino, inargentato il grugno con foco ar«
teficiato in bocca,adornate di verdura & fiori.

Sommata in fette tocche d'oro,& falamein fette con limoni.

Profciutto sfilato con anifi confetti fopra , & vna pafferina di Corintho.

Linguedi Bufalefalate cotte in vino,monde,& fpaccate.,

Polanche arroftite,& poiimborracciate con pafta fritta.

Fafani mafchireueftiti in piedi che paiano viui, con profume nel becco,
tremolanti per tutta la coda.

Pafticci de lepriintieri coperti 4 modo di leoni, & dorati che téghinovna
bandirola con I'arme delli fpofi .

Toertiglioni ripieni alla Milanefe tocchi d’'oro con zucchero fopra.

Bianco magnare di mezo rilieuo toccho con oro. & zucchero fopra.

Gielo di color d’ambra & con lancette di Fafano aroftiti fotto.

Pauoni arofliti, & falpimentati con granati, & limcnifopra,doratiil bee
cho & li piedi,& habbia la fua coda pofticcia,& il fio collo.

Torte di perfichi fecchi con zucchero {opra fredde.,

Ojuedi Spagna,vua bianca, & Pergolefe.

Statue alte doi palmi con vna caneftrina inargentata in ambedue le ma-
ni con dentro cinque moftaccioli per vno , ben lanorati & dorati.

Bandirole di taffeta con Parme ficchate ne i pafticci, & per infalate gran
di, ouero incima a trionfi delle {aluiette.

Pizze grandi, sfogliatevna per piatrocon profciutto sfilato dentro &
zucchero fopra .

Foccacine fatte con butiro,zucchero, & acqua rofa, quattro per piatto.

Vnlauoro di pafta a groppi fatta con la feringa, & con zucchero fopra &
grani digranati tocchate d ‘argento, ¢ mele dr Spagna,fotto ¢ attorno
Yorlodel piatto.

Primo feruitiodi Cucina.

Ortolani aroftiti con fua croftara fopra, & melangoli.

Pafticcerti dipolpettine di monganacaldi .

Animelledi capretto,& fegatelli di pollo riuolti nella rete , aroftiti nelli
ftecchi longhi vn palmo, feruiticaldi, quattro ftecchi per piatto cofi
intieri; con melangolifopra .

Lodole



