Fr kam augenblicklich aus London von
,.Criterion” und ging nach Monte Carlo in
die Hermitage. Uber die Iléhe seines Ein-
kommens verriel er nichls, doch er deutete
an, dald er an einer franzisischen Filmfabrik
und einer hollindischen Getreidefirma belei-
Ligt sel.

,»Mein Sohn kat es sehr weit gebracht, er
15t ein reicher Mann, ich aber habe das ,Filet
Torgy' und den ,Austernsalat André er-
dacht”, sagte der Alte. ,,Und hier in meinem
Notizbuch stehen noch ein paar Rezepte, die
ich thm einmal als mein bestes Erbe hinter-
lassen werde. Aber wer weild, ob es dann
noch Leute gibt, die es verstehen, eine Pastete

Der Kiichendhel eines grnﬂcn Berliner Hotels entscheidet

zu wiirdigen, die genug Sentiment fiir die
feinen Nuancen eines Cadgéri de Turbot
haben,

Vielleicht sind meine Zeiten endgiiltig vor-
iiber, heute triumphiert ja die Hotelkiiche.
Ich aber bin in Milanow auf dem Gut des
Iliirsten  Czelwertynski geboren, und mein
Herr hat nie in einem d&ffentlichen Restau-
rant gespeist. KEr reiste stels mil seinem
Koch und al5 nmichts anderes, als was ich ithm
zubereitete. Selbst wenn wir in Petersburg
oder 1n Paris waren, soupierte er slets zu
Hause und begniigte sich im Restaurant mit
ein paar Friichten, die er zum Wein genol.
Sie wissen doch, man sagt, der beste Koch ist
ein Russe, der in Frank-
reich war. Ich glaube, das
Wort stammt vom Zaren
Alexander, der mich einmal
nach der Tafel rufen liel,
mich wmarmte und mich
auf den Mund kiilite.
Mitten auf den Mund. Da-
mals war ich Koch beir dem
GroBfiirsten Wladimir, der
mich oft
Freund nannte. Ich aber
lichte ithn nicht, denn ob-
wohl er sich auf den grolien
Kenner herausspielte, hatte
er doch keine feine Zunge.
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Schine Zeiten verlebte
ich beir Baron Rothschild 1n
Paris und ber demm Fiirsten
von Thurn wund Taxis in
Er starb 1n

Regensburg,
Jahren, wund 1ich

jungen
hatte mir vielleicht noch
fiinfzig verschiedene Arten
Karpfen zuzubereiten aus-
redacht, um thm eine I'reude
zu bereiten.”

André Ainé periet ein
bifichen ins Faseln, er er-
zihlte von einem amerika-
nischen Milhardir, der das
(Gefliizel vor dem Fisch ge-
] eressen, von der schinen Cléo
de Merode, die jeden zwei-
ten lag gefastet hatte und

das Schidksal der Slmisclaurtc: er , lkostet®, sich einen ganzen Monat
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