Horsd ceuvrier (fiir
Vorspeisen), der Chef
Gardemanger (fiir Bei-
lacen), der Chef-Pa-
tissier (fiir Siilsspei-
sen)., der Chef-Rotis-
scur (fiir im Herd
(Gebratenes), und der
Chef - Restaurateur
(fiir auf dem Herd
(ebratenes).

Jeder  Hauptmann
befehlizt seine Kom-
pagnie von ersten unl
zwelten Commis de
partie und fithrt sic
tirlich .ins Feuer”,
35" Celsius brodeln um
die Riesenherde, hier
gibt's keinen _Schat-
len und keinen Win-
ter, und der nengierize
(ast und blutige Laie
wankt leicht benom-
men und mit trockener
hehle nach einer Vier-
telstunde hinaus. Hier
kocht und brutzelt die
:"'nhf.lln;: fiur 3000 Per-
sonen, und taelich um
12 Uhr mittags nimmt
der Obergewaltice die
Parade ab. geht mit
silberner Handsdhale
von Topf zu Pfanne
und probiert und kri-
tisiert und lobt (spir-
lich!) und-sinkt danach
reichlich gesiittigt in
den Sessel seines Aller-
heiligsten, Man kionnte
kiithn behaupten, dald
die Faden des Betrie-
bes in seinem Magzen
zusammenlaufen, und
muls die Stabilitat die-
585 sonst s0o  zarten
Organs bewundern.

Auberdem muld un-
ser Wiichen-Staatsprii-
sident ja auch den
Iiat iiberwadhen, das
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