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heilst, zum finanziellen Wohl des Hauses
und zum leiblichen Wohl der Giste
Nahrung herbeischaffen. Ahnen  Sie.
blutiger Laie. was 3000 lukullisch ver-
anlagte Mitmenschen tiglich verzehren
kilmnen, wenn sie erst ecinmal, behaglich
in  den  Klubsesseln des Restaurants
siizend, dorch die rafhnmert angelegte
Speisekarte . am  Gaumen  gekitzel
werden?

I'.HH;_"I'II wir mit dem an, was unser
huchengewaltiger, als oberste Gerichis-
barkeit, tiglich zum Tode verurteilt, um
SC00 Miunler zu !'-lll|]lll‘l'l.

Je nach Saison: an Gelliigel 50 Ganse.,
40 lFasanen. 200 Krammetsvigel, 100
Pounlets, 600 Rebhiithner. 20 Poularden
und 20 Enten. Auberdem zwei Milch-
mastkilber, je drei Zentner schwer, fer-
ner 20 panze Roastbeefs, 12 Rinder-
briiste, viele Pfunde Hammelriicken.
Schweinelleisch  wsw.. ungerechnet der
I'leischprodukte, als da sind:

Ca. 12 Prager Schinken., 40 Wiirste.
20 Ochsenzungen, 13 Plund Ganseleber-
pastete. Dies alles liegt und hiingt brat-

: : A
lertig 1n den esigen Regionen  der

Kiihlraume, duftend, strotzend. FOSIE
und prall, und der Chef, der Thnen sein
Reich zeigt, streichelt zartlich iiber Kilte
atmende Kalbsriicken und zarte Ginse-
briiste.

le 30—60 Pfund Forellen, Schleie.
Rheinlachs, Steinbutt.Seezungen.karpfen.
\ale platschern, Schlimmes ahnend. in
Riesenbassins, 50 Schodk Suppenkrebse,
40 Plund Langusten, 1 Zentner Hummer,
| Zentner Muscheln und 30 Pfund Kaviar
warten anfl Fis,

erische Liste: erholen wir
uns an dem. was Gott der Herr aus
kulinarischen Griinden wachsen liels:

ine mor

[aglich, je nach Saison. verputzen die
3000 Giiste so nebenher 15 Zentner Kar-
tolfeln, je 1 Zentner Weils- und Rotkohl,
2 Zentner Tomaten, 400—300 Kopfe
Salat, aunlser Blumenkohl, Aubergines.
P'ilzen in betrichtlichen Mengen, Ferner
5 Lentner Tafelobst: Erdbeeren. Trauben,
\eplel, Birnen, Grapefruits usw.,

Da alles., man schuldet’s dem inter-
nationalen Ruf, mit damischer Butter
zubereitet wird. braudht man hiervon

Die xif;lii'l-l.lx.i'lrilr am laufenden Band :
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