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Ragouts, Hricajjecs

————

Tauben in Bldttecteig.
— in Dexr Vraije ge-
bampit.

7. Ragoufs, Fri-
caffées und Rlcine

— en compote, nui' Sancengeridyte.
franzofijde Art. Yal-Fricai

= : = fiée.
i la crapaudine, | Sagout.

auj framofijde Art.
— auf "n. JNojt gebraten.
— gebampit.

Asado, jpanijdes.
Nuftern=-Curry.

ke
— =Fricafjée.

— gelodit. i o3

— geidymort. =Jlagout.

— it - Gug.

— aux fines herbes.

— quj Boljteinijche Ut
— mit Hopfenteimden.

— A la Jardiniere.

— i la 8t. Ménehould.
— mit Piorcheln,

— in Papilloten.

— mit Nabn.

— mit Hes.

— mit Spargel.

— mit Wadyolberbeeren.
Tauben wilbe, mit Ba= | —

Becaffinen-Gratin.

— =Jlagout.

| Biexfleijdy, bobmijches.

Bigos, rujfijdes.

Blanquette von Fajau,
Hubn, Taube.

— pon Kalbsbraten.

Blutwurit mit Dlajovan=

. &auce.

RBratoueft  mit Notwein

ober Champagier.

mit Senj-Sauce.

filtfum. _ mit MWein=Sauce.
— — Qi — in Biex gelodt,

— — auj Wiener Axt.
Trappe, gebampit.
Tronc¢ons de veau.
Treutbabn=Abatid ald

Sopillotabe von  Hajen
pber Hiihitern.

Hodepot. | Ghanfaina, jpanijdes.
Truthabn i dex Braje | China-Ghilo v. Hammel:
gedampit. fletjd.

— gebampjt, auf eng
{ijcbe Axt.
— qejiillt, mit Saftanicn. | _
— —, mit Tifjeln. pont Kanndyer.
_ au jus, auf frandjtjde | — vom ed.
Art. | @oteletten, Hammelz, auj
— =§eulen. enqglijche Art.
— i 1'Italienne.

Iaditeln, geddmpit. — & la marinigre.

— auj Jagee-Axt. | — — 4 la Jeljor.
— auf italienije Art. | — — @ la Soubife.
I

Cinq minutes.
Eivet von Hajerr.

— mit Sauertraut. — Dajen=
Wilbjdweins- Buuft, ge | — Nalbss, & la Borve:
fitllte. ajje.
— =filet. ' — — mit Cjtragon-
Wilbjdweinfletjdy , ae- Saumce.
bampit. — — aux fines herbes,
— getodst, auf Ydgee-Ant, | — — W Papilloten.
TBilpjdiveins = Keule mit | — — jautierte.
Burgunbder, — — mit ©arbellen.
— — gelodyt. | — — & la &t Cloud.
— — qepblelt und ge- | — H‘ranyuttﬂbﬂgﬂ:z.
vaudert. | — ﬂEuE_*-f;ulpter:.
— — Hmftiext. — Refp-. -
—_ =ﬂnpi mit Gumbex=| — — a.b. ﬂlf"ﬂﬂf[}'ﬁﬂtf”.
fanb-Sauce. — Rinbg-.
— Z— faxctert. — — quf Wiener Art.
— =Piicten. Gy,
— Nomirals-.
Ricaen=Coteletten A la | — Qalcutta-.
SProvencale, - indijdes.

| Dominiques.
| Elennbraten-iagout.

| — v, Hividy- ob. NRepfletid).

Gurey, malavijdes.
— pon Stodiud.

%ﬂ{fbﬂbffﬁﬂt
Dolmasg, tiictijde.

Fidhhom-Ragout.

Gmincé v. Hamumelfleijd). |
— — auf englijde xt.

English Stew,
Ententlein.
— auf enqlijde Uxt.

Ente 4 la mode.
Enten-Ragout.

- =@almi8.

. Wilb=, Salmis m:u,i

— — — faltes. '
— — — auf engl. At

Epigramm von Hubuer. |
pont Kalbdmild.

Gacaloped von Fiid.
- pont @anjeleber.

Chowber, amerifantjdyes. |

— pon Kalbjletid).
- pon Kanindyen.
- pont Rindbslenbe.

fuarines. I

- pont Hajen ober Neb. |
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Fricafice vor Kalbfleijd.
— — mit Scebjenr.

— pon Kalbdgebhum,

— pon Kalbdmild.

— pon Kanindyen.

— von Lammileijd.

— pon Tauben.

— — mit Parmejantaje.
— — mit Spaxgel.

— pon Bunge.
Frojdifeulen-Ragout.

(Manjebraten-NRagout.

Gdanjebruft, gefitllte, auj
ifraelitijche Art.

— marinierte.

®dnjehals, gefiillter, auj
iraclitijche Art.

Ganfeflein mit Klopden.

als Sdarzjater.

— — auf medienb. At

— — qauf ponumner. Axt.

— — qauf rbeinlanb. Axt.

Gdnfeleber-Edcaloped,

— au gratin.

— auf i8caelitijche vt

— fauttert.

— a4 la Toulouje.

— mit Triifjeln.

®anje-Piefjer.

— pon Wilbgejlitgel.

-~

yajanen=Filetd 4 la

— =Jagout.
— =Edivar;.
Garneelen mit Spargel.

royale.

Geflitgel-Blanquette.

| — — . b. oft gebraten. | — =Pure.

| — — fautterte. | ®ebivn, gebadenes.

| Fajanen-feulen aux — gebratenes.
fines herbes. | — =fudben.

| —  mit Txiiffel-=Sauce. | Getroje.

| Hajanen SKiofe.

| — =Purée.

— =JRagout.

— — auf englifde At

— — auf frang. Utk

— =Salmis.

| Fajten=-Hagout.

Financieve, Ragout 4 la,

Hijd=Curry,

| — =ricajjée.

| Bijdotter aux fines
herbes.

| Fledt, Stdnig8berger.

Sleijboogel, {dpodabijde.

Kricandeauy a. frang. Urt.

| — pilante.

Sricanvelle au$ gemifdy-
tem §letjdh.

— qebampit.

Fricajiée von Fijd.

— pon Froidleulen.

| — von Hiihuern.

| — — mit Stvebjen und
Sparael.

— — quf englijde xt.

| — in Fricajjée-Sauce.

| Bem8="Pierfer.
Gouvmanb=Ragout.
Grenabin von Hafer.

— vpon Rindfletjd.

- @nid.

Guifabe, fpanijdes.
Gullajchflerjdh, ungaxijches.
| — Djterveichijches.

| Gullajdy von Hajenflerjd.

Habnentimme g feinen
Ragouts.

Sabren=Nieren 3u feinen

| Hogouts. _

| Haldf-l¢, ungavijdes.

‘ Hammel-Blanquette.

| Hammelbraten=Ragout.

Hammel-Curry,

| pammelfleiid) al8 Ehina-

| @hilo.

| — =Ragout.

Hammeljiiie an gratin.

| — mit Tomaten-Sauce.

— mit Robert=&Sauce.
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