Kricafee

fthiaat?, enn es in dinne Scheiz
ben gefchnitten ift, mit einem
Holy migbe, friftd mit Spek,
bratets in einer Pfanne , roursts
mit Lfeffer und WMufcatenbluthe,
thut gange [wiebeln dagu, gicht
Kleifhbrube darauf, und mwenn
¢d fury eingefocdht ift, thut man
Elein gefcdhnittenen  Kuoblaudh

daran, und pagietd durdheinans
Det,

Gricafze von Lammfleifdy. Dan

fdneidet dad Lammfeifh in Flei
ne Stafdhen, maffert und wafcht
ed reint angd, thut Putter in eiz
nen Tiegel, fest ibn auf ein Kohls
fewer, Tegt dag Fleifch datein,
deft ¢8 su und lafts darinn dam:
pien, bid ed gelb mwicd; madt
inded bie Brube guredht, nehms

lidg, man nimme Fleifchbrihe,

thut 2Wein daju, mwiryd mit
Preffer,  Inuber, Neaclein .

Fodyts sufammen in einem Befons

ocrit Topf; dann thut man die
Brihe uber dag Fleifh und
toditd, big e8 weidh iff.  End.
lich brennt man ein mwenig Nehl
barein, tidytets an, und belegts
mit Citronenfdaalen,

~ Gicafee von einem Spanfer,

fele. €8 wird in Stifen ges
fdnitten, in einen Keffel mit fies
detivem Waffer gelegt und dars
umen aufgefocht. Hicrauf [leqe
mang in falt Waffer, sieht die

Haut ab, madht Butter in einer
Pranne braun ,  Peftreut dag

@a!aﬁteniefﬁd)[eip .

Sleifh mit Mebl uns [aft e
braun twerden; gieft Fleifchbris
be vder Wafler dagu, moiryt o8
mit Pufcatenbluth , VPfeffer und
Jtegelein, und wirft vichel und
Caly daran. = SE e gabr, fo
fehiagt man-dag Gelbe von drey
Eperdottern qus, und ribhres
mit EGig ab, gieft, mwenr man
¢g anrichten will, Eper davan,
und {at fie fdurig mwerden.
Stifdlinge, junge, tu rdudyern
und emiufalien  Man jiche
thnen die Daut nicht ab, fondern
fengt fie, serfibneidet fie in pien
Theile, bden Nifgrad aber [66¢
man berunter, mie eg ben Dert
jabmen  Sehoeinen gefchieht 3
baut audh die grofen Beine {o
feit davon, falst und rduchers
¢8 wie jahmes Schrocinenfletfh,
laft auch Die Rippen darvipp,
Srudttorte. &, Tocte,

®.

@alaltteriffﬁd)lei-n._ Man,
nimmt ein Pfund fehon Mepl,
eben {0 oiel ungefalzene Butecr,
reibt e8 unteccinander, bis fidh
bie Butter vecloren; thut cirg
balb  Pfund durdhgefchlagenen
Sufer dargy, madht einen Leig,
fhlagt ein bis jroen Cper dbaran,
Enctet eS8 nwobl, formirt Fleine
Kudhlein dacaus, oder macht ihn
mit etnent Wellhol; fingeradnif,
ftidht ibn aud mwie cinen Butters
teig, befiveidit foldhen mit demy
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