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Kag 159

tefd mit ¢in toenig Ynig durdh , Stafe, gefrorner, mit Rahm.

formivt Ballen, wie Yepfel, dars
oud, Defdhneidet fie tvie e¢ine
Semmel, und baft fie auf Paz
ftetenfdhnffeln. MWann fie nun

beginnen in die Hobe gu fieigen,

nimmt man  fie beraud, und
rubre fie nth)t an bn‘s |te falt

PO [

K. |
ﬂacﬁe[muﬁ SRan [aft einen

%offel ooll Butter in cinem Ties

= gel gevgehen, verflopft indeffen
. 3wen Eper, - mwirft einen Loffel |

vou toeiffed Nebl darein, und

fdiutt{,‘t t““.: bﬂ[b gj‘aab? ﬁﬂbm :

dast, flepft und rubrt alfed nody,

- mal wobl untereinander, gicftd
i cinen Liegel, feit ed in ein

Bratofchen und [afe den Tiegel

offen, damit ¢3 oben qud) braun
- werbe.  Dann fegt man ¢g auf

eine CCEM?

5 ﬁﬁ”eqebafeneﬁ anf f’*bla ‘7.

SRan nimmt frifh. - geriebepen

Barmefanfag, folagt Eperdars
¢in, mengt etivad gerichenes
Gemmelmehl darunter , gufert
¢, mady cine ftarfe Kulle fo -
an, fteeicht fie auf Oblaten, be:
Deft fie mit ciner andern Oblate,
{hneidet groffe und Fleine Stiife
daraug , turift fie an den Seiten
i cin gerflopfred Gp, legt fie
in Sdmaly, Febre fie bald unt,
Daft fic und giebt fie marm,

Wan  nimmet  eine Kanne mie
Rabm, [qft ihn einen big 310CH
&Sud thun, bebt ihn wieder weg,
und quiclt vier Eperdotter hinz
ein; cveibt auf ein halb Pfund

sufer die gelbe Sdhaale von eis -

ner Citrone ab, und thut ibn in
den Eﬁabm, fest ithn jum Feuer,
und laft ibn unter beftandigent
Umrubren finf big fed)d Suv
thun.  Dann mwicft nan einen
£offel voll Pomeranzenblitbvafs
fer, fechd geftoffene fufe SNan:
beln, und efwas ipnmcrangenf
blutheonferve binein , und ldgeg
sufamnien durdy ein £ aarfich ges
ben.  Dicfen Rabm lagt man
penn quf Eid gefrieren. Nadh

odiefem toicd er, wic anderes Eig,
durdhgearbeitet , aug dem Figs

topf in eine Kagform gethair und
fieder aufd Eig gefest, daB er
fich balt, Big er genoffen mwers
oenfoll.  Dann nimme man eiz
nert Topf mir warmen Waffer,
taucht die Form fo mweif der KA
eidhyt, binein, bdaf er ficdh aug
ber Form abloft, bdeft den Tels
ler, auf welden er fommen folf,
darauf, und fturst ibn auf dene
felben um.

K4k, gefrorner, von Caffee.

Man macht den Caffee mie ger
roobnlidh), und nimme auf cine
halbe Kanne Waffer sroolf Roth.
2enn er fich gefest hat und dag
Klave abgegoffen ift, fo nimmt
man ethe Kanne NRabnt, der

auf



