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anber, tottrytd mit Sngber, Mu: Kirbis in MNild). Man thue by

featenbluth ,  Citronenfdhaalen,

-Sufer und Eleinen NRoftnen, und

fcblagt funf Eper daran. Dann
mracht man cinen Krang um eine
Sduffel von Teig, {hmiert dicfe
mit Butter, gicft dak Abgeries
Bene binein, fe;td in einen Baks
ofent und laft e8 gemadh fochen.

- ®olife ¢8 oben ju1 braun merden,

fo beft man ¢8 mit einem Bogen
Bapier ju, und beftreutd, ane
gettd)tet, mit Sufer.

Krbis su baken. Wann der Kuir-
big abgefocht und jubercitet ift, Laberdantorte,

wenn er abgefeigt ift, mit ges
richener ®emmel in cinen Topf,
gicft Mild) darauf und fagt ibn
fodhen. Sernad) quiclt man ibn
EHar, murst ibn mit Sngber und
Pfeffer, und legt cin Stuf Buts
fer darein. Wil man ibn bald
antidhten, fo rubrt man ein paag
gequirite Ener darunter.,

L.

2aberban. &. Stotfi{d.

&. Tore.

Cman fdneidet ihn nehmlich et Lad)s u reiffen. Man ceift ihm

in der IMitte enfjtvey, und alg:
dann der Lange nad in Stifen,

etiva jwey Finger breif, thut die

benn Leib auf, thut dag Einges
toeibe heraud, und {dhneidet ibn
in &tufe.

mnmenbtge Kerne heraug und die Ladyd ju (ieden. Man reift unb

auffere &daale Berunter) fo
thut man ibn mit cingemeichter
und wieder audgedrifter Sems
mel in cinen Reibafdy , gieQt ei
nen balben Noffel guten RNabm
baju, f{dlaat jeben Eper binein,
[agt ein Adtclpfund Butter jer:
gehen und diefe barein laufen,
toiicit ¢8 mit Jngber und Pfef:
fer , und cabre alled jufammen
Elar ab; dann beftreicdht man eis
nie Toctenpfanne mit Duter, bes
legt fie innmoendig mit einem gus
gen Teig, fduttet dad Ubgeribrs
fe hinein, und baftd in cinem
beiffen Ofen. I ¢8 gabr, (o
mad)t mang ing ber Toctenpfan:
ne [of und ridytetd auf dic Sdjuf:
fel an.

D3

jecftuft ibn, fhekt in jedes Stul
ein holjern@&piefchen, und wafHe
thn fauber aud; dann fejt man
in cinem RKefled Waffer Wein
und Egig jum Keuer , toirft jims
lich &aly darein, thut Sngber,
Pfeffer, Mufcatenblitthe , RNes
aelein, forbeerblatter, Rodmas
vinn, Sroicbelfdheiben u. f. w. da-
g, und legt, wwenn ed fode,
dent Lachs binein , daf er jimlich
einfocht ; er darf aber nidyt iu

jabling tie ein Karpf fieden.

Dann wicft man nod) ein Gt
Butter, einer welfhen Nuf aref
daran. St er gefotten, (o Fann
man ibn ancidhten, in c¢ine &ers
victte fhlagen , und Citronen
ober LWeineBig dasu geben.
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