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SNilchPileir

§ii fieden anfangt und eine Rinde
befommen will,  9%an fann aue)

~ uber und Rofenmwaffer dagu thu.
Mtidfadlein.  Man 1afe eine

gange dife unabdenomiene Mildh
sufammen laufen ;  jecreibt fie
glatt , rubrt fie mit Eyern ab,
daf fie dif bleibe; ftreut Mehl

darctn, big der Seig trofen fwird;

-madyt Ruchlein tvi¢ Taubeneper

daraus , baft fie im Sdmalj,
und legt fie fubhl ecin.

Mildradiein (Hrodoifde. Mar | |
macht von {chon IMebl und Mildh gmtltbtfaﬁmem

einen Teig in ciner Schuffel ;
tvie einen &traubenteig; madhe
Sdhmals in der Pfante beif; ros
ftet ten Teig darinn; thutsd in
einent Siegel; {dhlagt ein €y nach
dem andern darein; und rihred
toobl ab : bietauf tunff man
cinen Sehopfioffel in  beiffed
Sdmalj; nimmt von dem Lelg
fo viel man will, und Laftd im

(%Cbmd{g;

I §Mitdy mit Mandeln. Deey N

fel Mildy Focht man bid auf die
Halfte etn; nimmt fie vom Fener
und thut 3wolf Toth gefchdlte;

rein geffoffene und je und je mit

ettvad Mildh anaefeudhiete fufe
Mandeln darein.  Man rubre
diefe recht in die Mileh, und
thut noch etfwad Pomeraniens
blithmaffer auch ftark ein Biers
telpfund Qufer basu.  Jft diefer
aefchmolien, fo laBt man Die
Mildg mit den IMandeln Fren

Mildpotage.

Mildfirudel.

Mildfrudel  2ss

big drepmal durdy ¢in Such laue
fern, und vichtet fie in bie Schife
fel an.

Mari (aft Mildy
it Fufer und Sali, etwad Jims
met und cinigen PNegelein auffies
den.  Hat fie gefotten,; fo ribrt
man Eperdotter mir ¢in twenig
Milh um; und mifeht fie mit
einem Loffel untereinander, Febre
¢8 fo lang um, big ¢8 recht ges
mifcht ift, und ridhtet ¢8 auf
tieine Seminelfchnitten ai.

Man thut zart
gefiebten Juker iinter cin Eymeif
und einén foffel voll Waffer ;
und madt ¢d in der Dife wie-¢iz
fent Kinderbres). Wehn man €8
ein¢ gute Stundeé abgeftofen hat,
thut mant e in ein fauber Ges
febire und baft e2 in der Torfens
pfanne; too aber unten Feine
Glut fenn dacf.
SRan nimme  ein
Beken ooll Milh, gieft ein tues
itg Gig darein, feit ¢d in die
MWarme, lafts ber Nadyt fres
ben; fduttetd in ein Shdhlein,
daff 8 gang austeopft; iff es
grofen; fo veibt man cine halle
@emmel darunter. Nimme dann
brep Dotter, cin Ep und ein
Stufchen Butter, auch Rabhn,
faljt ¢, vubetd untereinander
madht dent Teig gu den Serudeln,
sieht ibn bunn aug, fteeidht die
Fulle davauf , rolt bn ufame
men, lafit ihn in einer Pfanne
B



