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Orangebliithieltlein

datan , und rubrf died mit fre:
dendems Waffer untereinander.
it ¢R sufammengewuctt, {o mug
man den Teig cin twenig ruben
laffen, und dann eine Paftete
daraug verfertigen.

tangebluthieltlein.Ran nimmt
ped Ubendd die Bluthe , {chneis

< et fie, legt fte auf ein S‘pﬂpin’ |

vafl fic nicht naff werbe. Den

‘andern Sag thut man etliche 2of:

fel ooll Waffer in cin Pfanndyen,
Iafit ¢f ficden, und ruhre etliche
eoffel volfl gactgefiebten €ana:
ciengufer darein, {o, daf der Su-
Fer mit demt Waffer angefeuchtet
ift , laft noch ein menig auffies

 den, rubrt die Bluthe algdann

darein, und gieBt ed in ¢inen
SRobel von Papicr.

mele¢tte von Krebfen. 1 Man
fiedet und bridht die Krebfe aus,
ftoft die Schaalen und voftets in
Butter, fiedetd mit Mild) ab,
prefit e8 durdh und baft  die
CGdhange FHein. Hierauf nimmt

~ man ¢in Handchen voll gerichen

SMildhbrod, {hlagt funf big fechs

Eyer daran, rubrt ¢d mit der
Ruebsmildy an, thut Sal; daju,
und Daft ¢8 tie eine Omelette,

Omelette von Ganéleber. Man
haft die Leber flein nebft einem

Sdalottenymiebeldhen und etrvagd
Peterfilic.  Diefed verbampft
man baun in cinem Stuflein
Butter, algdann die Gandleber,
wpju aud) Sal; und Micaten
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- huf fommt; tenn ef ein menig

angeiogen, thut man Citronens
faft und etwvad Fleifhbruhe dare
an,  Hierauf {Hlagt man fiinf
Eper an eint Loffelein voll Mebl,
thut nod) ein wenig Mildy und

- ettwag Sals daju, madt fiedend

Edymal; in der Fladleindpfanne,
gicft benTeig darein ; das Feuer
darf nicht gar zu facf fepn.
Wann der Teig angezogen, gieht
man bie Julle in die Mitte,
fdhlagt wur den Teig neben Here
m mit einem Badfhaufelein
uber die Fille, big ¢ tibersos
gen, aldbann febrt man e8 um
und baft ed auf der andern Seis
fe. SNan fann ¢8 trofen oder
in einec Butrer 7 oder Fifdbriihe
geben. %

9.

gpaﬂettn bon Aepfeln auf bdhs

mifd. Die Wepfel roerden gang
mweid) gebraten, dann abgefchalt,
mit dem Meffer dag Weidhe abs
gefchaben, cin paar gecflopfee
Eperdotter, aeftoffenen Jimmet
und durdygefiebten IJufer bagu
gethan, gut unteceinanber ges
vubrt, auf die eine DHelfte von
S&emuiel{chnitten gefdhmiect, die
andere darauf gedeft, in einen
bunnen von Epern und SNehl
gemadpten Telg getunft, und im
&Sdhmaly gebafen.

Dajiete, Aal-. &. Yal, toeif,
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