WVogelnefier

Cqhlaff, toie foeich Leder fenn.
| Die Eeine Federdhen aber, Ddie
fich dann geigen, muﬁ man bers
| audfiauben.
| QBogelnefter , mit :Dutter und
| Mufcatenbliithe. Mannimme
| pubereitete Bogelnefter , - und
| fdneidet fTe, twenn fie grog find,
etlichemal entjmoen, thut fie in
| einen Ziegel oder auch nur auf
eine filberne Schufiel, ftreut ges
riebene Semmeln und Iufcatens
Giathe dagu, legt ein simlich
 G&toE reine Butter daran , giefif
gute Bouillion darauf und [aft
¢ jugedeft dampfen. Bepm Unz
ricdhigu ftreut man nod) cin wes
nig ED‘ufmunblutbe daruber.
WVogeluefter , fricafict. Man
thut rveine Butter, TRufcatens
binile, Cifronenfchaalen und et
ne gange Iwiehel in einen Tiegel,
[egt die abgepusten Vogelnefter
 darcin, und pafict fie; dann
giefit man gute Bouifion hinein,
fpivit ein roenig gebafte grune
Peterfilie dagn, und laft ¢ in
etwad , nicht fange, verfodjen.
erner Flopft man drey big vier
Eperdotter mit etlichen Tropfen
SRein oder EFtg ab, sieht an bdie
| Dotter dann die Brube von den
, Rogelneftern, und quiclt fie flar
| ab, Endlich gieRt man fie wieder
an die Jefter , ridtet fie an,
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¢ Peterfilie dariubes.

I Bogelnefter mit Krebs{hrodn-
fen. Ran legt fie, gepust,

Wadholdergefrornes 41y

ne[»ft einem Stufchen Butter in
einen Tiegel, fdhuttet augdgelbros
chene Krebdfchvange dagu, ourst
¢8 mit Mufcatenbluthe , weiffers
Sngber und Citronenfdaalen,
und pafice ed ¢in wenig.  Hers
nach gieft man gute Coulig dars
auf, und laBts auf dem FKeuer
gany gemad)lich Eoden.
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%ad}bblberbruhe uber%t[bf

~pret. Man ftoft Wadhholders
Beere, febutfet Fleifchbrube dars
an, turst fie mit Pfeffer, Inge
Der, Negelein und IRufcatens
bluthe, wicfe ein twenig gerichen
Brod dacein, [aft ed endlich mit
Egig und Wein, wie aud) mit
eirten StutchenButter auffieden.

Iadbolderbrahe uber Hibner.

Man fchneider die Wachholdbers
beere Flein, thut fie nebft gebal:
tem und mit Fleifchbriihe dwrdhs
getrichenen Hoggenbrod, obder
mit ¢in enig gectebnem Epers
brobd in etnSopfdhen, aicBtFlei{d):
bribe und Hollunderefig dacan,
thut Preffer und Mufcatenblue
then, ein wenig Butter, auch
flein gefchnittene Citrenenfdhaas
len dagu, gufert ¢8 und [aft ed
sufammety auffieders.

| und fireut ein wenig gebafte grus FRadholDergefrotnesd. Man thut

eine Handooll jerbrufte Wads
boldberbeerenn mit eftvad Simmet
und ¢inem halben Pfund Fuer

it




