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Woteriiresuny,

‘S\ém Mercure de France bont 28ften 'zDen

cember 1782, 9?0 26, und jwar unti*L
dev Rubric Additions de I Editeur de Ham-
bourg, ftebt eine furje Abbandlung , . iiber
Das qusgewadyfene Getreide, die es verdient,
Deutfchen fandwirthen befannt gemadht ju mwer-
Den, Der Werfaffer gegenwartiger Abhandlung
war bereits mit Leberfegung der Franjofifchen
uber die alfte gefommen, als er fein Vorhaben
aufgab, und fid) entfhlofi, die gange Einklei-
bung ju verdndern, weil niche leicht etwas ver-

roorrener und elender gefdyrieben fenn fann, als
Das Original,

X a $Hale




Worerinnerung,

Halt jemand diefes fur einen Kunfigrif, um
einen Mangel anUeberfettalenten ju bemanteln;
fo bin id) erbothig es ftrenge ju beweifen, daf
ber %erfaﬂ'ef bes Originals reder feine IMutters
frracdhe , nod) die Kunft inne bat, niglide
QWabrbeiten und Erfabhrungen, fury und vers

{tandlich) vorjutragen, Jm Februar 1783.
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BVom ausgewachieners Gefreioe.

§ 1.
@5 ift leider ein fehr gevoohulidher Jufall, daf
hauffiger Kegen die Crndte verfpatet, und

Das Keimen der Frud)t, fo wobl auf dem Halm
als in Sdymwaden berotirfe. SWenn ein Lheil
Der Korner in den Aehren Keime gewonnen hat,
| benn fagt man, das @etteibe fen auSg_emacf)fen.
i Der Gefundheit {dyadet es goar nidyt, wenn
| man die ndthige WVorficht bei Subereitung des
sBrodees beobadytet, ja, einige Aerzte (vermuths
lid) ift bier von Franzofifdyen die Rede) behaups
ten, vaf das Mebl von ausgervacdhfenem Ees
treide sum Brey fitr Kinder vorjuglid) gut fey, (
weil e8 einen Theil feiner Klebrigleit Dadureh
verfohren batte,

X 3 §e 2,
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. 2.

Ausgemachfenes Getreide ift febr fchrver jur
erbalten, weil es fich leiche erbift, und in Gabha
tung gevath ; diefe befordert die Enemictelung der
Cyer der Fufeckten, die es lieben, weil es jarter
und fuger ift, als das trocfne Getreive. s be-
Fomit fo gar einen ftrengen Geruc), eine duns
fel rotbe Farbe, und einen berben Gefchmadf,
den das daraus gemadhte INebl und Brodt be-
balten, €3 fdyimmelt leichter, wird alg dann
fo gar vom Biehe verfchmddhe, und tauge Hodh-
frens nur nody jur Starfe. St es einmal fo
febr verdorben, benn gibt es aiich ungel'unbés
Brodt,

0 35

Ausgewachfencs Getreide ift nidhe que 3u
mablen, es madt die Steine ftumpf, die Beu-
tel {dymierig, giebt wenig Mebl, und ein Theil
Oes lefiteven bleibe in der Klape.  Das Mebl ift
feucht und nadygebend, yieht beim Kneten we-
nig Waffer an, und giebe gemeiniglich weniger
Drodt. s balt fich nicht, vorgiglich Dei
IV
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parmer Witterung,  Ein Gewitter it oft Hina
teichend es su verderben,

S 4 .

Befanntlich bale fid) die Klane des beften
und froenften Getreides nihe lange,  Defto
ebet verdirbt aber diejenige, welche von qusges
wad)fenem gemadyt if.  -Sie wird leid)t fauer,
und gebt gefchwind inFaulnif uber; die Thiere
erDen frant Davon. Gefchicht das Beuteln
niche gleich nady dem Mablen, fo bleibe das
meifte Mebl an der Klaye hangen, und das
toenige das man gewinnt, it {hrarlich, fauer
und voller Wiivmer,

. 5. Ekiep

Der Sauerteig von fo[cf)ém Mehl gemadyt,

sieht roeniger Waffer ein, gabre swar gefchrind,

fallt aber aud) [leidye wieder jufammen, und
mug gleid) verbraudyt werden, '

§¢ 6!‘
Der Teig ift nod) mebreren Sufallen une
teroorfien, Cr ziehe wenig Wafler , ift brichig,
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flebrig, er rvinnt, und [dfe Das eingefogene
Waffer wieder gebn,

$e 7

Das Brodt von folchem Mebl gentadht,
gebt nidyt auf, wird platt, nnd wenn es im
Dfen nidyt fehr reitlduftig ftebe, hangt es fich
aneinander. s badfe nicht durdy, die Krufte
tweid)t von der Keume, und wird jdbe. €s
bleibt matt, und Eleiftrig, wenn es aud) nachs
gebacfen wird; bat einen 1blen Gefchmad,
und verdirbe leiche,

6. 8.
Diefen Sufallen Fann man auf folgende Avt
begegnen, | ‘

1) Muff man das ausgewachfene Getreive
nidyt auffchobern, fondern gleich in die
Sdyeune bringen, und 3mwar abgefonbdert
vom trocfenen, welches nodh ' vorrathig
fepn Eonte, roeil jenes das lehtere verders
Ben miirde,

-2) IMu die Scheune Sugluft Haben.
3) 2Ruf
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8) Muf man es gleid) ausdrofdyen, wenn
auch ein Theil der Korner in den Aebren
suriicEbleiben follte; denn obgleid) dee
Froft den Keim guructhalt, und das aus-
gewvadhfene Getreide fo lange es friert uns
perandert bleibe; fo verdirbe 8 dod) gewifs
bei der erften gelinden SWitterung.

§ 9

Das ausgedrofchene Korn {huttet man auf
den Jufiboden, unter welchem ein ‘Backofen iff,
ober auf Hurden von Waiden geflodhten, wirft
¢s alle viertel Stunden um, und [afe eine Thure
ober ein Fenfter offen fteben, um den ausduniten-
den Feudytigeiten einen Ausweg zu verfchaffen.

$Hat man feine Kammer uber dem Bads
ofen, fo thut man dag Getreide in den Ofen
felbft, eine Weile nadydem das *Brod Heraus-
genommen ift, [(aft die Thire deffelben Halb
offent {tehert, und riihrt es alle 10 Minuten mit

einem Nedhen um,
Ehe es vollig trocken ift, mul es roieder aus
bem Ofen genommen werben; denn einen ges
)X s tine

1




vingen Theil von Feudhtigeit mup alles Ge.
treide bebalten,

Diefes gedarrte Korn mug gefichtet, und

nicht eher aufgefchiiteet oder gefaBt wetden, bis
es falt geworden ift ; denn es befchlagt wenn eg
warm aus dem Ofen fome, und fchimmelt,
enn man Ddiefe Seuchtigleit nidhe abdunften
[aft.
. Oegen diefes BVerfabren Eonte man eintvens
den, daff es febr umftandlidy ift; da man aber
auf feine andere Art das ausgemwadyfene (e
treide vor afle Sufalle fichern fann, und es nur
adyt bis jebn Tage erfodert; fo it es jedem
Sandwirth anguratben.  Die Giite des Hehls
und Brodeg, und die CEritfernung alfer Oefabr, .
Der Das ausgewachfene Gietreipe fonft unters
wotfen ift, witd ibm in der Solge feine acht
tagige Bemmithung reichlich belobnen,

9. 10,

Das Trocfnen des ausgetwachfenen Getrei.
Deg tiber, ober in bemn Backofen , Fann freplich

wur im fleinen, glfo wihe bei Sffentlichen oder
ﬁorﬂs
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RKornbhandler - Magaginen ftatt finden.  Sur
biefe witd eine ordentlide Darve nothwendig,
und doch tibermwiegt der Lortheil die Ansgabe.

§. 11,

Sn verfchiedenen Gegenden fann man dars
auf redynen , binnen jebn Fabren viermabl auss
gervachfenes Getreide ju erndren. Wie febr
ware es u wunfden, bfaﬁdan foldyen Orten, die
Gutsherrn, Padyter, oder Geineinden oOffents.
fliche Darren anfegten, deren fich jeder um einen.
geringen Preis bedienen Eonte, wie der offents
lichen Kelter in den Weinlandern, Auf einer
folhen Darre tonten aud) Srbfen, Bobuen,
und andre Gemiife getrocknet werden. Solde.
ﬁﬁent[itf)e Anftalten ﬁnbi Solgen einer aufgeflars
teren Woblthatigkeit, als diejenige die fid) in-
swectlofen Allmofen aufert.  Dem Volf ge-
funde Jtabrung verfchaffen, beift ed vor Seu.
dhen und Krantheiten {hugen, deren Urfadhe
oftmabls unerfannt bleibt, ob fie gleid) vielfals
fig in Den verdorbenen Nahrungsmitteln ju fin-
Den ware, |

§, 12.
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Sollten Umftande es nétbmenbig machen ,
ausgerachfenes Getreide ohngedarret mablen ju
laffen, fo muiBte mit dpem 2eb! eben o verfah-
ten werden, wie oben vom Getreide gefagt
worden ift, um es Haltbar und unfdhdblich ju
madyen, mit dbem Unterfchicde, daf es auf
Lidpern ausgebreiter und febr oft umgeriibre
werden muf.  Durd) diefe Mittel Eannt man
as ausgewadifene Getreide und pas Mebl
vavon eben fo lange que erbalten, afs das trocfen
eingeerndtete. MNach dem Darren giebt das Auss
gewadhfene gutes IMebl und qute Klage. 3
iff jroar niche ju fdugnen, Dafg Dag (Gdetreide
durd)s Darren etwas fhwindet: Diefer Berluft
ift aber fiir ben Werzehrer fowobl als fiir den
Berfaufer nur fheinbahr.  Crfferer gewinnt
wieder beim Vacken » well das IMebl belfer
quillt, und leBeerer feft das gefunde Korn
Defto theurer ab,

0. 13.

Saverteig von ausgewadifenem Getreide
muB frifder als der fonft gewobnlidie fepn;

auch
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auch muff man ihn derber, . i. mit weniger
Waffer bereiten, und an einen nidt ju warmen

Ort ftellen. Demnacdhft muf man ¢ nebmen,
wo man fonft nur 2 braudt. |

§. 14,

Den Teig muff man nid)t mit gany beifien
Waffer anriibren, ihn weniger und gefchwin-
der Fneten, und nid)t yu warm halten , weil er
eher wieder fallt. Saly ift das befte Mittel,
feuchtes oder von ausgewad)fenem Getreide ge-
wonnenes Mebl 3u verbeffern.  Ju 100
Meb( fann man ein balb @ Saly mifdyen, und
es in Dem Waffer, weldyes sum leBten Sauers
teig ober jum [eften Durchfneten gebraudyt
witd, aufiofen. Diefe fleine Ausgabe erfeit .
bie Giite Des Brodes und das mehrere Waffer
weld)es Derjenige Teig einfaugt der gefalzen
witd, Diefes Waffer muf fid) jum Mebl wie
eing ju vier verhalten, 0. i, 12 Mebl muflen
16§ ausgebadenes ‘Brode liefern,

§. 15,
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§. 15.
Det Ofen muf etwas wirmer als ges
‘wobnlich feyn damit das Brode nidhe fladig
erde, und nadhydem es ausgebacten ift, nodh
eftvas datinn gelaffen werden.

Durd) die bier angeseigten Mittel erbalt
man gutes und gefundes Brodt von ausgerach-
fenem ®ecreide.  Sie find durd) Ver fuche ent-
Dectt worden, weld)e die Profeflores und it

glieder des Comite der Becfer Frey Schule auf
*Defebl der Regierung gemacht haben,

Die fransofifche Schrife, nach welcher ge-
genwartige verfagt worden, ift unterfchrieben,
Cadet de Vaux, Profeflor der Schule ; und’
beftandiger Secretair des Comité, RKiniglicher
Cenfor u. f. w. G einer Nachfchrif: ffebe
noch folgendes,

- NB. ©tabdte und Gemeinden, bdie eine offen:
lie Darre errichten wollen, Eonnen fich
an benanntes Comite wenden. &g it

feine Sigungen rué de la grande Truan-
derie
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derie in Paris, und witd ibhnen allen
DBeiftand leiften,

Driefe, Abbandlungen, und Bemerfungen
uber Mablen und Bacfen, miiffen poftfren an
$. Cadet de Vaux rué des Gravilliers in
Paris gefchickt werden,
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