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5, Geftoffene Supye.

Man badt ein junges Hubn, wie audy eine halbe
Cemmel ftiictweife gefdynitten, aus dem Sdymalyes ftoft
beibed in einem IMérfer Flein jufammen, gibt e8 bann
in einen Topf, flillt es mit guter Briibe auf , und [agt
¢3 eine Stunde Tochen; treibt e8 bann durd) ein Sieb ;
body muf man darauf feben, daf bdie Suppe nidt 3u
Dick ift; im legteren Falle gieft mann nodh etwasd Flare
Cuppe nady. Beim Anvidhten gibt man weidy gefochte

tlein gefdynittene Magen, audgebacfene Leber und Sem-
mel Darein,

6. Geftoffene Leberfupye.

Man bact ein halbesd Pfund Kalbsleber, drei Thei-
le bon einer Semmel, 3wei Cyer, alled aus dbem Sthmal-
g, ftoBt e in einem Morfer fein jufammen, gibt €8 in
emen Fopf, fiillt e8 mit guter Vriihe auf: etwas Muss
fatbliithe dagu, (@ft e8 eine halbe Stunde Fochen, und
(dldgt es durd) ein Sieby gibt ¢8 in ben Fopf puriict,
laft ¢ nod) ein wenig Fochen, und vidhtet 8 iiber ge-
badene Leberfnodeln an.

7. Daiden-Griige-Suppe.

Man nimmt ein halbed Seitel Haiden-Griibe, viihrt
el Cyerdotter gut darunter, (Gt bdie abgeriibrie Griisie
an einem lauwarmen Orte gut trodnen. Sft fie gany ge-
frodtnet , fo erreibt man fie mit Per Hand fo lange, bis
fie ihre vovige Geftalt wicder erhdlt 5 fodht fie fobann-in
cine gute Briihe ein, und 1dft fie einige Minuten Fodyen;
gibt in einen Bopf ywei Eyerdotter, ein Stiid Butter ,
pwei Loffelvoll frifdyen Milchrahm, fprudelt alles gut.




