Dritter Theil. f11

16, FBie man Welfche Wivfte/ fo man ortadedleny
| oder Bolonefifelhe Wirrfte) ( Sauciles de Bologae) nen.
j- Nim dred Pfu n;t% ftgctbb : mﬁw?; }huﬁrﬁ:ﬁmm ¢é fn grof
nd frifchen Spefl/ 3 rofie
Wireffel) ciner Hafeluug grof | darzu nhm funftebalb Lobt Saly/
toelches twol gedorret | und yuPulver geftofen/ anderthalb Qvents
lein Simimet; ein halb Oventlein Stdgelgenl und eine Eleine Muéfas
tennug/ yoet Sran Ambraund ein wenig Subler geftofen | und mig
Malvafier angemachet | oder fonften einen guten Wein,  Dicfed
alles wird untereinander gemenget/ und an einen frifchen Ort in
Oen Keller gefteller:  Hernach nim acht Prund mager Sebroeine.
fletfch vomn Schinfen/ oder Stittben obne Fett/ die Hautlein oder
Nerven/ musfen alle fauber davon abgefchnitten werden / und denn
dasFleifch auf dad Eleinefie gebaket) mit Malvafier befprifset/ und
varvauf geftveuet s fimftehalb Lot gerichener Parmafan. Kafe/ und
neun Lobt Saly| das Saly aber mug geddtvet fein/ auch wird dret
€obt ganser Preffer untergamenget ) und miteinander gebakket /
alédenn die evfte Mixcur, oder Fett auf daé magere geleget/ und
etn tenig gehabfet / wie ein Teig unteceinanver gefneten) damit
alles tool vermenget werde/ und in einen faubern grofien Davm
gefullet | fo feft / alé ¢8 tmmer maglich fein tan. Denn ftich mit
einer grofien Nadel binein/ daf der Wind heraus gebe/ und fins
ge fie 3toef oder drei Tage i eine Stube | Daf fie truffen twerden/
toenn fie wol getrubPnet/ fo hange fic an einen Eablen und luftigen
Ot | und fiche fleifig su/ daf fie nicht anlouffen und frieven| wis
febe fie guzeiten ab mit etnem fanbecn Sudye/ und bange fie/ vaf
fie niche ancinander ftofen/ fo bleiben fie gut bis tn den SonUNCL.
7. Pinfen zumadyen.
~ Nim balb NReiff [ und Halb Habergrise | wenn felbiged wol
?ttf.od;etjfra_,tbuc daryu Saly/ Nagelben und Preffer/ fo ettoas e
offen/ und in Wirfel gefchnitten Feft vom Nels oder RNieren /
ftopfe ¢ sufammen in die fetten Snde dev Kaldautnen | und laf eé
mit den Rullen fochen. DieRullen miréfen gleichtool etrwad lime
ger fieden/ bernach leget man die Rullen und Pinfey ein durcd-
tinander in einFafi / und giebet etvas Chig darauf nnd gelottene
Milch/ oder auch Wasfer, varein Sal} aeElopfet. as ‘3 Q'?tut.
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